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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt
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Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Fillmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zuriick.

5. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Geréat wie
unter ,Reinigung” beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang

Gerét

1 Schwenkbarer Arm
2 Display

3 Drehregler

4 Betriebskontrollleuchte

5 Luftungsschlitze

6 Hebel zum Senken/Heben des Arms
7 Motorgehduse

8 Ciriff der Ruhrschiissel

9 SaugfiiRe

10 Ruhrschussel

11 Einfiilléffnung mit Deckel

12 Spritzschutz

13 Schneebesen

14 Knethaken (2-teilig)

15 Rihrhaken

Display
Dough Hook (Automatikprogramm mit Knethaken)
Beater (Automatikprogramm mit Riihrhaken)
Egg Whisk (Automatikprogramm mit Schneebesen)
Taste ==/ (Zeit und Geschwindigkeit einstellen)
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Taste Time (Zeit)
Taste Speed (Geschwindigkeit)
Taste Pulse (Pulsbetrieb)

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass das
Werkzeug korrekt angebracht ist und festsitzt.
Bertihren Sie keine sich bewegenden Teile.
Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
Sie das Werkzeug wechseln wollen.

Warten Sie immer den Stillstand des Werkzeuges ab!
Sollten Sie wahrend des Betriebs den Hebel betétigen,
um den Arm hoch zu schwenken, schaltet ein Sicher-
heitsschalter den Motor ab.

+ Kurzzeitbetrieb: Betreiben Sie das Geréat mit schweren

Teigen nicht langer als 10 Minuten und lassen das Gerat
dann 10 Minuten abkihlen.

Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss

Schwenkarm wieder geschlossen schaltet das Gerat in
den Bereitschaftszustand.
+ Nach einem Netzausfall.

DEUTSCH

Funktionstasten

+ Bei den Tasten am Gerét handelt es sich um Touch-
Tasten. Berhren Sie die Tasten leicht mit einem Finger,
um die Funktion auszufiihren. Jeder Tastendruck wird
mit einem Signalton bestatigt.

+ Wenn Sie die Taste — oder = gedriickt halten, startet
ein Schnelllauf.

Gerét ein-/ausschalten
>l

+ Driicken Sie zweimal die Taste ‘&, um das Gerat einzu-
schalten. Das Display erscheint, die Taste % blinkt und
die Betriebskontrollleuchte leuchtet.

+ Halten Sie die Taste %" gedriickt, um das Gerat auszu-
schalten.

+Nach Ablauf der Zeit ertdnen mehrere Signalténe und

die Taste % blinkt.

Geschwindigkeit (Speed) und Zeit (Time) einstellen
Die Einstellung der Geschwindigkeit und der Zeit kann ent-
weder Uber die Touch-Tasten oder den Drehregler erfolgen.
+ Um die Geschwindigkeit einzustellen, driicken Sie
zuerst die Taste Speed. Stellen Sie anschliefend die
Geschwindigkeit (1-12) durch Driicken der Tasten =/

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, ver-
gewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der des
Gerates ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie auf

dem Typenschild. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab.

Schutzfunktionen

+ Das Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet.
Es kann nur in Betrieb genommen werden, wenn der
Schwenkarm in seiner untersten Position eingerastet ist.

+ Durch eine elektronische Drehzahlregulierung wird eine
Uberlastung des Motors verhindert. Die Umdrehungen
pro Minute werden bei zu hoher Last automatisch an-
gepasst.

+ AuRerdem verfiigt das Gerét Uber einen Laufzeittimer.
Nach einer Laufzeit von 20 Minuten wird das Geréat auto-
matisch abgeschaltet.

Standby (Bereitschaftszustand)

Das Gerét befindet sich im Bereitschaftszustand, wenn
ausschlieBlich die Taste %- leuchtet. Das Gerat wechselt in
folgenden Situationen in den Bereitschaftszustand:

+ Wenn der Netzstecker eingesteckt wird.

+ Wenn Sie die Taste %" gedriickt halten. Es ist ein kurzer
Signalton zu héren.

+ Wenn ca. 15 Minuten kein Tastendruck erfolgt.

+Wenn der Schwenkarm wahrend des Betriebs gedffnet

wird, schaltet das Gerat automatisch aus. Wird der
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oder durch Drehen des Drehreglers ein.

Um die Zeit einzustellen, driicken Sie zuerst die Taste
Time. Stellen Sie anschlieBend die Zeit (30 Sekunden
bis 20 Minuten) durch Driicken der Tasten ==/ oder
durch Drehen des Drehreglers ein.

Automatikprogramme

Wahlen Sie das gewlinschte Automatikprogramm aus. Drii-

cken Sie dazu die passende Taste im Display. Das Symbol
des Automatikprogramm blinkt.

Bei den Programmen sind die folgenden Geschwindigkeiten

(Speed) und Zeiten (Time) voreingestellt.

Programme Geschwindigkeit Zeit

Dough Hook 1-3 10 Minuten
Beater 8 10 Minuten
Egg Whisk 12 10 Minuten

Sie kdnnen die voreingestellten Geschwindigkeiten und
Zeiten der Automatikprogramme nicht anpassen.
Wahrend des Programms ,Dough Hook” wird die Ge-
schwindigkeit innerhalb der ersten Minute automatisch
erh6ht. In der restlichen Zeit arbeitet das Gerat in der
dritten Geschwindigkeitsstufe weiter.
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Pulsbetrieb

Der Pulsbetrieb wird durch intervallweises Driicken der
Taste Pulse erreicht. Dadurch wird sofort die hochste Ge-
schwindigkeitsstufe erreicht.

N

w

Montage und Bedienung
der Knetmaschine

. Offnen des Schwenkarms:

Schwenken Sie den Hebel in Richtung des Pfeils
und halten Sie ihn in dieser Position. Flihren Sie den
Schwenkarm von Hand in die oberste Position und
lassen Sie den Hebel los.

. Wenn Sie den Spritzschutz benétigen, bringen Sie ihn

jetzt von unten am Schwenkarm an. Achten Sie auf
einen festen Sitz.

. Einsatz eines Werkzeuges:

Am oberen Ende der Werkzeuge befindet sich eine
Aussparung fir die Antriebswelle und eine fiir den Splint.
Schieben Sie das Werkzeug auf eine Antriebswelle.
Wenn Sie die Knethaken verwenden, nutzen Sie beide
Antriebswellen. Driicken und Drehen Sie das Werkzeug

Tabelle Teigarten und Werkzeuge

gleichzeitig mit dem Uhrzeigersinn, damit sich der Splint
in dem Werkzeug arretiert.

4. Riihrschiissel einsetzen:

Setzen Sie die Schiissel so ein, dass die 3 Arretierungs-
nasen in die Aussparungen an der Basis der Kiichenma-
schine passen. Drehen Sie die Schissel in die auf dem
Gehause angegebene Richtung [ocK” fest.

5. Fillen Sie ihre Zutaten in die Riihrschiissel.

- Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle
Zutaten auf einmal in die Rihrschiissel. Beginnen
Sie den Knetvorgang nur mit Mehl, Zucker und Eiern.
Geben Sie Fliissigkeiten wahrend des Knetvorgangs
langsam hinzu.

6. Halten Sie den Schwenkarm fest. Schwenken Sie den
Hebel in Richtung des Pfeiles und halten Sie ihn in der
Position. Senken Sie gleichzeitig den Arm langsam mit
der Hand ab. Lassen die den Hebel los.

7. Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steck-
dose.

8. Wahlen Sie eine Geschwindigkeit anhand der nach-
folgenden Tabelle.

Teigarten

Werkzeug Stufen Menge Max. Betriebszeit

Schwere Teige (z. B. Brot- oder Mirbeteig)

Knethaken 1-3 max. 6,5kg 3-10 Minuten

Mittelschwere Teige (z. B. Rihrteig)

Rihrhaken 1-12 max. 7,5 Liter 2-10 Minuten

Leichte Teige (z.B. Waffel- oder Crépes-Teig, Pudding)

Schneebesen 1-12 max. 8,5 Liter 2-10 Minuten

Sahne Schneebesen 12 min. 200_m| 3-10 Minuten
max. 5 Liter
Eischnee Schneebesen 12 5-30 Eiweil} 3-10 Minuten

Betrieb unterbrechen

Der Betrieb wird unterbrochen, wenn Sie die Taste “odrii-
cken. Mdchten Sie den Betrieb wieder aufnehmen, driicken

2
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Sie nochmals die Taste ©.

Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Gerét aus. Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

2. Schwenken Sie den Hebel in Richtung des Pfeils und
halten Sie ihn in der Position. Fiihren Sie den Schwenk-
arm von Hand in die oberste Position und lassen Sie den
Hebel los.

3. Entnehmen Sie das Werkzeug.

4. Wenn Sie den Spritzschutz verwendet haben, entfernen
Sie diesen.

5. Drehen Sie die Schiissel im Uhrzeigersinn, um Sie zu
entnehmen.

6. Den fertigen Teig konnen Sie mit Hilfe eines Spatels
|6sen und aus der Riihrschiissel herausnehmen.

7. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reini-
gung” beschrieben.

6

PC-KM1338_IM

Rezeptvorschlage

Riihrteig (Grundrezept) Stufe 6-7
Zutaten:

2509 weiche Butter oder Margarine, 250 g Zucker, 1 Pck.
Vanillezucker oder 1 Btl. Citro-Back, 1 Pr. Salz, 4 Eier, 5009
Weizenmehl, 1 Pck. Backpulver, ca. “sLiter Milch.

Zubereitung:

Weizenmehl mit den restlichen Zutaten in die Riihrschiissel
geben, mit dem Ruhrhaken 30 Sekunden auf Stufe 6,

dann ca. 3 Minuten auf Stufe 7 riihren. Form fetten oder
mit Backpapier auslegen, Teig einftillen und Backen. Bevor
das Geback aus dem Ofen genommen wird, eine Garprobe
machen: Mit einem spitzen Holzstabchen in die Mitte des
Gebacks stechen. Wenn kein Teig daran héngen bleibt, ist
der Kuchen gar. Kuchen auf einen Kuchenrost sttirzen und
auskuhlen lassen.
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Herkémmlicher Herd:

Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze:
175-200°C, G-Herd: Stufe 2-3
50-60 Minuten

Dieses Rezept konnen Sie je nach Geschmack, z. B. mit
1009 Rosinen oder 100g Nusse oder 100g geriebene
Schokolade verandern. Weiterhin sind Ihrer Fantasie keine
Grenzen gesetzt.

Backzeit:

Leinsamenbrotchen Stufe 2-3

Zutaten:
500-550g Weizenmehl, 50g Leinsamen, %:Liter Wasser,

1 Wirfel Hefe (40g), 1009 Magerquark, gut abgetropft,
1TL Salz. Zum Bestreichen: 2EL Wasser.

Zubereitung:

Leinsamen in %sLiter lauwarmem Wasser einweichen. Das
restliche lauwarme Wasser ("Liter) in die Rihrschiissel
geben, Hefe hinein brockeln, Quark zugeben und mit

dem Knethaken auf Stufe 2 gut verriihren. Die Hefe muss
vollstandig aufgelost sein. Mehl mit den eingeweichten
Leinsamen und Salz in die Riihrschiissel geben. Auf Stufe 2
durchkneten, dann auf Stufe 3 schalten und 3-5 Minuten
weiterkneten. Teig abdecken, 45-60 Minuten an einem
warmen Ort gehen lassen. Noch einmal durchkneten, aus
der Schiissel nehmen und daraus 16 Brétchen formen.
Backblech mit nassem Backpapier auslegen. Brotchen

daraufsetzen, 15 Minuten gehen lassen, mit lauwarmem
Wasser bestreichen und backen.

DEUTSCH

Herkémmlicher Herd:

Einschubhohe: 2

Beheizung: E-Herd Ober- und Unterhitze:
200-220°C (5 Minuten vorheizen),
G-Herd: Stufe 2-3

Backzeit: 30-40 Minuten
Schokoladencreme Stufe 11-12
Zutaten:

200ml stie Sahne, 1509 Halbbitter-Kuvertire, 3 Eier,
50-60g Zucker, 1 Pr. Salz, 1 Pck. Vanillezucker, 1EL Cog-
nac oder Rum, Schoko-Blatter.

Zubereitung:

Sahne in der Ruhrschissel mit dem Schneebesen steif
schlagen, aus der Schiissel nehmen und kihl stellen.
Kuvertiire nach Packungsanleitung schmelzen oder in der
Mikrowelle bei 600 W 3 Minuten erhitzen. In der Zwischen-
zeit Eier, Zucker, Vanillezucker, Cognac oder Rum und Salz
in der Rihrschiissel mit dem Schneebesen auf Stufe 11
schaumig schlagen. Die aufgeldste Kuvertlire zugeben

und auf Stufe 11-12 gleichmaRig einriihren. Von der ge-
schlagenen Sahne etwas zum Garnieren zurlicklassen. Die
restliche Sahne auf die cremige Masse geben und kurz auf
beliebiger Stufe einriihren. Die Schokoladencreme garnie-
ren und gut gekuhlt servieren.

Reinigung

/A WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Motorgehduse

Reinigen Sie das Gehause mit einem leicht feuchten, nicht
nassen Tuch.

PC-KM1338_IM

Riihrschiissel
Reinigen Sie die Ruhrschissel in der Spilmaschine oder im
heiflen Spiilwasser unter Zusatz von etwas Handspiilmittel.

Spritzschutz, Knet- und Riihrwerkzeuge

/\ ACHTUNG:

Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilma-
schine geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und schar-
fen Reinigern konnten sie sich verziehen oder verfarben.
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+ Bauteile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kdnnen Sie im heillen Spllwasser mit etwas Hand-
spulmittel reinigen.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie diese wie-
der am Gerat montieren.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagem Sie das Gerat immer auBRerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung
Problem Magliche Ursache Abhilfe
Das Gerat lasst sich nicht Das Gerat hat keine Stromversorgung. Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
einschalten oder unterbricht anderen Gerét.
den Betrieb. Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Der Schwenkarm ist nicht in der untersten | Kontrollieren Sie den Sitz des Schwenkarms.

Position eingerastet. Der Sicherheitsschalter

verhindert den Betrieb.

Der Uberhitzungsschutz ist aktiviert. Der Lassen Sie das Gerat fir mindestens 15 Mi-

Motor ist zu hei. nuten abkuhlen, bevor Sie neu starten.

Das Gerét ist defekt. Wenden Sie sich an unseren Service oder

an einen Fachmann.
Technische Daten Entsorgung
MOGEII: ... PC-KM 1338 Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Spannungsversorgung: ..................... 220-240V~, 50-60Hz Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte ge-
Leistungsaufnahme:.........cccueereneeeenerinseineineiieeis 2000W héren nicht in den Hausmiill.
Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand............. <0,5W TSP
) : . ! Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-

égiﬁrtj(lltggg e|n den Bereitschaftszustand: ........ <20 Minuten geraten vorgesehenen Sammelstellen und

Nettogewicht: ......

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

PC-KM1338_IM

geben dort lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Riicknahme des Altgerates verpflichtet.
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IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Read the instruction manual and the separately enclosed
safety instructions very carefully before using this appliance.
Keep these documents, including the warranty certificate,
receipt and, if possible, the box with the inner packaging in
a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content
Overview of the Component: 3
Unpacking the Appliance 9
Overview of the Components/Scope of Delivery........... 9
APPIIANCE. ..ottt 9

Notes for Use
Electrical Connection
Protective functions
Standby (Ready State)

Function Buttons
Switching the Appliance On/Off
Setting the Speed and Time
Automatic Programmes
Pulse mode .

Assembly and operation of the kneading machine...... 11
Table of dough types and tools
Interrupting Operation
Ending Operation

Recipe suggestions

Cleaning
MOtOr NOUSING ..ot
MiIXING DOWL. ...t
Splash guard, kneading and stirring tools ..................... 12
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Storage 12
Troubleshooting 13
Technical Data 13
Disposal 13

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. If the contents of the packaging are incomplete or if
damage can be detected, do not operate the appliance.
Retun it to the dealer immediately.

5. There may still be dust or production residues on the
appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.

Overview of the Components/
Scope of Delivery

Appliance
Rotatable arm
2 Display
3 Rotary control
4 Operating indicator light
5 Ventilation slots
6
7
8

—_

Lever for lowering/raising the arm
Motor housing
Mixing bow! handle

9 Suction feet

10 Mixing bow!

11 Filling opening with lid

12 Splash guard

13 Whisk

14 Dough hook (2-piece)

15 Beater hook

24.11.25
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Display

Dough Hook (automatic programme with dough
hook)

Beater (automatic programme with beater hook)
Egg Whisk (automatic programme with whisk)
— /== button (set time and speed)

Time button

Speed button

Pulse button (pulse mode)

Warnings for the Use of the Appliance

/\ WARNING: Risk of injury!

+ Before switching on, make sure that the tool is cor-
rectly attached and firmly fixed.

+ Do not touch any moving parts.

+ Do not tamper with any safety switches.

+ Disconnect the mains plug from the socket if you want
to change the tool.

+ Always wait until the tool has come to a standstill!

+ If you press the lever to swivel the arm upwards during
operation, a safety switch will switch off the motor.

+ Short-time operation: Do not operate the appliance
with heavy dough for longer than 10 minutes and then
allow the appliance to cool down for 10 minutes.

Notes for Use

Electrical Connection

Before inserting the mains plug into the socket, make sure
that the mains voltage matches that of the appliance. You
will find the information on the type plate. Unwind the mains
cable completely.

Protective functions

+ The appliance is equipped with a safety switch. It can
only be put into operation when the rotatable arm is
locked in its lowest position.

+ Electronic speed regulation prevents the motor from
being overloaded. The revolutions per minute are auto-
matically adjusted if the load is too high.

+ The appliance also has a runtime timer. After a running
time of 20 minutes, the appliance is automatically
switched off.

Standby (Ready State)

The appliance is in standby mode when only the % button
is lit. The appliance switches to standby mode in the follow-
ing situations:

+ When the mains plug is plugged in.

10
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If you press and hold the = button. A short beep will
sound.

If no button is pressed for approx. 15 minutes.

If the rotatable arm is opened during operation, the ap-
pliance switches off automatically. If the rotatable arm is
closed again, the appliance switches to standby mode.
After a power failure.

Function Buttons

The buttons on the appliance are touch buttons. Touch
the buttons lightly with a finger to perform the function.
Each keystroke is confirmed with a beep.

If you press and hold the button — or 4, a fast run
starts.

Switching the Appliance On/Off

Press the & button twice to switch the appliance on. The
Pl

display appears, the ‘& button flashes and the operating

indicator light illuminates.

Press and hold the ‘5" button to switch the appliance off.

After the time has elapsed, several beeps sound and the

button % flashes.

Setting the Speed and Time
The speed and time can be set using either the touch but-
tons or the rotary control.

To set the speed, first press the Speed button. Then set
the speed (1-12) by pressing the ==/ buttons or by
turning the rotary control.

To set the time, first press the Time button. Then set the
time (30 seconds to 20 minutes) by pressing the =—=/=
buttons or by turning the rotary control.

Automatic Programmes

Select the desired automatic programme. To do this, press
the appropriate button on the display. The automatic pro-
gramme symbol flashes.

The following speeds and times are preset for the pro-

grammes.
Programmes Speed Time
Dough Hook 1-3 10 minutes
Beater 8 10 minutes
Egg Whisk 12 10 minutes
* You cannot adjust the preset speeds and times of the
automatic programmes.

During the “Dough Hook” programme, the speed is
automatically increased within the first minute. During the
remaining time, the appliance continues to work at the
third speed level.
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Pulse mode

Pulse mode is achieved by pressing the Pulse button at
intervals. This immediately reaches the highest speed level.

Assembly and operation
of the kneading machine

1. Opening the rotatable arm:
Swivel the lever in the direction of the arrow and hold it in
this position. Move the Rotatable arm to the top position
by hand and release the lever.

2. If you need the splash guard, attach it to the Rotatable
arm from below. Ensure a tight fit.

3. Insertion of a tool:
At the upper end of the tools there is a recess for the
drive shaft and one for the split pin. Slide the tool onto
one drive shaft. If you are using the dough hooks, use

Table of dough types and tools

both drive shafts. Press and turn the tool clockwise at the

same time so that the split pin locks into the tool.

4. Insert the mixing bowl:

Insert the bowl so that the 3 locking lugs fit into the

recesses on the base of the food processor. Tighten the

bowl in the direction indicated on the housing oK.

5. Fill your ingredients into the mixing bowl.

- If you are kneading heavy doughs, do not put all the
ingredients into the mixing bowl at once. Start the
kneading process with flour, sugar and eggs only. Add
liquids slowly during the kneading process.

6. Hold the rotatable arm firmly. Swivel the lever in the
direction of the arrow and hold it in position. At the same
time, slowly lower the arm with your hand. Release the
lever.

7. Insert the mains plug into a suitable socket.

8. Select a speed using the table below.

ENGLISH

Dough types Tools Levels Quantity Nay gmratlng
Heavy doughs (e.g. bread or shortcrust pastry) Dough hook 1-3 max. 6.5kg 3-10 minutes
Medium doughs (e.g. sponge dough) Beater hooks 1-12 max. 7.5 litres 2-10 minutes
Light doughs (e.g. waffle or crépe batter, pudding) Whisk 1-12 max. 8.5 litres 2-10 minutes
Cream Whisk 12 min-200m1 340 minutes
max. 5 litres
Egg whites Whisk 12 5-30 egg white 3-10 minutes
Interrupting Operation Preparation:

Operation is interrupted when you press the *button.
If you wish to resume the operation, press the button %
again.

Ending Operation

1. Switch the appliance off. Unplug the mains plug from

the socket.

2. Swivel the lever in the direction of the arrow and hold it
in position. Move the Rotatable arm to the top position by
hand and release the lever.

. Remove the tool.

. If you have used the splash guard, remove it.

. Turn the bowl clockwise to remove it.

. You can loosen the finished dough with a spatula and
remove it from the mixing bowl.

7. Clean the parts used as described under “Cleaning’”.

o O B W

Recipe suggestions

Stir batter (basic recipe) Speed level 6-7
Ingredients:

250 soft butter or margarine, 2509 sugar, 1 sachet vanilla
sugar or 1 sachet Citro-Back, 1 pinch of salt, 4 eggs, 5009
wheat flour, 1 sachet baking powder, approx. % litre milk.

PC-KM1338_IM

Place the wheat flour in the mixing bowl with the remaining
ingredients, mix with the dough hook for 30 seconds on
speed level 6, then for approx. 3 minutes on speed 7.
Grease the tin or line with baking paper, pour in the dough
and bake. Before removing the pastry from the oven, test
for doneness: Prick the centre of the pastry with a pointed
wooden stick. If no dough sticks to it, the cake is cooked.
Turn the cake out onto a cake rack and leave to cool.

Conventional cooker:
Insertion height: 2
Heating: Electric cooker top and bottom heat:

175-200°C, Gas cooker: Level 2-3
Baking time: 50-60 minutes

You can vary this recipe according to taste, e.g. with 1009
raisins or 100g nuts or 100g grated chocolate. Further-
more, there are no limits to your imagination.

m

24.11.25



ENGLISH

Linseed bread roll Speed level 2-3

Ingredients:

500-550g wheat flour, 509 linseed, %litre water, 1 cube
yeast (40g), 1009 low-fat quark well drained, 1tsp salt.
For spreading: 2 thsp water

Preparation:

Soak the linseed in % litre of lukewarm water. Pour the re-
maining lukewarm water (%4 litre) into the mixing bowl, crum-
ble in the yeast, add the quark and mix well with the dough
hook on speed level 2. The yeast must be completely dis-
solved. Add the flour, soaked linseed and salt to the mixing
bowl. Knead on speed level 2, then switch to speed level 3
and continue kneading for 3-5 minutes. Cover the dough
and leave to rise in a warm place for 45-60 minutes. Knead
again, remove from the bowl and shape into 16 bread rolls.
Line a baking tray with wet baking paper. Place the bread
rolls on the baking tray, leave to rise for 15 minutes, brush
with lukewarm water and bake.

Conventional cooker:
Insertion height: 2

Heating: Electric cooker top and bottom heat:
200-220°C (preheat for 5 minutes),
Gas cooker: Level 2-3

Baking time: 30-40 minutes

Chocolate cream Speed level 11-12

Ingredients:

200ml sweet cream, 150 g semi-sweet chocolate coating,
3 eggs, 50-60g sugar, 1 pinch of salt, 1 sachet of vanilla
sugar, 1tbsp cognac or rum, chocolate leaves.

Preparation:

Whip the cream in the mixing bowl with a whisk until it is
stiff, remove from the bowl and leave to cool. Melt the choc-
olate coating according to the instructions on the packet or
heat in the microwave at 600 W for 3 minutes. In the mean-
time, beat the eggs, sugar, vanilla sugar, cognac or rum,
and salt in a mixing bowl with a whisk on speed level 11
until it is frothy. Add the dissolved couverture and mix in
evenly on speed level 11-12. Leave some of the whipped
cream for garnishing. Pour the rest of the cream onto the
creamy mixture and mix in briefly at any speed. Gamish
with the chocolate cream and serve chilled.

Cleaning

/A WARNING:

« Always switch off the appliance and unplug it from the mains

before cleaning.

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.
+ Do not use harsh or abrasive cleaners.

Motor housing
Clean the housing with a slightly damp, not wet, cloth.

Mixing bowl
Clean the mixing bowl in the dishwasher or in hot dishwater
with a little washing-up liquid added.

Splash guard, kneading and stirring tools

/\ CAUTION:

The components are not suitable for cleaning in the
dishwasher. Exposure to heat and harsh cleaning agents
could cause them to warp or discolour.

12
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+ Components that have come into contact with food
can be cleaned in hot dishwater with a little washing-up
liquid.

+ Allow the parts to dry thoroughly before refitting them to
the appliance.

Storage

Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.
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Troubleshooting

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance cannot be
switched on or interrupts
operation.

The appliance has no power supply.

Check the power socket with another
appliance.

Insert the mains plug correctly.

Check the house fuse.

operation.

The rotatable arm is not locked in the
lowest position. The safety switch prevents

Check the position of the rotatable arm.

motor is too hot.

The overheating protection is activated. The

Allow the appliance to cool down for at least
15 minutes before restarting.

The appliance is defective.

Contact our service or a specialist.

Technical Data

PC-KM 1338
....220-240V~, 50-60Hz

Power supply:.
Power consumption: .........c.cecmeeneen

Power consumption in standby mode
Switching off to standby mode:.
Protection class:.
Net weight: ......... .approx. 11kg
The right to make technical and design modifications in

the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,
current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

PC-KM1338_IM

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.

13
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BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde

veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat

in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen..........c.oouueniennae

Het apparaat uitpakken
Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat...
Opmerkingen voor het gebruik....
Elektrische aansluiting
Beveiligingsfuncties
Stand-by (gereed-stand)
Functietoetsen
Inschakelen/uitschakelen van het apparaat.................
De snelheid (Speed) en tijd (Time) instellen.... .
Automatische programma’s...............oceeeeeeeerneesneeseeenns
PUISMOAUS ......oovviriiriiiiieeree e
Montage en bediening van de kneedmachine. “
Tabel met deegsoorten en hulpmiddelen ......................
Bediening onderbreken
Werking beéindigen
Receptvoorstellen
Reiniging
MOtOrDENUIZING.......ooveereeeereireeeee s

14
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Bewaren
Problemen oplossen
Technische gegevens
Verwijdering

MENGKOM ..o
Spatbescherming, kneed- en roerwerktuigen

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”...................

Het apparaat uitpakken

. Neem het apparaat uit de verpakking.
. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-

materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.
. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er

beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.

. Er kunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-

raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Apparaat

—_

Draaibare arm

Display

Draaiknop
Controlelampje bediening
Ventilatiesleuven

Hendel voor heffen/zakken van de arm
Motorbehuizing
Handgreep mengkom
Zuigvoeten

Mengkom

Vulopening met deksel
Spatbescherming
Klopper

Deeghaak (2-delig)
Klopperhaak

Display

Dough Hook
(automatisch programma met deeghaak)

Beater (automatisch programma met klopperhaak)
Egg Whisk (automatisch programma met garde)

Toets ==/ (tijd en snelheid instellen)
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Toets Time (tijd)
Toets Speed (snelheid)

Toets Pulse (pulsmodus)

Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat

A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+ Controleer voor het inschakelen of het apparaat cor-
rect is bevestigd en stevig vastzit.

+ Raak geen bewegende delen aan.

+ Knoei niet met de veiligheidsschakelaars.

+ Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
wilt vervangen.

+ Wacht altijd tot het apparaat stilstaat!

+ Als u tijdens bediening de hendel indrukt om de arm
omhoog te zwenken, schakelt een veiligheidsschake-
laar de motor uit.

+ Kortstondige bediening: Gebruik het apparaat niet lan-
ger dan 10 minuten met zwaar deeg en laat het apparaat
daarna 10 minuten afkoelen.

Opmerkingen voor het gebruik
Elektrische aansluiting
Controleer voordat u de stekker in het stopcontact steekt of
de netspanning overeenkomt met die van het apparaat. U
vindt de informatie op het typeplaatje. Wikkel het netsnoer
volledig af.

Beveiligingsfuncties

+ Het apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar.
Het kan alleen in gebruik worden genomen als de draai-
bare arm in de laagste positie is vergrendeld.

+ De elektronische snelheidsregeling voorkomt overbe-
lasting van de motor. Het toerental wordt automatisch
aangepast als de belasting te hoog is.

+ Het apparaat heeft ook een timer. Na een looptijd van
20 minuten wordt het apparaat automatisch uitgescha-
keld.

Stand-by (gereed-stand)

Het apparaat staat op stand-by wanneer alleen de % toets
brandt. In de volgende situaties schakelt het apparaat over
naar de standby-stand:

+ Als de netstekker in het stopcontact zit.

+ Als u de toets %% ingedrukt houdt. Hoort u een korte
pieptoon.

+ Als er ong. 15 minuten lang geen toets wordt ingedrukt.

+ Als de draaibare arm tijdens de bediening wordt
geopend, schakelt het apparaat automatisch uit. Als de
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draaibare arm weer wordt gesloten, schakelt het appa-
raat over op de stand-bymodus.
+ Na een stroomstoring.

Functietoetsen

+ De toetsen op het apparaat zijn tiptoetsen. Raak de
toetsen lichtjes aan met een vinger om de functie uit
te voeren. Elke toetsaanslag wordt bevestigd met een
pieptoon.

+ Als u de — of = toets ingedrukt houdt, start een snel-
loopprogramma.

Inschakelen/uitschakelen van het apparaat

>l

+ Druk twee keer op de toets = om het apparaat in te
schakelen. Het display verschijnt, de toets " knippert en
het controlelampje voor de werking gaat branden.

+ Houd de toets & ingedrukt om het apparaat uit te
schakelen.

+ Na afloop van de IHd klinken er meerdere pieptonen en

knippert de toets &-.

NEDERLANDS

De snelheid (Speed) en tijd (Time) instellen

De snelheid en tijd kunnen worden ingesteld met de aan-

raaktoetsen of de draaiknop.

+ Om de snelheid in te stellen, druk je eerst op de toets
Speed. Stel vervolgens de snelheid (1-12) in door op
de toetsen =/ te drukken of door aan de draaiknop
te draaien.

+ Om de tijd in te stellen, druk je eerst op de toets Time.
Stel vervolgens de tijd in (30 seconden tot 20 minuten)
door op de toetsen ==/ te drukken of door aan de
draaiknop te draaien.

Automatische programma’s

Selecteer het gewenste automatische programma. Druk
hiervoor op de betreffende toets op het display. Het symbool
van het automatische programma knippert.

De volgende snelheden (Speed) en tijden (Time) zijn vooraf
ingesteld voor de programma’s.

Programma’s Snelheid Tijd

Dough Hook 1-3 10 minuten
Beater 8 10 minuten
Egg Whisk 12 10 minuten

+ Je kunt de vooraf ingestelde snelheden en tijden van de
automatische programma’s niet aanpassen.

+ Tijdens het programma “Dough Hook” wordt de snel-
heid binnen de eerste minuut automatisch verhoogd.
Gedurende de resterende tijd blijft het apparaat werken
op het derde snelheidsniveau.
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Pulsmodus

De pulsmodus wordt bereikt door met tussenpozen op de
Pulse te drukken. Hierdoor wordt onmiddellijk het hoogste
snelheidsniveau bereikt.

Montage en bediening van de kneedmachine

1. Openen van de draaibare arm:

Draai de hendel in de richting van de pijl en houd hem
in deze positie. Beweeg de draaibare arm met de hand
naar de bovenste positie en laat de hendel los.

2. Als u de spatbescherming nodig hebt, bevestig deze dan
van onderaf aan de draaibare arm. Zorg voor een goede
aansluiting.

3. Inbrengen van gereedschap:

Aan de bovenkant van het gereedschap zit een uitspa-
ring voor de aandrijfas en een voor de splitpen. Schuif
het gereedschap op één van de aandrijfassen. Als u de
deeghaken gebruikt, gebruik dan beide aandrijfassen.

Tabel met deegsoorten en hulpmiddelen

Druk en draai het gereedschap tegelijkertijd met de klok
mee zodat de splitpen in het gereedschap vastklikt.
4. Plaats de mengkom:

Plaats de kom zodat de 3 vergrendelingsnokken in de

uitsparingen op de bodem van de keukenmachine pas-

sen. Draai de kom vast in de richting die is aangegeven

op de behuizing TocK .

5. Vul uw ingrediénten in de mengkom.

- Als u zware degen kneedt, doe dan niet alle ingredi-
enten tegelijk in de mengkom. Begin het kneedproces
alleen met bloem, suiker en eieren. Voeg tijdens het
kneden langzaam vioeistoffen toe.

6. Houd de draaibare arm stevig vast. Draai de hendel

in de richting van de pijl en houd hem in positie. Laat

tegelijkertijd de arm langzaam zakken met je hand. Laat

de hendel los.

7. Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

8. Selecteer een snelheid met behulp van onderstaande
tabel.

Deegsoorten Gereedschap | Niveaus | Hoeveelheid | Max. Bedieningstijd

Zwaar deeg (bijv. brood of korstdeeg) Deeghaak 1-3 max. 6,5kg 3-10 minuten

Middelzwaar deeg (bijv. biscuitdeeg) Klopperhaken 1-12 max. 7,5 liter 2-10 minuten

Licht deeg (bijv. wafel- of crépebeslag, pudding) Met garde 1-12 max. 8,5 liter 2-10 minuten

Room Met garde 12 min. 200. mi 3-10 minuten
max. 5 liter

Eiwitten Met garde 12 5-30 eiwit 3-10 minuten

Bediening onderbreken

De bediening wordt onderbroken wanneer u op de toets &
drukt. Druk nogmaals op de toets & om de bediening te
hervatten.

Werking beéindigen

1. Schakel het apparaat uit. Trek de netstekker uit het
stopcontact.

2. Draai de hendel in de richting van de pijl en houd hem in
positie. Beweeg de draaibare arm met de hand naar de
bovenste positie en laat de hendel los.

3. Verwijder het gereedschap.

4. Als u de spatbescherming hebt gebruikt, verwijder deze
dan.

5. Draai de kom met de klok mee om hem te verwijderen.

6. Je kunt het afgewerkte deeg losmaken met een spatel
en uit de mengkom halen.

7. Maak de gebruikte onderdelen schoon zoals beschreven
onder “Reiniging”.
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Receptvoorstellen

Roer beslag (basisrecept)
Ingrediénten:

2509 zachte boter of margarine, 250 suiker, 1 zakje vanil-
lesuiker of 1 zakje Citro-Back, 1 snufie zout, 4 eieren, 5009
tarwebloem, 1 zakje bakpoeder, ong. % liter melk.

Niveau 6-7

Bereiden:

Doe het tarwemeel in de mengkom met de overige ingre-
diénten, mix met de deeghaak gedurende 30 seconden op
snelheidsniveau 6 en vervolgens ong. 3 minuten op snel-
heid 7. Vet de vorm in of bekleed deze met bakpapier, giet
het deeg erin en bak. Test voordat je het deeg uit de oven
haalt of het gaar is: Prik met een puntig houten stokje in het
midden van het deeg. Als er geen deeg aan blifft plakken,
is de taart gaar. Keer de taart uit op een taartrooster en laat
afkoelen.

Conventioneel fornuis:

Inschuifhoogte: 2

Verwarming: Elektrische kookplaat boven- en
onderwarmte: 175-200°C,
Gasfornuis: Niveau 2-3
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Baktijd: 50-60 minuten

Je kunt dit recept naar smaak variéren, bijvoorbeeld met
1004 rozijnen of 100g noten of 100g geraspte chocolade.
Verder zijn er geen grenzen aan je fantasie.

Leinsamenbrotchen Niveau 2-3

Ingrediénten:
500-550g tarwebloem, 504 lijnzaad, % liter water, 1 blokje

gist (40g), 100 g magere kwark goed uitgelekt 1 theelepel
zout. Om te smeren: 2el water.

Bereiden:

Week het lijnzaad in ¥ liter lauw water. Giet het resterende
lauwe water (Y4 liter) in de mengkom, verkruimel de gist
erin, voeg de kwark toe en meng goed met de deeghaak op
snelheid 2. De gist moet volledig opgelost zijn. De gist moet
volledig opgelost zijn. Vioeg de bloem, het geweekte lijnzaad
en het zout toe aan de mengkom. Kneed op stand 2, scha-
kel dan over naar stand 3 en kneed nog 3-5 minuten door.
Dek het deeg af en laat het 45-60 minuten rijzen op een
warme plaats. Kneed opnieuw, haal uit de kom en vorm er
16 broodjes van. Bekleed een bakplaat met nat bakpapier.
Leg de broodjes op de bakplaat, laat 15 minuten rijzen,
bestrijk met lauw water en bak.

Conventioneel fornuis:

Inschuifhoogte: 2

Verwarming: Elektrische kookplaat boven- en on-
derwarmte: 200-220 °C (5 minuten
voorverwarmen),
Gasfornuis: Niveau 2-3

Baktijd: 30-40 minuten

Chocoladeroom Niveau 11-12

Ingrediénten:

200ml zoete room, 1509 halfzoete chocoladecoating,

3 eieren, 50-60g suiker, 1 snufie zout, 1 zakje vanillesuiker,

1¢el cognac of rum, chocoladeblaadjes.

Bereiden:

Klop de slagroom in de mengkom met een garde stijf, haal
uit de kom en laat afkoelen. Smelt de chocoladecoating
volgens de aanwijzingen op de verpakking of verwarm

3 minuten in de magnetron op 600 W. Klop ondertussen de
eieren, suiker, vanillesuiker, cognac of rum en zout in een
mengkom met een garde op snelheid 11 tot het schuimig is.
\Vloeg de opgeloste couverture toe en meng gelijkmatig op
snelheidsniveau 11-12. Laat wat van de slagroom achter
voor de garnering. Giet de rest van de slagroom op het
romige mengsel en mix kort door op een willekeurige snel-
heid. Garneer met de chocoladecreme en serveer koel.

Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat altijd uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact alvorens het apparaat schoon te maken.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/N LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Motorbehuizing
Reinig de behuizing met een licht vochtige, niet natte doek.

Mengkom
Reinig de mengkom in de vaatwasser of in heet afwaswater
met een beetje afwasmiddel.
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Spatbescherming, kneed- en roerwerktuigen

/\ LETOP:

De onderdelen zijn niet geschikt voor reiniging in de
vaatwasser. Door blootstelling aan hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen ze vervormen of verkleu-
ren.

+ Onderdelen die in contact zijn geweest met voedsel
kunnen worden gereinigd in heet afwaswater met een
beetje afwasmiddel.

+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u ze weer in
het apparaat plaatst.
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Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.

Problemen oplossen

Probleem Mogelijke oorzaak Remedie
Het apparaat kan niet Het apparaat heeft geen stroomvoorziening. | Controleer het stopcontact met een ander
worden ingeschakeld of apparaat.
onderbreekt de werking. Steek de netstekker er goed in.
Controleer de huiszekering.
De draaibare arm is niet vergrendeld inde | Controleer de positie van de draaibare arm.
laagste positie. De veiligheidsschakelaar
verhindert de bediening.
De oververhittingsbeveiliging is geactiveerd. | Laat het apparaat minstens 15 minuten
De motor is te heet. afkoelen voordat u het opnieuw start.
Het apparaat is defect. Neem contact op met onze service of een
specialist.
Technische gegevens Verwijdering

PC-KM 1338
220-240V~, 50-60Hz

Stroomverbruik in stand-by modus:..
Uitschakelen naar stand-by modus .<20 minuten
Beschermingsklasse: ...

Nettogewicht: .............

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

PC-KM1338_IM

Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elekirische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez 'appareil a un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire
Liste des différents éléments de commande................... 3
Déballage de I'appareil 19
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison 19
Appareil
Affichage
Avertissements pour I'utilisation de 'appareil.............. 20
Notes d’utilisation 20
Branchement Electrique...........cocceeereriencreneieeineins 20

Fonctions de protection
Veille (état prét)

Boutons de fonction
Mise en marche et arrét de I'appareil .........ccccoeeenrennnee 20
Réglage de la vitesse (Speed) et de la durée (Time)....20
Programmes automatiques..........c..ooceevenereneeneerneinnes 20

Mode impulsion
Assemblage et utilisation du pétrin.. "
Tableau des types de pate et des outils ..........c.ccccueueee. 21
Interruption de I'utilisation
Fin de I'opération
Suggestions de recettes
Nettoyage
Boitier du MOteur..........cc.oveveriierers s
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BOl d& MIXAGE ....cvvveerverrrireiciieresiere s 23

Protection contre les éclaboussures, outils

de pétrissage et d'agitation ... 23
Stockage 23
Dépannage 23
Données techniques. 23
Elimination 23

Signification du symbole « Poubelle »............cc.c.oevveene. 23

. Sortez I'appareil de son emballage.
. Retirez tous les matériaux d’emballage, tels que les

Déballage de I'appareil

FRANGAIS

feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cébles et les emballages en carton.

. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
. Sile contenu de 'emballage est incomplet ou si des dom-

mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou

des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Appareil

—_

Bras rotatif

Afficheur

Controle rotatif

Voyant d'utilisation

Fentes d'aération

Levier d'abaissement / d'élévation du bras
Boitier du moteur

Poignée du bol de mixage

Pieds d’aspiration

Bol de mixage

Orifice de remplissage avec couvercle
Protection contre les éclaboussures
Fouet

Crochet a pate (2 piéces)

Crochet du batteur

Affichage

Dough Hook
(programme automatique avec crochet a pate)

19
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Beater
(programme automatique avec crochet a battre)

Egg Whisk (programme automatique avec fouet)
Bouton ==/ (réglage de la durée et de la vitesse)
Bouton Time (durée)

Bouton Speed (vitesse)

Bouton Pulse (mode d'impulsion)

Avertissements pour
I'utilisation de I'appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessure !

+ Avant de mettre I'outil en marche, assurez-vous qu'il
est correctement accessoire et solidement fixé.

+ Ne touchez pas les piéces en mouvement.

+ Ne manipulez pas les interrupteurs de sécurité.

+ Débranchez la fiche de la prise de courant si vous
voulez changer l'outil.

+ Attendez toujours que l'outil soit a I'arrét !

+ Sivous appuyez sur le levier pour faire pivoter le bras
vers le haut pendant 'utilisation, un interrupteur de
sécurité coupera le moteur.

+ Utilisation de courte durée : N'utilisez pas 'appareil
avec une pate lourde pendant plus de 10 minutes et
laissez ensuite 'appareil refroidir pendant 10 minutes.

Notes d’utilisation

Branchement électrique

Avant d'insérer la fiche dans la prise, vérifiez que la tension
du réseau correspond a celle de 'appareil. Vous trouverez

ces informations sur la plaque signalétique. Déroulez com-
pletement le cable d’alimentation.

Fonctions de protection

+ L'appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité. Il ne
peut étre mis en utilisation que lorsque le bras rotatif est
bloqué dans sa position la plus basse.

+ La régulation électronique de la vitesse empéche la
surcharge du moteur. Le nombre de tours par minute est
automatiquement ajusté si la charge est trop élevée.

+ Lappareil est également équipé d’'une minuterie. Aprés
20 minutes de fonctionnement, 'appareil s'éteint auto-
matiquement.

Veille (état prét)

Lappareil est en mode veille lorsque seul le bouton % est
allumé. L'appareil passe en mode veille dans les situations
suivantes :

+ Lorsque la fiche secteur est branchée.

20
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+ Sivous appuyez sur le bouton % et le maintenez en-

foncé. Un bref signal sonore retentit.

+ Sivous n’appuyez sur aucun bouton pendant environ
15 minutes.

+ Sile bras rotatif est ouvert pendant I'utilisation, I'appareil
s'éteint automatiquement. Si le bras rotatif est refermé,
I'appareil passe en mode veille.

+Aprés une panne de courant.

Boutons de fonction

+ Les boutons de I'appareil sont des boutons tactiles.
Touchez légérement les boutons avec un doigt pour
exécuter la fonction. Chaque pression sur une touche est
confirmée par un bip.

+Sivous appuyez sur le bouton — ou = et le maintenez
enfoncé, une course rapide démarre.

Mise en marche et arrét de I'appareil

+ Appuyez deux fois sur le bouton 8" pour mettre I'appareil
en marche. L'écran apparait, le bouton %- clignote et le
témoin d'utilisation s'allume.

+ Appuyez sur le bouton ‘& et maintenez-le enfoncé pour
éteindre I'appareil.

+Une fois le temps écoulé, plusieurs bips retentissent et le

bouton & clignote.

Réglage de la vitesse (Speed) et de la durée (Time)

La vitesse et la durée peuvent étre réglées a l'aide des

boutons tactiles ou du controle rotatif.

+ Pour régler la vitesse, appuyez d'abord sur le bouton
Speed. Réglez ensuite la vitesse (1-12) en appuyant
sur les boutons ==/= ou en tournant le contrdle rotatif.

+ Pour régler la durée, appuyez d’abord sur le bouton
Time. Réglez ensuite la durée (30 secondes a
20 minutes) en appuyant sur les boutons ==/ ou en
tournant le contrdle rotatif.

Programmes automatiques

Sélectionnez le programme automatique souhaité. Pour
ce faire, appuyez sur le bouton approprié sur I'écran. Le
symbole du programme automatique clignote.

Les vitesses (Speed) et les durées (Time) suivantes sont
prédéfinies pour les programmes.

Programmes Vitesse Durée

Dough Hook 1-3 10 minutes
Beater 8 10 minutes
Egg Whisk 12 10 minutes

+ lIn‘est pas possible de régler les vitesses et les durées
préréglées des programmes automatiques.

+ Pendant le programme « Dough Hook », la vitesse est
automatiquement augmentée au cours de la premiéere
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minute. Pendant le reste du temps, I'appareil continue a
fonctionner & la troisieme vitesse.

Mode impulsion

Le mode Pulse est obtenu en appuyant sur le bouton Pulse
a intervalles réguliers. Le niveau de vitesse le plus élevé est
alors atteint immédiatement.

Assemblage et utilisation du pétrin

. Ouverture du bras rotatif :
Faites pivoter le levier dans le sens de la fléche et main-
tenez-le dans cette position. Déplacez le bras rotatif a la
main jusqu’a la position supérieure et relachez le levier.

2. Sivous avez besoin de la protection contre les éclabous-

sures, fixez-la au bras rotatif par le bas. Veillez a ce qu'il
soit bien ajusté.

3. Insertion d’un outil :

L'extrémité supérieure des outils comporte un logement
pour I'arbre d’entrainement et un autre pour la goupille
fendue. Glissez I'outil sur 'un des arbres d'entrainement.
Sivous utilisez les crochets a pate, utilisez les deux

Tableau des types de pate et des outils

arbres d'entrainement. Appuyez sur I'outil et tournez-le

en méme temps dans le sens des aiguilles d'une montre

pour que la goupille se verrouille dans 'outil.

4. Insérez le bol a mélanger:

Insérez le bol de maniére a ce que les trois ergots de

verrouillage s'insérent dans les cavités de la base du

robot. Serrez le bol dans le sens indiqué sur le boitier

[ocK .

5. Versez vos ingrédients dans le bol de mixage.

- Sivous pétrissez des pates lourdes, ne mettez pas
tous les ingrédients dans le bol en méme temps.
Commencez le processus de pétrissage avec la
farine, le sucre et les ceufs uniquement. Ajoutez les
liquides lentement au cours du pétrissage.

6. Tenir fermement le bras rotatif. Faites pivoter le levier
dans le sens de la fleche et maintenez-le en position. En
méme temps, abaisser lentement le bras avec la main.
Relécher le levier.

7. Insérer la fiche d’alimentation dans une prise de courant
appropriée.

8. Sélectionnez une vitesse a I'aide du tableau ci-dessous.

Types de pate Outils Niveaux Quantité Durée max.
Pates lourdes (p. ex. pain ou pate brisée) Crochet a pate 1-3 max. 6,5kg 3-10 minutes
Pates moyennes (par exemple, pate a génoise) Crzgt:ti tjrde 1-12 | max.7,5litres | 2-10 minutes
Pates légéres (par exemple, pate a gaufres ou a Fouet 1-12 | max 85ltres | 2-10 minutes
crépes, pudding)

Créme Fouet 12 min. 209 m 3-10 minutes

max. 5 litres
, 5-30 )
Blancs d'ceuf Fouet 12 : 3-10 minutes
blancs d'oeufs

Interruption de I'utilisation
L'utilisation est interrompue lorsque vous appuyez sur
le boutone 8. Si vous souhaitez reprendre ['utilisation,

appuyez a nouveau sur le bouton .

>l

Fin de 'opération

1.

Eteindre I'appareil. Débranchez la fiche secteur de la
prise de courant.

2. Faites pivoter le levier dans le sens de la fleche et main-

tenez-le en position. Déplacez le bras rotatif en position
haute a la main et relachez le levier.

3. Retirer l'outil.
4. Sivous avez utilisé la protection contre les éclabous-

sures, retirez-la.

5. Tournez le bol dans le sens des aiguilles d'une montre

pour le retirer.

6. Vous pouvez détacher la pate finie a I'aide d’une spatule

et la retirer du bol de mixage.

PC-KM1338_IM

7. Nettoyez les pieces utilisées comme indiqué dans la
section « Nettoyage ».

Suggestions de recettes

Remuer la pate (recette de base)
Ingrédients :

2509 de beurre mou ou de margarine, 2509 de sucre,

1 sachet de sucre vanillé ou 1 sachet de Citro-Back,

1 pincée de sel, 4 ceufs, 5009 de farine de blé, 1 sachet de
levure chimique, environ ¥ de litre de lait.

Préparation :
Mettre la farine de blé dans le saladier avec le reste des
ingrédients, mélanger avec le crochet pétrisseur pendant

30 secondes a la vitesse 6, puis pendant environ 3 minutes

ala vitesse 7. Graisser le moule ou le tapisser de papier
sulfurisé, verser la pate et faire cuire. Avant de sortir la pate
du four, vérifiez qu'elle est bien cuite : Piquez le centre de

21
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la pate avec un baton de bois pointu. Si la pate ne colle
pas, le gateau est cuit. Démoulez le gateau sur une grille et
laissez-le refroidir.

Cuisiniére conventionnelle :
Hauteur d'insertion : 2

Chauffage : Cuisiniere électrique chaleur supé-
rieure et inférieure : 175-200°C,
Cuisiniere a gaz : Niveau 2-3
Temps de cuisson:  50-60 minutes

Vous pouvez varier cette recette selon vos golits, par
exemple en ajoutant 100 g de raisins secs ou 1009 de noix
ou 1009 de chocolat rapé. De plus, votre imagination n'a
pas de limites.

Petit pain aux graines de lin Niveau 2-3

Ingrédients :

500-550g de farine de blé, 50 g de graines de lin, % litre
d'eau, 1 cube de levure (40g), 100g de fromage blanc
allégé bien égoutté. 1 cuillere a café de sel. Pour tartiner :
2 cuilléres a soupe d'eau.

Préparation :

Faire tremper les graines de lin dans " de litre d’eau tiéde.
Verser le reste de I'eau tiede (%4 de litre) dans le saladier,
émietter la levure, ajouter le fromage blanc et bien mélanger
avec le crochet pétrisseur a la vitesse 2. La levure doit étre
completement dissoute. Ajoutez la farine, les graines de lin
trempées et le sel dans le saladier. Pétrissez a la vitesse 2,
puis passez a la vitesse 3 et continuez a pétrir pendant 3 a
5 minutes. Couvrez la pate et laissez-la lever dans un en-
droit chaud pendant 45 a 60 minutes. Pétrissez a nouveau,
retirez la pate du bol et formez 16 petits pains. Recouvrir
une plaque de cuisson de papier sulfurisé humide. Placer
les petits pains sur la plaque, laisser lever pendant 15 mi-
nutes, badigeonner d’eau tiéde et cuire au four.

Cuisiniére conventionnelle :
Hauteur d'insertion: 2

Chauffage : Cuisiniére électrique chaleur su-
périeure et inférieure : 200-220°C
(préchauffer pendant 5 minutes),
Cuisiniére a gaz : Niveau 2-3
Temps de cuisson:  30-40 minutes

Créme au chocolat Niveau 11-12
Ingrédients :

200ml de creme sucrée, 1509 de chocolat semi-sucré,

3 ceufs, 5-60g de sucre, 1 pincée de sel, 1 sachet de sucre
vanillé, 1 cuillere a soupe de cognac ou de rhum, feuilles

de chocolat.

Préparation :

Fouettez la créme dans le saladier a I'aide d'un fouet
jusqu'a ce qu'elle soit ferme, retirez-la du saladier et
laissez-la refroidir. Faire fondre le chocolat de couverture
selon les instructions figurant sur 'emballage ou le chauffer
au micro-ondes a 600 W pendant 3 minutes. Pendant ce
temps, battez les ceufs, le sucre, le sucre vanillé, le cognac
ou le rhum et le sel dans un saladier a 'aide d’un fouet a la
vitesse 11 jusqu’a ce que le mélange soit mousseux. Ajou-
tez la couverture dissoute et mélangez uniformément a la
vitesse 11-12. Laissez une partie de la creme fouettée pour
la garniture. Versez le reste de la créme sur le mélange
crémeux et mélangez briévement a toutes les vitesses.
Décorez avec la créme au chocolat et servez bien frais.

Nettoyage

/A AVERTISSEMENT :

* Avant le nettoyage, éteignez toujours I'appareil et débranchez-le

du secteur.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

22
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Boitier du moteur
Nettoyez le boitier a I'aide d'un chiffon Iégérement humide,
mais pas mouillé.
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Bol de mixage
Nettoyez le bol de mixage dans le lave-vaisselle ou dans de
I'eau chaude additionnée d’un peu de liquide vaisselle.

Protection contre les éclaboussures, outils de
pétrissage et d’agitation

/\ ATTENTION :

Ces éléments ne peuvent pas étre nettoyés au lave-vais-
selle. L'exposition a la chaleur et a des produits de net-
toyage agressifs pourrait les déformer ou les décolorer.

+ Les éléments qui ont été en contact avec des aliments
peuvent étre nettoyés a 'eau chaude avec un peu de
liquide vaisselle.

+ Laissez les pieces sécher complétement avant de les

remonter sur I'appareil.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-

soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans

son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
I'utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Dépannage

Probleme Cause possible

Remeéde

L'appareil ne peut pas étre
mis en marche ou inter-
rompt son utilisation.

L'appareil n’est pas alimenté en courant.

Vérifiez la prise de courant avec un autre
appareil.

Insérez la fiche secteur correctement.

Vérifiez le fusible de la maison.

empéche ['utilisation.

Le bras rotatif n’est pas bloqué dans la posi-
tion la plus basse. L'interrupteur de sécurité

Vérifiez la position du bras rotatif.

vée. Le moteur est trop chaud.

La protection contre la surchauffe est acti-

Laissez I'appareil refroidir pendant au moins
15 minutes avant de le remettre en marche.

L'appareil est défectueux.

Contactez notre service ou un spécialiste.

Données techniques

Modele : . ...PC-KM 1338
Alimentation électrique : ..220-240V~, 50-60Hz
Puissance absorbée : ...

Consommation électrique en mode veille : ................ <0,5W
Passage en mode Veille :.......c.coocovevncrriiininnnee <20 minutes

Classe de protection :
Poids net : ...

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiere de sécurité.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos
appareils électriques avec les ordures ména-
geres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
B cciriques, les bornes de collecte prévues & cet

PC-KM1338_IM

effet ol vous pouvez vous débarrasser des appareils que
vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle

ou%

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice

Indicacion de los elementos de Manejo ..........cuerieenas 3

Desembalaje del aparato. 24

Indicacion de los elementos de manejo/

Volumen de entrega 24
APAIAL0 ...t 24
Pantalla ... s 24

Advertencias para el uso del aparato..........cccuceneeeieenns 25

Notas de uso
Conexion eléctrica
Funciones de proteccién
Standby (estado de espera)

Botones de funcion
Encendido y apagado del aparato..........c.ccoeeeeeeneennnee 25
Ajuste de la velocidad (Speed) y el tiempo (Time).......25
Programas automaticos
Modo Pulso

Montaje y manejo de la amasadora
Tabla de tipos de masa y herramientas............c.ccccuuuee. 26
Interrupcion del manejo
Finalizacidn del manejo

Sugerencias de recetas

Limpieza
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Carcasa del motor
Recipiente de mezcla....
Protector contra salpicaduras, utensilios
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Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

4. Siel contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

5. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega

Aparato

Brazo giratorio

2 Pantalla

3 Mando giratorio

4 Indicador luminoso de manejo
5 Ranuras de ventilacion
6
7
8

—_

Palanca para bajar/subir el brazo
Carcasa del motor
Asa del recipiente de mezcla
9 Pies de aspiracion

10 Recipiente de mezcla

11 Boca de llenado con tapa

12 Proteccion contra salpicaduras

13 Batidor de varillas

14 Gancho para masa (2 piezas)

15 Gancho batidor

Pantalla
Dough Hook (programa automético con gancho)

Beater (programa automético con gancho)
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Egg Whisk (programa automatico con batidor)
Boton =/ (ajustar tiempo y velocidad)
Boton Time (tiempo)

Boton Speed (velocidad)

Boton Pulse (modo de pulso)

Advertencias para el uso del aparato

A ATENCION: jPeligro de lesiones!

+ Antes de la puesta en marcha, asegurese de que la
herramienta esta correctamente colocada y firme-
mente fijada.

+ No toque las piezas moviles.

+ No manipule ningtin interruptor de seguridad.

+ Desconecte el enchufe de la toma de corriente si
desea cambiar la herramienta.

+ jEspere siempre a que la herramienta se haya
detenido!

+ Si presiona la palanca para girar el brazo hacia arriba
durante el manejo, un interruptor de seguridad desco-
nectara el motor.

+ Manejo de corta duracién: No utilice el aparato con
masas pesadas durante mas de 10 minutos y deje que
se enfrie durante 10 minutos.

Notas de uso

Conexion eléctrica
Antes de insertar el enchufe en la toma de corriente, ase-

gurese de que la tensién de red coincide con la del aparato.

Encontrara la informacion en la placa de caracteristicas.
Desenrolle completamente el cable de alimentacién.

Funciones de proteccion

+ El aparato esta equipado con un interruptor de seguri-
dad. Sélo puede ponerse en funcionamiento cuando el
brazo giratorio esta bloqueado en su posicidn mas baja.

+ Laregulacion electronica de la velocidad evita que el
motor se sobrecargue. Las revoluciones por minuto
se ajustan automaticamente si la carga es demasiado
elevada.

+ El aparato también dispone de un temporizador de
tiempo de funcionamiento. Tras 20 minutos de funciona-
miento, el aparato se apaga automaticamente.

Standby (estado de espera)

El aparato esta en modo de espera cuando solo se en-
ciende el botén . El aparato pasa al modo de espera en
las siguientes situaciones:

+ Cuando el enchufe de la red esta conectado.

+Si mantiene pulsado el botén ‘5. Sonara un pitido corto.
+Sino se pulsa ningtin botén durante aprox. 15 minutos.

PC-KM1338_IM

+ Siel brazo giratorio se abre durante el manejo, el apa-
rato se apaga automaticamente. Si se vuelve a cerrar el
brazo giratorio, el aparato pasa al modo de espera.

+ Después de un corte de corriente.

Botones de funcion

+ Los botones del aparato son botones tactiles. Toque
los botones ligeramente con un dedo para realizar la
funcién. Cada pulsacion se confirma con un pitido.

+ Simantiene pulsado el botén — o =, se inicia una
ejecucion rapida.

Encendido y apagado del aparato

+ Pulse dos veces el botdn 8- para encender el aparato.
Aparece la pantalla, el botén - parpadea y el indicador
luminoso de funcionamiento se enciende.

+ Mantenga pulsado el boton 8- para apagar el aparato

+Una vez transcurrido el tiempo, suenan varios pitidos y

el botén & parpadea.

Ajuste de la velocidad (Speed) y el tiempo (Time)

La velocidad y el tiempo pueden ajustarse mediante los

botones tactiles o el mando giratorio.

+ Para ajustar la velocidad, pulse primero el boton Speed.
A continuacion, ajuste la velocidad (1-12) pulsando los
botones =/ o girando el mando giratorio.

+ Para ajustar la hora, pulse primero el botén Time. A
continuacion, ajuste el tiempo (de 30 segundos a 20 mi-
nutos) pulsando los botones =/ o girando el mando
giratorio.

ESPANOL

Programas automaticos

Seleccione el programa automatico deseado. Para ello,
pulse el botén correspondiente en la pantalla. El simbolo
del programa automatico parpadea.

Para los programas estan preajustadas las siguientes
velocidades (Speed) y tiempos (Time).

Programas Velocidad Tiempo

Dough Hook 1-3 10 minutos
Beater 8 10 minutos
Egg Whisk 12 10 minutos

+ No es posible ajustar las velocidades y los tiempos
preestablecidos de los programas automaticos.

+ Durante el programa “Dough Hook’, la velocidad
aumenta automéaticamente durante el primer minuto.
Durante el tiempo restante, el aparato sigue funcionando
al tercer nivel de velocidad.

Modo Pulso

El' modo Pulse se activa pulsando el boton Pulse a interva-
los. De este modo se alcanza inmediatamente el nivel de
velocidad mas alto.

25
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Montaje y manejo de la amasadora

1. Apertura del brazo giratorio:
Gire la palanca en la direccion de la flecha y manténgala
en esta posicion. Mueva con la mano el brazo giratorio
hasta la posicion superior y suelte la palanca.

2. Sinecesita la proteccion contra salpicaduras, fijela al
brazo giratorio desde abajo. AsegUrese de que quede
bien ajustado.

3. Inserte una herramienta:

En el extremo superior de las herramientas hay un
hueco para el eje de accionamiento y otro para el
pasador hendido. Deslice la herramienta en un eje de
accionamiento. Si utiliza los ganchos para masa, utilice
ambos ejes de transmision. Presione y gire al mismo
tiempo el utensilio en el sentido de las agujas del reloj
para que la clavija quede encajada en el utensilio.

Tabla de tipos de masa y herramientas

4. Inserte el vaso:

Inserte el bol de modo que las 3 lenguetas de bloqueo

encajen en los huecos de la base del robot de cocina.

Apriete el bol en la direccién indicada en la carcasa

ocK .

5. Introduzca los ingredientes en el vaso.

- Siamasa masas pesadas, no introduzca todos los in-
gredientes en el vaso a la vez. Comience el amasado
solo con harina, azicar y huevos. Afiade los liquidos
poco a poco durante el proceso de amasado.

6. Sujete firmemente el brazo giratorio. Gire la palanca en
la direccion de la flecha y manténgala en esa posicion.

Al mismo tiempo, baje lentamente el brazo con la mano.

Suelte la palanca.

7. Inserte el enchufe de red en una toma adecuada.
8. Seleccione una velocidad utilizando la tabla siguiente.

Tipos de masa Utensilios Niveles Cantidad M T|em_po =
manejo

Masas pesadas (por ejemplo, pan 0 masa quebrada) Gan:]r;(;;)ara 1-3 max. 6,5kg 3-10 minutos

Masas medianas (por ejemplo, masa de bizcocho) Gancho batidor 1-12 méx. 7,5 litros | 2-10 minutos

Masas I|gera§ (por ejemplo, masa para gofres o Batldlor de 1212 | max.851iros | 2-10 minutos

crepes, pudding) varillas

Crema Batldlor de 12 min. 20.0 m 3-10 minutos
varillas max. 5 litros

Clara de huevo Batldlor de 12 5-30 clara de 3-10 minutos
varillas huevo

Interrupcion del manejo

El manejo se interrumpe cuando pulsa el boton . Si de-
sea reanudar la operacion, pulse de nuevo el botén %-.

Finalizacion del manejo

1. Apague el aparato. Desenchufe la clavija de red de la
toma de corriente.

2. Gire la palanca en la direccion de la flecha y manténgala
en esa posicion. Mueva con la mano el brazo giratorio
hasta la posicién superior y suelte la palanca.

3. Retire la herramienta.

. Si ha utilizado el protector contra salpicaduras, retirelo.

5. Gire la cubeta en el sentido de las agujas del reloj para
extraerla.

6. Puede aflojar la masa terminada con una espétula y
sacarla del bol de mezcla.

7. Limpie las piezas utilizadas como se describe en el
apartado “Limpieza”.

N~
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Sugerencias de recetas

Remover la masa (receta basica)
Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de azucar,
1 sobre de azUcar vainillado o 1 sobre de Citro-Back,

1 pizca de sal, 4 huevos, 5009 de harina de trigo, 1 sobre
de levadura en polvo, aprox. ¥ litro de leche.

Nivel 6-7

Preparacion:

Ponga la harina de trigo en el bol de la batidora con el resto
de ingredientes, mezcle con el gancho amasador durante
30 segundos a velocidad 6 y, a continuacion, durante aprox.
3 minutos a velocidad 7. Engrase el molde o forrelo con
papel de horno, vierta la masa y hornee. Antes de sacar la
masa del horno, compruebe si esta hecha: Pinche el centro
de la masa con un palillo de madera puntiagudo. Si no

se pega la masa, el pastel esta cocido. Coloque el pastel
sobre una rejilla y déjelo enfriar.
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Cocina convencional:
Altura de insercién: 2

Calentamiento: Calor superior e inferior de la cocina
eléctrica: 175-200 °C, Cocina de
gas: Nivel 2-3

Tiempo de coccion:  50-60 minutos

Puede variar esta receta segun su gusto, por ejemplo, con
1009 de pasas 0 1009 de nueces 0 100g de chocolate
rallado. Ademas, su imaginacion no tiene limites.

Panecillo de linaza Nivel 2-3

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de semillas de lino, % li-
tro de agua, 1 pastilla de levadura (40g), 1009 de cuajada
desnatada bien escurrida. 1 cucharadita de sal.

Para untar: 2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Remojar las semillas de lino en ' litro de agua tibia. Vierta
el resto del agua templada (%4 de litro) en el bol de la bati-
dora, desmenuce la levadura, afiada el requesén y mezcle
bien con el gancho amasador en el nivel 2 de velocidad.

La levadura debe estar completamente disuelta. Afiada la
harina, las semillas de lino remojadas y la sal al bol de la
batidora. Amase a velocidad 2 y, a continuacién, cambie a
velocidad 3 y siga amasando durante 3-5 minutos. Tape la
masa y déjela subir en un lugar calido durante 45-60 minu-
tos. Vuelva a amasar, saquela del bol y forme 16 panecillos.
Forrar una bandeja de horno con papel de horno himedo.

Colocar los panecillos en la bandeja, dejar reposar 15 minu-
tos, pincelar con agua tibia y hornear.

Cocina convencional:
Altura de insercién: 2

Calentamiento: Calor superior e inferior de la cocina
eléctrica: 200-220 °C (precalentar
durante 5 minutos), Cocina de gas:
Nivel 2-3

Tiempo de coccion: ~ 30-40 minutos

Crema de chocolate Nivel 11-12

Ingredientes:

200ml de nata dulce, 1509 de cobertura de chocolate
semidulce, 3 huevos, 50-60g de az(car, 1 pizca de sal,

1 sobre de azdcar avainillado, 1 cucharada de cofiac o ron,
hojas de chocolate.

Preparacion:

Montar la nata en el bol con una batidora de varillas hasta
que esté firme, retirarla del bol y dejarla enfriar. Derretir

la cobertura de chocolate siguiendo las instrucciones del
paquete o calentarla en el microondas a 600 W durante 3
minutos. Mientras tanto, bata los huevos, el azucar, el azi-
car avainillado, el cofiac o ron y la sal en un bol con una ba-
tidora de varillas a velocidad 11 hasta que esté espumoso.
Afada la cobertura disuelta y mézclela uniformemente

a velocidad 11-12. Deje un poco de nata montada para
decorar. Vierta el resto de la nata sobre la mezcla cremosa
y mézclela brevemente a cualquier velocidad. Decore con
la crema de chocolate y sirva frio.

Limpieza

/A AVISO:

« Apague siempre el aparato y desenchufelo de la red eléctrica

antes de limpiarlo.

* iNo sumerja el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION:

+No utilice un cepillo de alambre u otros objetos
abrasivos.

+ No utilice limpiadores fuertes o abrasivos.

PC-KM1338_IM

Carcasa del motor
Limpie la carcasa con un pafio ligeramente humedecido,
no mojado.

Recipiente de mezcla

Limpie el vaso en el lavavajillas o en agua caliente con un
poco de detergente liquido.
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Protector contra salpicaduras, utensilios para amasar .

y remover

/\ ATENCION:

Deje secar bien las piezas antes de volver a montarlas

en el aparato.

Los componentes no se pueden limpiar en el lavavajillas.

La exposicion al calor y a productos de limpieza agresi- .
vos podria deformarlos o decolorarlos.

+ Los componentes que hayan estado en contacto con
alimentos pueden limpiarse en agua caliente con un

poco de detergente liquido.

Almacenamiento

Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Solucién de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no se puede
encender o se interrumpe
el manejo.

El aparato no tiene alimentacion eléctrica.

Compruebe la toma de corriente con otro
aparato.

Inserte el enchufe correctamente.

Compruebe el fusible de la casa.

El brazo giratorio no esta bloqueado en la
posicion mas baja. El interruptor de seguri-
dad impide el manejo.

Compruebe la posicién del brazo giratorio.

La proteccion contra sobrecalentamiento
esta activada. El motor estd demasiado

Deje que el aparato se enfrie durante al
menos 15 minutos antes de volver a ponerlo

caliente.

en marcha.

El aparato esta defectuoso.

Poéngase en contacto con nuestro servicio
técnico o con un especialista.

Datos técnicos

MOEIO: ......ooveeieiic i PC-KM 1338
...220-240V~, 50-60Hz

Consumo de energia: .........
Consumo de energia en modo de espera................ <0,5W
Cambio al modo de espera: ... <20 minutos
Clase de proteccion:................

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacién
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y

I entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudaré en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esta obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

24.11.25




IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice
Elementi di comando 3
Disimballaggio dell’apparecchio ........ccmemessssssssesases 29
Elementi di comando/Nella fornitura..........ccceeeuerrnennes 29

Apparecchio ...

Avvertenze per 'uso dell’apparecchio........oueeeseenns 30
Note per I'uso
Collegamento elettrico
Funzioni di protezione

Standby (stato di pronto)...........ceceeeeermeerneenerrrerenseeeneens 30
Tasti funzione 30
Accensione e spegnimento dell'apparecchio ................ 30

Impostazione della velocita (Speed)
e del tempo (Time)
Programmi automatici

Modalita @ IMPUISI ........cvuerereirerieeirerie e 30
Montaggio e utilizzo del’impastatrice.. "
Tabella dei tipi di pasta e degli strumenti............ccc........ 31
Interruzione dell'utilizzo
Fine dell'utilizzo
Suggerimenti per la ricetta 3
Pulizia 32
Alloggiamento del motore ..........c..ocuveeereeneerneenerireeenn. 32
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Vasca di misCelazione...........cc.vevveerveerrinerenerninnereonn: 32
Paraspruzzi, utensili per impastare e mescolare........... 32
Conservazione 33
Risoluzione dei problemi 33
Dati tecnici 33
Smaltimento 33
Significato del simbolo “Eliminazione”...............c..cceveenn. 33

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dell'imballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione I'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.

5. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura
Apparecchio
Braccio ruotabile
2 Display
3 Comando rotante
4 Indicatore luminoso di utilizzo
5 Fessure di ventilazione
6
7
8

ITALIANO

—_

Leva per abbassare/alzare il braccio
Alloggiamento del motore
Maniglia della vasca di miscelazione
9 Piedini di aspirazione

10 Vasca di miscelazione

11 Apertura di riempimento con coperchio

12 Paraspruzzi

13 Frusta

14 Gancio per impasto (2 pezzi)

15 Gancio per sbattere

Display
Dough Hook (programma automatico con gancio per)

Beater (programma automatico con gancio
per shattere)

Egg Whisk (programma automatico con frullino)

29
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ITALIANO

Tasto ==/ (impostazione tempo e velocita)
Tasto Time (tempo)
Tasto Speed (velocita)

Tasto Pulse (modalita impulso)

Avvertenze per l'uso dell’apparecchio

I\ AVVISO: Pericolo di lesionil
+ Prima dell'accensione, accertarsi che I'utensile sia
correttamente accessoriato e fissato saldamente.
+ Non toccare le parti in movimento.
+Non manomettere gli interruttori di sicurezza.
+ Se si desidera sostituire I'utensile, scollegare la spina
dalla presa di corrente.
+ Attendere sempre che ['utensile sia fermo!
+ Se durante ['utilizzo si preme la leva per ruotare il
braccio verso l'alto, un interruttore di sicurezza spegne
il motore.
Utilizzo per brevi periodi: Non utilizzare I'apparecchio
con impasti pesanti per piu di 10 minuti e poi lasciarlo
raffreddare per 10 minuti.

Note per 'uso

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa di corrente, accertarsi
che la tensione di rete corrisponda a quella dell'apparec-
chio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta. Svolgere
completamente il cavo di alimentazione.

Funzioni di protezione

L'apparecchio & dotato di un interruttore di sicurezza.
L'apparecchio pud essere messo in utilizzo solo quando
il braccio girevole & bloccato nella posizione pili bassa.
La regolazione elettronica della velocita impedisce il
sovraccarico del motore. | giri al minuto vengono regolati
automaticamente se il carico € troppo elevato.
L'apparecchio & inoltre dotato di un timer di funziona-
mento. Dopo un tempo di funzionamento di 20 minuti,
I'apparecchio si spegne automaticamente.

Standby (stato di pronto)
L'apparecchio & in modalita standby quando & acceso solo

>l

tasto = L'apparecchio passa alla modalita standby nelle

seguenti situazioni:

Quando la spina di rete ¢ inserita.

Se si tiene premuto il tasto 4. Viene emesso un breve
segnale acustico.

Se non si preme alcun tasto per circa 15 minuti.

Se il braccio girevole viene aperto durante I'utilizzo,
I'apparecchio si spegne automaticamente. Se il braccio
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girevole viene richiuso, 'apparecchio passa in modalita
standby.
Dopo un'’interruzione di corrente.

Tasti funzione

| tasti dell'apparecchio sono a sfioramento. Per eseguire
la funzione, toccare leggermente i tasti con un dito. Ogni
pressione dei tasti & confermata da un segnale acustico.
Se si tiene premuto il tasto — o =, si avvia una corsa
veloce.

Accensione e spegnimento dell’apparecchio

.

Premere due volte il tasto " per accendere 'apparec-

chio. Il display appare, il tasto & lampeggia e la spia di
utilizzo si accende.

Tenga premuto il tasto %8 per spegnere I'apparecchio.
Allo scadere del tempo, vengono emessi diversi segnali
acustici e il tasto 5" lampeggia.

Impostazione della velocita (Speed) e del tempo (Time)

La velocita e il tempo possono essere impostati utilizzando i
tasti o la manopola.

Per impostare la velocita, premere prima il tasto Speed.
Quindi impostare la velocita (1-12) premendo

i tasti ==/ o ruotando la manopola.

Per impostare I'ora, premere prima il tasto Time. Quindi
impostare il tempo (da 30 secondi a 20 minuti) premendo
i tasti ==/ o ruotando la manopola.

Programmi automatici

Selezioni il programma automatico desiderato. A tale scopo,
premere il tasto appropriato sul display. Il simbolo del pro-
gramma automatico lampeggia.

Per i programmi sono preimpostate le seguenti velocita
(Speed) e tempi (Time).

Programmi Velocita Tempo
Dough Hook 1-3 10 minuti
Beater 8 10 minuti
Egg Whisk 12 10 minuti

Non & possibile regolare le velocita e i tempi preimpostati
dei programmi automatici.

Durante il programma “Dough Hook”, la velocita viene
aumentata automaticamente entro il primo minuto.
Durante il tempo rimanente, I'apparecchio continua a
lavorare al terzo livello di velocita.

Modalita a impulsi

La modalita a impulsi si ottiene premendo il tasto Pulse a
intervalli. In questo modo si raggiunge immediatamente il
livello di velocita pit alto.
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Montaggio e utilizzo dell'impastatrice

1. Apertura del braccio rotante:

Ruotare la leva in direzione della freccia e mantenerla in
questa posizione. Portare il braccio girevole nella posi-
zione superiore con la mano e rilasciare la leva.

2. Se & necessario il paraspruzzi, accessoriarlo al braccio
girevole dal basso. Assicurarsi che I'accoppiamento sia
stretto.

3. Inserimento di un utensile:

All'estremita superiore degli utensili c’¢ un incavo per
I'albero motore e uno per il perno divisorio. Far scorrere
I'utensile su un albero di trasmissione. Se si utilizzano

i ganci per la pasta, utilizzare entrambi gli alberi di
trasmissione. Premere e ruotare contemporaneamente
I'utensile in senso orario in modo che il perno divisorio si
blocchi nell'utensile.

Tabella dei tipi di pasta e degli strumenti

4. Inserire la ciotola d’impasto:

Inserire la ciotola in modo che le 3 alette di bloccaggio si

inseriscano negli incavi della base del robot da cucina.

Serrare la ciotola nella direzione indicata sull'alloggia-

mento [OCK .

5. Versare gli ingredienti nella ciotola.

- Se si impastano impasti pesanti, non mettere tutti gli
ingredienti nella ciotola in una volta sola. Iniziare I'm-
pasto solo con farina, zucchero e uova. Aggiungere
lentamente i liquidi durante l'impasto.

6. Tenere saldamente il braccio girevole. Ruotare la leva
in direzione della freccia e mantenerla in posizione. Allo
stesso tempo, abbassare lentamente il braccio con la
mano. Rilasciare la leva.

7. Inserire la spina di rete in una presa adeguata.

8. Selezionare la velocita in base alla tabella seguente.

Tipi di impasto Strumenti Livelli Quantita L2 Tt_;mpo a
utilizzo
Impasti pesanti (ad esempio, pane o pasta frolla) G_a ncio per 1-3 max. 6,5kg 3-10 minuti
impasto

N . Gancio per o _—
Impasti medi (ad es. pasta di spagna) shattere 1-12 max. 7,5 litri 2-10 minuti
Impasti leggeri (ad es. pastella per waffle o crépe, budino) Frusta 1-12 max. 8,5 litri 2-10 minuti
Crema Frusta 12 min. 200.”?' 3-10 minuti

max. 5 litri

Albumi d'uovo Frusta 12 5-30 albume 3-10 minuti

Interruzione dellutilizzo

Lutilizzo viene interrotto quando preme il tasto . Se si de-
sidera riprendere I'utilizzo, premere nuovamente il tasto -,

Fine dell'utilizzo
1. Spegnere 'apparecchio. Staccare la spina dalla presa
di corrente.

2. Ruotare la leva in direzione della freccia e tenerla in
posizione. Portare il braccio girevole nella posizione
superiore con la mano e rilasciare la leva.

. Rimuovere l'utensile.

. Se é stato utilizzato il paraspruzzi, imuoverlo.

. Ruotare la bacinella in senso orario per rimuoverla.

. E possibile allentare impasto finito con una spatola e
rimuoverlo dalla ciotola.

7. Pulire le parti utilizzate come descritto in “Pulizia”.

[o2 3N &) I NN

Suggerimenti per la ricetta
Mescolare la pastella (ricetta base)  Livello 6-7
Ingredienti:

250g di burro morbido o margarina, 250 g di zucchero,
1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di Citro-Back,

PC-KM1338_IM
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1 pizzico di sale, 4 uova, 5004 di farina di frumento, 1 bu-
stina di lievito in polvere, circa ¥ litro di latte.

Preparazione:

Mettere la farina di frumento nella ciotola dellimpastatrice
con gli altri ingredienti, mescolare con il gancio per impa-
stare per 30 secondi a velocita 6, poi per circa 3 minuti a
velocita 7. Imburrare la teglia o foderarla con carta da forno,
versare limpasto e cuocere. Prima di togliere la pasta dal
forno, verificarne la cottura: Punzecchiare il centro della
pasta con un bastoncino di legno appuntito. Se la pasta non
si attacca, la torta & cotta. Sformare la torta su una gratella
e lasciarla raffreddare.

Fornello convenzionale:
Altezza di inserimento: 2
Riscaldamento: Fornello elettrico calore superiore
e inferiore: 175-200 °C,
Fornello a gas: Livello 2-3
Tempo di cottura: 50-60 minuti

E possibile variare questa ricetta a seconda dei gusti,

ad esempio con 100g di uvetta 0 100g di noci 0 100g di
cioccolato grattugiato. Inoltre, non ci sono limiti alla vostra
fantasia.
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Panino ai semi di lino Livello 2-3

Ingredienti:

500-550 di farina di frumento, 509 di semi di lino, % di
acqua, 1 cubetto di lievito (40g), 1009 di quark magro ben
sgocciolato. 1 cucchiaino di sale.

Per spalmare: 2 cucchiai di acqua

Preparazione:

Mettere a bagno i semi di lino in ' di litro di acqua tiepida.
Versare la restante acqua tiepida (%4 di litro) nella ciotola
dellimpastatrice, sbriciolare il lievito, aggiungere il quark

e mescolare bene con il gancio per impasti a velocita 2. Il
lievito deve essere completamente sciolto. Il lievito deve
essere completamente sciolto. Aggiungere alla ciotola la
farina, i semi di lino ammollati e il sale. Impastare a velocita
2, poi passare a velocita 3 e continuare a impastare per
3-5 minuti. Coprire I'impasto e lasciarlo lievitare in un luogo
caldo per 45-60 minuti. Impastare di nuovo, togliere dalla
ciotola e formare 16 panini. Foderare una teglia con carta
da forno bagnata. Disporre i panini sulla teglia, lasciarli
lievitare per 15 minuti, spennellarli con acqua tiepida e
infornarli.

Fornello convenzionale:
Altezza di inserimento: 2
Riscaldamento: Fornello elettrico calore superiore e
inferiore: 200-220 °C (preriscaldare
per 5 minuti),
Fornello a gas: Livello 2-3
Tempo di cottura: 30-40 minuti
Crema al cioccolato Livello 11-12
Ingredienti:
200ml di panna dolce, 1509 di cioccolato semidolce di
copertura, 3 uova, 50-60g di zucchero, 1 pizzico di sale,
1 bustina di zucchero vanigliato, 1 cucchiaio di cognac o
rum, foglie di cioccolato.

Preparazione:

Montare la panna con una frusta nella ciotola del mixer fino
a renderla rigida, toglierla dalla ciotola e lasciarla raffred-
dare. Sciogliere la copertura di cioccolato secondo le istru-
zioni riportate sulla confezione o riscaldare nel microonde
a 600 W per 3 minuti. Nel frattempo, sbattere le uova, lo
zucchero, lo zucchero vanigliato, il cognac o il rum e il sale
in una terrina con una frusta a velocita 11 fino a ottenere
un composto spumoso. Aggiungere la couverture sciolta

e amalgamare uniformemente a velocita 11-12. Lasciare
un po’ di panna montata per guarnire. Versare il resto della
panna sul composto cremoso e mescolare brevemente a
qualsiasi velocita. Guarnire con la crema al cioccolato e
servire al fresco.

Pulizia

A\ AWISO:

* Prima di procedere alla pulizia, spegnere sempre I'apparecchio

e scollegarlo dalla rete elettrica.

+ Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:
+ Non utilizzare spazzole metalliche o altri oggetti
abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Alloggiamento del motore
Pulire I'alloggiamento con un panno leggermente umido,
non bagnato.
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Vasca di miscelazione

Pulire la vasca di miscelazione in lavastoviglie o in acqua
calda con I'aggiunta di un po’ di detersivo.

Paraspruzzi, utensili per impastare e mescolare

/\ ATTENZIONE:

| componenti non sono adatti alla pulizia in lavastoviglie.
L'esposizione al calore e a detergenti aggressivi potrebbe
causare la deformazione o lo scolorimento dei compo-
nenti.
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+ | componenti che sono venuti a contatto con gli alimenti

possono essere puliti in acqua calda con un po’ di

detersivo per piatti.

+ Lasciare asciugare bene le parti prima di rimontarle

sull'apparecchio.

Conservazione

originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

Risoluzione dei problemi

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.
+ Si consiglia di riporre 'apparecchio nellimballaggio

Problema

Possibile causa

Rimedio

L'apparecchio non puo
essere acceso o interrompe
il suo utilizzo.

L'apparecchio non ha alimentazione.

Controllare la presa di corrente con un altro
apparecchio.

Inserire correttamente la spina di rete.

Controllare il fusibile di casa.

Il braccio girevole non € bloccato nella po-
sizione pill bassa. Linterruttore di sicurezza
impedisce I'utilizzo.

Controllare la posizione del braccio rotante.

La protezione contro il surriscaldamento &
attivata. Il motore & troppo caldo.

Lasciare raffreddare I'apparecchio per
almeno 15 minuti prima di riavviarlo.

L'apparecchio € difettoso.

Contattare il nostro servizio 0 uno specia-
lista.

Dati tecnici

PC-KM 1338
220-240V~, 50-60Hz
..2000W
.<05W
.<20 minuti

Alimentazione:
Consumo di energia:..
Consumo di energia in modalita standby:
Spegnimento in modalita standby: ...........
Classe di protezione: .

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

PC-KM1338_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
e porre quegli elettrodomestici che non sono
pitlin uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
II'vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci
Przeglad elementoéw obstugi 3
Rozpakowanie urzadzenia
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy..............
UrZQAZENIE ..ot
DiSPIAY ..o vveeerrerrirerieriseis et
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzeni ............
Uwagi dotyczace uzytkowania.............eeesmeeesseeesseesanes
Podtaczenie elektryczne
Funkcje ochronne
Stan gotowosci (Standby)
Przyciski funkcyjne
Wigczanie/wytaczanie urzadzenia............coocvveeeeeennccs
Ustawianie predkosci (Speed) i czasu (Time)...............
Programy automatyczne
Tryb pulsacyjny
Montaz i obstuga ugniatarki
Tabela rodzajéw ciasta i narzedzi....
Przerywanie obstugi
Zakonczenie obstugi
Sugestie dotyczace przepisu
Czyszczenie
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Obudowa silnika
Misa mieszania
Ostona przeciwbryzgowa, narzedzia

do ugniatania i MIESZaNIa ............c..cerverevverereernenieereonne 38
Przechowywanie 38
Rozwigzywanie problemoéw 38
Dane techniczne 38
Warunki gwarancji 38
Usuwanie 39

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci”..................... 39

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawartos$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostato$ci po produkgji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Urzadzenie
Ramie obrotowe
Wyswietlacz
Sterowanie obrotowe
Kontrolka obstugi
Szczeliny wentylacyjne
Dzwignia do opuszczania/podnoszenia ramienia
Obudowa silnika
Uchwyt misy mieszajacej

9 Nozki ssace
10 Misa mieszania
11 Otwor do napetniania z pokrywg
12 Ostona przeciwbryzgowa
13 Trzepaczka
14 Hak do ciasta (2-czgsciowy)
15 Hak do ubijania

0O ~NOoO O WN -
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Display

Dough Hook (program automatyczny z hakiem
do ciasta)

Beater (program automatyczny z hakiem do ubijania)
Egg Whisk (program automatyczny z trzepaczka)
Przycisk ==/ (ustawianie czasu i predkos$ci)
Przycisk Time (czas)

Przycisk Speed (predkosc)

Przycisk Pulse (tryb pulsacyjny)

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzeni

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!
+ Przed wigczeniem nalezy upewnic sie, ze narzedzie
jest prawidtowo podfaczone i stabilnie zamocowane.
+ Nie dotykaj zadnych ruchomych czesci.
+ Nie manipulowa¢ przy wylacznikach bezpieczenstwa.
W celu wymiany narzedzia nalezy wyja¢ wtyczke
sieciowq z gniazda.
+ Zawsze poczekaj, az narzedzie si¢ zatrzymal
+ Nacisnigcie dzwigni w celu odchylenia ramienia do
gory podczas obstugi spowoduje wytaczenie silnika
przez wytacznik bezpieczenstwa.
+ Krotkotrwata obstuga: Nie nalezy obstugiwac urzadze-
nia z cigzkim ciastem dtuzej niz 10 minut, a nastepnie
pozostawic urzadzenie na 10 minut do ostygniecia.

Uwagi dotyczace uzytkowania
Podtaczenie elektryczne
Przed wioZeniem wtyczki sieciowej do gniazda nalezy

upewnic si¢, ze napiecie sieciowe odpowiada napigciu urza-

dzenia. Informacje na ten temat znajdujq sie na tabliczce
znamionowej. Odwin catkowicie przewdd zasilajacy.

Funkcje ochronne

+ Urzadzenie jest wyposazone w wylacznik bezpieczen-
stwa. Mozna je uruchomi¢ tylko wtedy, gdy ramig obro-
towe jest zablokowane w najnizszym potozeniu.

+ Elektroniczna regulacja predko$ci zapobiega przeciaze-
niu silnika. Obroty na minute sg automatycznie regulo-
wane, jesli obcigzenie jest zbyt wysokie.

+ Urzadzenie posiada réwniez timer czasu pracy. Po
20 minutach pracy urzadzenie jest automatycznie
wylaczane.

PC-KM1338_IM

Stan gotowosci (Standby)

Urzadzenie znajduje sie w trybie gotowosci, gdy Swieci si¢

tylko przycisk 8- Urzadzenie przetacza sie w tryb gotowosci

w nastepujacych sytuacjach:

+ Gdy wtyczka sieciowa jest podtaczona do pradu.

+ Po naci$nieciu i przytrzymaniu przycisku - Rozlegnie
sie krotki sygnat dzwiekowy.

+ Jesli zaden przycisk nie zostanie nacisnigty przez okoto
15 minut.

+ Jesli ramie obrotowe zostanie otwarte podczas obstugi,
urzadzenie wytgczy si¢ automatycznie. Je$li ramig
obrotowe zostanie ponownie zamknigte, urzadzenie
przetaczy sie w tryb gotowosci.

* Po awarii zasilania.

Przyciski funkcyjne

+ Przyciski na urzadzeniu sg przyciskami dotykowymi. Aby
wykona¢ dang funkcje, nalezy lekko dotknaé przyciskow
palcem. Kazde nacisnigcie przycisku potwierdzane jest
sygnatem dzwigkowym.

+ Po naci$nieciu i przytrzymaniu przycisk = lub = rozpo-
czyna sie szybki bieg.

Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia

+ Naci$nij dwukrotnie przycisk &, aby wiaczyé urzadzenie.
Pojawi sie wyswietlacz, przycisk ‘" zacznie miga,
a kontrolka obstugi zaswieci sie.

+ Prosze nacisnaé i przytrzymaé przycisk ‘s, aby wylaczy¢
urzadzenie.

+ Po uplywie okreslonego czasu rozlegnie sie kilka sygna-

téw dzwiekowych, a przycisk - zacznie migac.

Ustawianie predkosci (Speed) i czasu (Time)

Predko$¢ i czas mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow

dotykowych lub pokretta.
+ Aby ustawic predko$¢, nalezy najpierw nacisna¢ przycisk
Speed. Nastepnie ustaw predko$¢ (1-12), naciskajac
przyciski ==/ lub obracajac pokretio.

+ Aby ustawi¢ czas, najpierw nacisnij przycisk Time.
Nastepnie ustaw czas (od 30 sekund do 20 minut), naci-
skajac przyciski ==/ lub obracajac pokretio.

Programy automatyczne

Prosze wybra¢ zadany program automatyczny. W tym celu
nalezy nacisna¢ odpowiedni przycisk na wyswietlaczu.
Symbol programu automatycznego zacznie migac.
Nastepujace predkosci (Speed) i czasy (Time) sg wstepnie
ustawione dla programéw.

Programy Predkos¢ Czas
Dough Hook 1-3 10 minuty
Beater 8 10 minuty
Egg Whisk 12 10 minuty
35
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+ Nie mozna regulowa¢ zaprogramowanych predko$ci
i czasdw programow automatycznych.

+ Podczas programu ,Dough Hook” predko$¢ jest auto-
matycznie zwigkszana w ciggu pierwszej minuty. Przez
pozostaty czas urzadzenie kontynuuje prace na trzecim
poziomie predkoSci.

Tryb pulsacyjny
Tryb pulsacyjny uzyskuje sie poprzez naciskanie przycisku
Pulse w okre$lonych odstepach czasu. Powoduje to na-

tychmiastowe osiagniecie najwyzszego poziomu predkosSci.

Montaz i obstuga ugniatarki

1. Otwieranie ramienia obrotowego:
Obro¢ dzwignie w kierunku wskazanym strzatka i przy-
trzymaj ja w tej pozycji. Przesun recznie ramie obrotowe
do gornej pozyciji i zwolnij dzwignie.

2. Jedli potrzebna jest ostona przeciwbryzgowa, przymocuj
ja do obrotowego ramienia od dotu. Upewnij sig, ze jest
dobrze dopasowana.

Tabela rodzajow ciasta i narzedzi

3.

Wi6z narzedzie:

Na gérnym koricu narzedzia znajduje sie wgtebienie na
wat napedowy i jedno na zawleczke. Wsun narzedzie
na watek napedowy. Jesli uzywasz hakéw do ciasta,
uzyj obu watkow napedowych. Wcisnij i obrd¢ narzedzie
zgodnie z ruchem wskazowek zegara w tym samym
czasie, aby zawleczka zablokowata sie w narzedziu.

. W16z miske do mieszania:

Wiéz mise tak, aby 3 wystepy blokujace pasowaty do
wgtebien w podstawie robota kuchennego. Dokreci¢
mise w kierunku wskazanym na obudowie COCK' .

. Wsyp sktadniki do miski miksujacej.

- W przypadku wyrabiania ciezkich ciast nie nalezy
wktada¢ wszystkich sktadnikéw do misy na raz. Roz-
pocznij wyrabianie tylko od maki, cukru i jajek. Plyny
dodawaj powoli w trakcie wyrabiania ciasta.

. Mocno trzyma¢ obrotowe ramig. Obréci¢ dzwignie w kie-

runku wskazanym strzatka i przytrzymac ja w tej pozycji.
Jednoczesnie powoli opu$¢ ramie reka. Zwolnij dzwignie.

. W6z wtyczke sieciowg do odpowiedniego gniazdka.
. Wybierz predko$¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

Rodzaje ciasta Narzedzia | Poziomy llosé Lo Cz_a S
obstugi
Ciasta ciezkie (np. chleb lub ciasto kruche) Hak do ciasta 1-3 maks. 6,5kg 3-10 minut
Ciasta $rednie (np. ciasto biszkoptowe) Hak do ubijania | 1-12 maks. 7,5 litra 2-10 minut
Ciasta lekkie (np. ciasto na gofry lub nalesniki, budyn) |  Trzepaczka 1-12 | maks. 85 litra 2-10 minut
Smietana Trzepaczka 12 min. 200m 3-10 minut
maks. 5 litra
Biatka jaj Trzepaczka 12 5-30 biatek jaj 3-10 minut
Przerywanie obstugi Sugestie dotyczace przepisu

Obstuga zostanie przerwana po naciénieciu przycisk 5.
Aby wznowi¢ obstuge, nalezy ponownie nacisnag¢ przy-
cisk &,

Zakonczenie obstugi

1. Wylacz urzadzenie. Wyciagna¢ wtyczke sieciowq
z gniazdka.

2. Obro¢ dzwignie w kierunku wskazanym strzatka i przy-
trzymaj ja w tej pozycji. Przesun recznie ramie obrotowe
do gornej pozycji i zwolnij dzwignie.

Ciasto mieszane

(przepis podstawowy)

Poziomy 6-7

Sktadniki:

250 g miekkiego masta lub margaryny, 2509 cukru,

1 saszetka cukru waniliowego lub 1 saszetka Citro-Back,
1 szczypta soli, 4 jajka, 5009 maki pszennej, 1 saszetka
proszku do pieczenia, okoto 4 litra mleka.

Przygotowanie:

3. Wyja¢ narzedzie.
. Zdejmij ostone przeciwbryzgowa, jesli byta uzywana.
5. Obrd¢ miske zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby

Make pszenng umiesci¢ w misie miksera z pozostatymi
sktadnikami, miesza¢ hakiem do ciasta przez 30 sekund na
predkosci 6, a nastepnie przez ok. 3 minuty na predkosci 7.

N~

ja wyjag. Forme nattuscic lub wytozy¢ papierem do pieczenia, wla¢
6. Gotowe ciasto mozna poluzowa¢ szpatutka i wyjac ciasto i upiec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika sprawdz,

z miski. czy jest gotowe: Naktu¢ $rodek ciasta zaostrzonym drew-
7. Wyczy$¢ uzywane cze$ci zgodnie z opisem w sekciji nianym patyczkiem. Jesli ciasto si¢ do niego nie przyklei,

,Czyszczenie’. oznacza to, ze jest upieczone. Przetozy¢ ciasto na kratke

i pozostawic do ostygniecia.
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Kuchenka konwencjonalna:
Wysokos¢ wkiadu: 2
Ogrzewanie: Kuchenka elektryczna grzanie gérne
i dolne: 175-200°C,
Kuchenka gazowa: Poziomy 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut

Przepis ten mozna urozmaici¢ w zaleznosci od upodoban,

np. dodajac 1009 rodzynek, 100g orzechéw lub 100 star-
tej czekolady. Co wigcej, wyobraznia nie ma granic.

Butka Iniana
Sktadniki:
500-550g maki pszennej, 509 siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100 g dobrze odsaczonego
twarogu o niskiej zawarto$ci thuszczu 1 tyzeczka soli.

Do smarowania: 2 tyzki wody.

Poziomy 2-3

Przygotowanie:

Namocz siemie Iniane w 4 litra letniej wody. Wia¢ pozostatg,
letnig wode (%4 litra) do miski miksera, wkruszy¢ drozdze,
doda¢ twardg i dobrze wymiesza¢ hakiem do ciasta na
predkosci 2. Drozdze musza by¢ catkowicie rozpuszczone.
Do misy doda¢ make, namoczone siemie Iniane i sél. Wyra-
bia¢ ciasto na poziomie predkosci 2, a nastepnie przetaczy¢
na poziom predkosci 3 i kontynuowa¢ wyrabianie przez

3-5 minut. Przykryj ciasto i odstaw do wyro$nigcia w ciepte
miejsce na 45-60 minut. Ponownie zagnie$¢ ciasto, wyja¢
z miski i uformowac¢ 16 butek. Wytéz blache do pieczenia
mokrym papierem do pieczenia. Utozy¢ butki na blasze,
pozostawi¢ do wyrosnigcia na 15 minut, posmarowac letnig
woda i upiec.

Kuchenka konwencjonalna:
Wysokos¢ wkiadu: 2

Ogrzewanie: Kuchenka elektryczna grzanie gorme
i dolne: 200-220 °C (podgrzewac
przez 5 minut),

Kuchenka gazowa: Poziomy 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Krem czekoladowy
Skiadniki:

200 ml stodkiej $mietanki, 150 g pétstodkiej polewy
czekoladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, 1 szczypta soli,

1 saszetka cukru waniliowego, 1 tyzka koniaku Iub rumu,
listki czekolady.

Poziomy 11-12

Przygotowanie:

Ubij $mietane w misie miksera za pomocg trzepaczki, az
bedzie sztywna, zdejmij z misy i pozostaw do ostygniecia.
Roztopi¢ polewe czekoladowg zgodnie z instrukcjg na opa-
kowaniu lub podgrza¢ w kuchence mikrofalowej przy 600
W przez 3 minuty. W migdzyczasie ubi¢ jajka, cukier, cukier
waniliowy, koniak lub rum i sél w misce miksujacej trze-
paczka na poziomie predkosci 11, az do uzyskania piany.
Doda¢ rozpuszczong kuwerture i rwnomiernie wymieszac
na poziomie predkosci 11-12. Pozostawi¢ cze$¢ bitej Smie-
tany do dekoracji. Wla¢ reszte $mietany na kremowg mase
i krétko wymieszac na dowolnej predkosci. Udekorowaé
kremem czekoladowym i podawa¢ schtodzone.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie i odta-

czyC je od sieci.

* Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie uzywac szczotki drucianej ani innych przedmiotow
Sciernych.

+ Nie uzywac ostrych lub ciernych $rodkéw czyszcza-
cych.

PC-KM1338_IM

Obudowa silnika

Obudowe nalezy czyscic lekko wilgotna, ale nie mokrg
Sciereczka,

Misa mieszania
Wyczy$¢ miske miksujaca w zmywarce lub w goracej wo-
dzie z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.
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Ostona przeciwbryzgowa, narzedzia do ugniatania
i mieszania

/\ UWAGA:

Elementy te nie nadajq sie do mycia w zmywarce.
Wystawienie na dziatanie wysokiej temperatury i agre-
sywnych srodkow czyszczacych moze spowodowac ich
wypaczenie lub odbarwienie.

+ Elementy, ktére miaty kontakt z zywnoscia, mozna my¢
w goracej wodzie z niewielkg iloscia ptynu do mycia
naczyn.

+ Przed ponownym zamontowaniem czesci w urzadzeniu
nalezy je doktadnie wysuszy¢.

Przechowywanie

+ Wyczy$¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Urzadzenie nie daje sie wia-
czy¢ lub przerywa obstuge.

Urzadzenie nie jest zasilane.

Sprawdzi¢ gniazdo sieciowe za pomocg
innego urzadzenia.

Wiozy¢ prawidtowo wtyczke sieciowa,

Sprawdzi¢ bezpiecznik domowy.

uniemozliwia obstuge.

Obrotowe ramig nie jest zablokowane w naj-
nizszej pozycji. Wytacznik bezpieczenstwa

Sprawdz potozenie ramienia obrotowego.

niem. Silnik jest zbyt goracy.

Zadziatato zabezpieczenie przed przegrza-

Przed ponownym uruchomieniem odczekaj
co najmniej 15 minut, az urzadzenie osty-
gnie.

Urzadzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z naszym serwisem lub
specjalista.

Dane techniczne

.<0,5W

Pobér mocy w trybie gotowosci
......... <20 minut

Wytaczenie do trybu czuwania: ............
Klasa ochronnosgci:...

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.
W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
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wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia elekirycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,
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+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cale urzadzenie, ktore s wymieniane konczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez ta gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedzac nasze srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panistwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.

PC-KM1338_IM 24.11.25
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FONTOS:

El6szor feltétlenul olvassa el a kilon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati tmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiildnboztetve. Kérjik, mindenképpen Ugyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom
A kezeldelemek attekintése 3
A késziilék kicsomagolasa 40
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma........... 40
KESZUIEK........oorvvererrvereeenese s 40
KIHEIZO ... 40
A késziilék hasznalatara vonatkozo figyelmeztetések.41
Hasznalati megjegyzések 4
Elektromos csatlakozas

Védelmi funkciok
Készenléti (készenléti allapot)
Funkciégombok
Akészilék be-/KikapCsolasa............cvvreerreerneererinnenn.
A sebesség (Speed) és az id6 (Time) bedllitésa........... 41
Automatikus programok
Impulzus izemmad .
A dagasztogép osszeszerelése és miikodtetése.......... 42
Atésztatipusok és eszkézok tablazata..............cocveneeee. 42
Amikodés megszakitasa
Amikodés befejezése
Recept javaslatok
Tisztitas
40
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Motorhaz

Keverotal

Froccsenésvédd, gyuro- és keverészerszamok............ 43
Tarolas 44
Hibaelharitas. 44
Miiszaki adatok 44
Hulladékkezelés 44

A kuka” piktogram jelentése..........cccc.mrvnrrenerrirnerionn. 44

A késziilék kicsomagolasa

. Vegye ki a késziiléket a csomagolasabdl.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkotegelket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a széllitasi terjedelem teljességét.

4. Ha a csomagolas tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziiléket. Azonnal
juttassa vissza a keresked6hoz.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-

vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a

,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

—

A kezeldelemek attekintése/
A csomag tartalma
Késziilék
1 Forgathat kar
2 Kijelzé
3 Forgbvezérld
4 Miikédésjelz6 lampa
5 Szell6z6nyilasok
6 Akarleengedésére/emelésére szolgalé kar
7 Motorhaz
8 Keverbtal fogantyu
9 Szivo labak
10 Keverdtal
11 Tolt6nyilas fedéllel
12 Fréccsenésgatld
13 Habverd
14 Tésztakampd (2 darab)
15 Verbhorog

Kijelzé
Dough Hook (automata program tésztakampéval)

Beater (automatikus program habveréhoroggal)
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Egg Whisk (automatikus program habvergvel)
— /= gomb (id6 és sebesség beallitasa)
Time gomb (id6)

Speed gomb (sebesség)

Pulse gomb (impulzus (izemmad)

A késziilék hasznalatara
vonatkozo figyelmeztetések

A FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
A bekapcsolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a
szerszam megfelelden fel van-e szerelve és szilardan
rogzitve.

+ Ne érintsen meg semmilyen mozgo alkatrészt.

+ Ne babraljon bele semmilyen biztonsagi kapcsoloba.

+ Huzza ki a haldzati csatlakozot a konnektorbdl, ha a
szerszamot ki akarja cserélni.

+ Mindig varja meg, amig a szerszam megall!

+ Ha mkodés kozben megnyomja a kart felfelé lenditd
kart, egy biztonsagi kapcsold kikapcsolja a motort.

+ Rovid idejii miikddés: Ne izemeltesse a késziléket
nehéz tésztaval 10 percnél hosszabb ideig, majd hagyja
a készuléket 10 percig hlni.

Hasznalati megjegyzések
Elektromos csatlakozas
Miel6tt a haldzati dugét a konnektorba dugja, gy6zédjon
meg arrél, hogy a hélézati fesziiltség megfelel a késziilék
fesziltségének. Az informéaciot a tipustablan talalja. Tekerje
ki teljesen a hélozati kabelt.

Védelmi funkciok

+ Akészlilék biztonsagi kapcsoloval van felszerelve. Csak
akkor lehet lizembe helyezni, ha a forgathaté kar a
legalso allasban van régzitve.

+ Az elektronikus fordulatszam-szabalyozés megakada-
lyozza a motor tulterhelését. A percenkeénti fordulatszam
automatikusan bedll, ha a terhelés tul nagy.

+ Akésziilék Uzemidd-idozitdvel is rendelkezik. A készilék
20 perc futési id6 utan automatikusan kikapcsol..

Készenléti (készenléti allapot)

Akésziilék készenléti izemmodban van, ha csak az &
gomb vilagit. A készilék a kovetkezd helyzetekben lép
készenléti izemmadba:

+ Amikor a halézati csatlakozo be van dugva.
+ Ha megnyomja és lenyomva tartja a ‘& gombot. Meg-
nyomasakor rovid hangjelzés hallatszik.

+ Hakb. 15 percig nem nyomja meg a gombot.
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+ Ha a forgathatd kart miikddés kozben kinyitjak, a készi-
1€k automatikusan kikapcsol. Ha a forgathato kart ismét
becsukja, a készilék készenléti izemmadba kapcsol.

+ Aramkimaradas utan.

Funkciégombok
+ Akészillék billenty(i érintéképernydsek. Erintse meg a
billenty(iket enyhén az ujjaval a funkcié végrehajtasahoz.
Minden egyes billenty(letitést egy hangjelzéssel erésit
meg a rendszer.
+ Ha az — vagy = billenty(it lenyomva tartja, gyors futas
indul.

A késziilék be-/kikapcsolasa

+ Akésziilék bekapcsolasahoz nyomja meg kétszer a
& gombot. Megjelenik a kijelzé, a 5 gomb villog, és
kigyullad az tizemjelzé lampa.

+  Akeésziilék kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az ‘3 gombot.

+ Azidé letelte utan tébb hangjelzés hallatszik, és a
& gomb villog.

A sebesség (Speed) és az id6 (Time) beallitasa

A sebesség és az idd az érintégombok vagy a forgatégom-

bok segitségével allithaté be.

+ Asebesség beéllitasahoz elészér nyomja meg a Speed
gombot. Ezutan allitsa be a sebességet (1-12)
a =/ gombok megnyomasaval vagy a forgatégomb
elforgatasaval.

+ Az idd bedllitasahoz eldsz6r nyomja meg a Time gom-
bot. Ezutan allitsa be az id6t (30 masodperctdl 20 percig)
a =/ gombok megnyomasaval vagy a forgatégomb
elforgatasaval.

Automatikus programok

Vélassza ki a kivant automatikus programot. Ehhez nyomja
meg a megfelelé gombot a kijelz6n. Az automatikus prog-
ram szimbdluma villog.

A programokhoz a kévetkezo sebességek (Speed) és idok E’
(Time) vannak elére bedllitva. =S
Programok Sebesség 1d6 %
Dough Hook 1-3 10 perc
Beater 8 10 perc
Egg Whisk 12 10 perc

+ Az automatikus programok elére beallitott sebességét és
idejét nem tudja beallitani.

+ A ,Dough Hook” program soran a sebesség automati-
kusan megnd az els6 percben. A fennmaradd idé alatt a
készulék a harmadik sebességszinten dolgozik tovabb.

a4
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Impulzus lizemméd

Az impulzus izemmadd a Pulse gomb id6kézonként
megnyomasaval érhet6 el. Ekkor azonnal a legmagasabb
sebességfokozatot éri el.

A dagasztégép dsszeszerelése
és miikodtetése

1. Aforgathat6 kar kinyitasa:
Forgassa el a kart a nyil irdnyaba, és tartsa ebben a
helyzetben. 2. Mozgassa a forgathaté kart kézzel a felsd
allasba, és engedje el a kart.

2. Ha szliksége van a froccsenésvéddre, rogzitse azt alul-
rél a Forgathato karra. Ugyeljen a szoros illeszkedésre.

3. A szerszam behelyezése:
A szerszamok felsd végén van egy mélyedés a meg-
hajtétengelyhez és egy az osztdcsaphoz. Csusztassa
a szerszamot az egyik meghaijtétengelyre. Ha a
tésztakampokat hasznélja, hasznalja mindkét meghajto-
tengelyt. Egyszerre nyomja meg és forgassa el a szer-

A tésztatipusok és eszkozok tablazata

4.

8.

szamot az dramutato jarasaval megegyezé iranyban,
hogy az osztécsap a szerszamba reteszel6djon.
Helyezze be a keverétalat:

Helyezze be a keverétalat gy, hogy a 3 reteszelsfiil be-
leilleszkedjen az ételfeldolgozé aljan 1évd mélyedésekbe.
Hlzza meg a talat a hazon jelzett iranyban [GCK .

. Toltse a hozzavaldkat a keverétalba.

- Ha nehéz tésztakat gyur, ne tegye az 6sszes hozza-
valot egyszerre a keverétélba. A dagasztast csak a
liszttel, a cukorral és a tojassal kezdje el. A dagasztas
soran lassan adagolja hozza a folyadékokat.

. Tartsa er6sen a forgathato kart. Forgassa a kart a nyil

iranyaba, és tartsa a helyén. Ezzel egyidejileg lassan
engedje le a kart a kezével. Engedje el a kart.

. Helyezze be a halozati csatlakozot egy megfeleld

aljzatba.
Vélassza ki a sebességet az alabbi tablazat segitségé-
vel.

Tésztatipusok Eszkozok | Szintek | Mennyiség | Max. Miikodési idé
Nehéz tésztak (pl. kenyér- vagy omids tészta) Tésztakampd 1-3 max. 6,5kg 3-10 perc
Kozepes tésztak (pl. piskotatészta) Verbhorog 1-12 | max.7,5liter 2-10 perc
Konnyi tésztak (pl. gofri- vagy palacsintatészta, puding) Habverd 1-12 | max. 8,5 liter 2-10 perc
Krém Habverd 12 min. 200. m 3-10 perc
max. 5 liter
Tojésfehérie Habvers 12 5‘3?] Wjasfe- | 340 perc
érie
A miikddés megszakitasa Recept javaslatok
P . >l
A mukngs ’m_egszaliad, ha megnyoma o © gombot. Ha:n Tésztakeverés (alaprecept) Sebesség 6-7
folytatni kivanja a miveletet, nyomja meg Ujra a gombot . Hozzévalok
lozzavalok:

A miikodés befejezése

1. Kapcsolja ki a készliléket. Hizza ki a hélézati dugot a
konnektorbol.

2. Forgassa el a kart a nyil iranyaba, és tartsa a helyén. 3.
Mozgassa a forgathaté kart kézzel a felsd allasba, és
engedije el a kart.

3. Vegye ki a szerszamot.

. Ha hasznélta a froccsenésvéddt, tavolitsa el azt.

5. Forditsa el a talat az 6ramutaté jarasaval megegyez6
iranyba, hogy eltavolitsa.

6. Akész tésztat egy spatulaval fellazithatja, és kiveheti a
keverétalbol.

7. Tisztitsa meg a hasznalt alkatrészeket a , Tisztitas”
pontban leirtak szerint.

~
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2509 puha vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 tasak vanilias
cukor vagy 1 tasak Citro-Back, 1 csipet s6, 4 tojas, 5009
buzaliszt, 1 tasak stitdpor, kb. ¥ liter tej.

Elkészités:

Abuzalisztet tegyUk a keverétalba a tobbi hozzaval6val
egyutt, keverjuk dssze a tésztakampoval 30 mésodpercig
a 6-os fokozaton, majd kb. 3 percig a 7-es fokozaton.
Kenijtik ki a format vagy béleljk ki stit6papirral, ontstik
bele a tésztat, és stissiik ki. Mielétt kivesszik a tésztat a
slit6bdl, ellendrizzik, hogy mennyire slilt meg: Szlrja meg
a tészta kozepét egy hegyes fapalcikaval. Ha nem tapad ra
a tészta, a stitemény megsiilt. Forditsa ki a siteményt egy
stiteményracsra, és hagyja kihdini.
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Hagyomanyos siit6:
Beillesztési magassag: 2
Fités: Elektromos tlizhely felsd és alsd

héfoka: 175-200°C,

Géztlizhely: Sebesség 2-3

50-60 perc

Ezt a receptet izlés szerint varidlhatja, pl. 100 g mazsolaval

vagy 1009 diéval vagy 1009 reszelt csokoladéval. Ezenki-
viil a fantazianak nincsenek hatarai.

Sutési idé:

Lenmagos zsemle
Hozzavalok:

500-550g buzaliszt, 509 lenmag, % liter viz, 1 kocka
élesztd (40g), 100 g zsirszegény taro, jol lecsdpdgtetve.
1 tedskanal s6. A kenéshez: 2 evikandl viz.

Sebesség 2-3

Elkészités:

Alenmagot % liter langyos vizben &ztassuk be. Ontsilk a
maradék langyos vizet (4 liter) a kever6talba, morzsoljuk
bele az éleszt6t, adjuk hozza a turét, és a tésztakampéval
2-es fokozaton jol keverjlik dssze. Az élesztének teljesen
fel kell oldodnia. Adjuk a lisztet, az &ztatott lenmagot és

a s6t a kever6talba. Gyurjuk a 2-es sebességi fokozaton,
majd kapcsoljunk 3-as sebességi fokozatra, és folytassuk
a dagasztast 3-5 percig. Fedjik le a tésztat, és hagyjuk
meleg helyen 45-60 percig kelni. Ujra gytrjuk, vegyik ki
a talbdl, és formazzunk bel6le 16 zsemlét. Béleljiink ki egy
tepsit nedves siitépapirral. Helyezze a zsemléket a tepsire,

hagyja kelni 15 percig, majd kenje meg langyos vizzel és
slisse meg.

Hagyomanyos siit6:
Beillesztési magassag: 2
Fités: Elektromos tlizhely felsé és alsé

héfoka: 200-220 °C (5 percig eléme-
legiteni), Gaztlizhely: Sebesség 2-3
Siitési id6: 30-40 perc
Csokoladékrém
Hozzavalok:
200ml édes tejszin, 1509 félédes csokoladémaz, 3 tojas,
50-60g cukor, 1 csipet s6, 1 tasak vanilias cukor, 1 evéka-
nal konyak vagy rum, csokoladélevél.

Sebesség 11-12

Elkészités:

Atejszint kever6talban habverével kemény habba verjik,
kivessziik a talbol, és hagyjuk kihtilni. Olvasszuk fel a
csokoladébevonatot a csomagolason talalhaté utasitas
szerint, vagy melegitstik a mikrohulldmu sttében 600 W-on
3 percig. Kézben a tojasokat, a cukrot, a vanilias cukrot,

a konyakot vagy rumot és a sét kever6talban habverével
11-es fokozaton habosra verjuk. Adjuk hozza a feloldott
couverture-t, és egyenletesen keverjlik bele a 11-12-es se-
bességi fokozaton. A tejszinhab egy részét hagyjuk meg a
diszitéshez. A maradék tejszint ontsik a krémes keverékre,
és keverjuk bele roviden, tetszéleges sebességen. Diszit-
stik a csokoladékrémmel, és hiitétt allapotban talaljuk.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készUléket, és huzza ki a
halozati csatlakozdt a konnektorbal.

* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramutést vagy tuzet okoz-

hat.

[\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptaté targyakat.
+ Ne hasznaljon éles vagy csiszolo tisztitoszereket.

Motorhaz

Tisztitsa meg a hazat enyhén nedves, de nem nedves
ruhaval.

Keverétal

Tisztitsa a keverdtalat mosogatdgépben vagy forr6 mosoga-

tévizben, kevés mosogatdszer hozzaadasaval.

PC-KM1338_IM

MAGYARUL

Froccsenésvédd, gyuro- és keverészerszamok

/\ VIGYAZAT:

Az alkatrészek nem alkalmasak mosogatogépben torténd
tisztitasra. A hdnek és a durva tisztitdszereknek vald
kitettség miatt elvetemedhetnek vagy elszinezédhetnek.

Az élelmiszerrel érintkez6 alkatrészek forrd mosoga-
tészeres vizben, kevés mosogatoszer hozzdadasaval
tisztithatok.

*+ Hagyja az alkatrészeket alaposan megszéradni, miel6tt
visszahelyezné Sket a késziilékbe.
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MAGYARUL

Tarolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznaini.

+ Akeésziléket mindig gyermekek eldl elzarva, jol szell6zé
és szaraz helyen térolja.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészlilék nem kapcsolhato | A készuléknek nincs tapellatasa. Ellenérizze a haldzati aljzatot egy masik
be, vagy megszakitja a készulékkel.
miikodest. Helyesen dugja be a halézati dugét.
Ellendrizze a hazi biztositékot.
Aforgathaté kar nincs a legals¢ allasban Ellendrizze a forgathato kar helyzetét.
régzitve. A biztonsagi kapcsolé megakada-
lyozza a miikodést.
Atlimelegedés elleni védelem aktivalodik. A | Ujrainditas el6tt hagyja a késziiléket legalabb
motor tul forro. 15 percig leh(lni.
A késziilék meghibasodott. Forduljon szerviziinkh6z vagy szakember-
hez.
Miszaki adatok Hulladékkezelés
MOl ... PC-KM 1338 A, kuka” piktogram jelentése
Tépegység: .............. Kimélje komyezetiinket, az elektromos kész(ilé-
Energiafogyasztés: .. kek nem a héztartasi szemétbe valok.
Energiafogyasztas készenléti izemmadban:............. <0,5W

Kikapcsolas készenléti izemmadba: ..
Védelmi osztaly: ..
Netto sdly: ...........

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az 6sszes vonatkozd, hatalyos CE-irany-
elvnek megfeleléen tesztelték, és a legljabb biztonsagi
eléirasoknak megfelelden gyartottak.

........... <20 perc
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Hasznélja az elektromos készUlékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos készilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatésok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az énkorméanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késztilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

ObsizaTensHoO cHavana npquTaﬂTe OTAENbHO npunaraemble
WHCTPYKUMW NO TEXHWNKE BesonacHocTu.

PyKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lNepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MaTENbHO
npouuTaiTe MHCTPYKLMIKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafjeXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKknagblsanTe k HeMy BCe COOTBETCTBYIO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnNbI NPUMEHSEMbIE B

[AHHOM PYKOBOJCTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHsb! No 0cobeHHomy. ObszaTensHo
criepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl NpesoTBpaTUTL
HECYaCTHbI Cryyai Unn NONOMKY U3Lenust:

/N MPENYNPEXIEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTM AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe MOMy4eH!s TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYatoLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p aetanen npudopa 3
PacnakoBka yctpoicTBa 45
0630p aetanen npudopa/ KOMNNEKT NOCTABKM ........... 45

TTPUBOP. .ot 45

LMICIINEM ... 46
MpepynpexaeHns no UCNONb30BaHMIO YCTPOMCTBA ...46
[PUMEYAHMS NO NCMIOMB30BAHMS ...cvvseesessassssssssssssssass 46

OneKTpr4eckoe NoaKnoYeHne

3awmTHble yHKLMK

Pesxum oxugaHns (COCTOSIHNE FTOTOBHOCTH).......evuveenece 46
DyHKUMOHaNbHbIE KNaBULLK 46

BrritoueHme / BbIKMIOHYEHNE YCTPONCTBA «......vvvevrnersernnce 46

YcraHoska ckopocTu (Speed) v Bpemern (Time,

ABTOMATAYECKIE MPOTPAMMBI ....vvovecvversacervessarressnennes

VIMAYIBCHBIA PEKMM .....cvoveeeernrreeereeeseeeenessesseeessnesaes
C6opka 1 akcnnyarauus TeCTOMECUIbHOW MalMHbI..47

Tabnuua BWAOB TECTa U UHCTPYMEHTOB...

[pepbiBaHme paboThbl

OKOHYAHUE PABOTHI .....eveevreieseieseeiseeeeseees e

~
>
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PekomeHpauum no peuenty 47
Yuctka
Kopnyc geuratens ...................
Yawwa ans cmelumBarmus
3alwuuTa ot 6pbI3r, IHCTPYMEHTbI AN

3aMELLMBAHNA U MEPEMELUMBAHNS ...........cverererierenees 49
XpaHeHnue 49
YcTpaHeHve Henonagok 49
TexHuyeckue aaHHbIe 49
Ytunuszauus 49

3HayeHIe CMBOIA KKOPMHAN ........veerevverreercneerereenae 49

PacnakoBka ycTpoincTBa

1. WsBnekuTe yCTPOICTBO 13 YNAKOBK.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHble MaTepuanbl, Takve kak
chorbra, HanonHuTeb, kabemnbHble CTSKKM 1 KAPTOHHASs
ynakoBka.

3. MpoBepbTe KOMMMEKT NOCTABKM HA KOMMIEKTHOCTb.

4. Ecnv copepxumoe ynakoBKin HEMOMHOE U €I MOXHO
0bHapyXTb NOBPEXAEHNS, HE 3KCTTyaTUpyiiTe YCTPONt-
CcTBO. HemepneHHo BepHUTE ero aunepy.

5. Ha ycTpolicTe MOXeT 0CTaBaTbCA Mbifb UK OCTaTKM
npou3BofCTBa. Mbl pekomMeHayem 04MLLaTh YCTPOICTBO,
kak onucaHo B pasgene «4uctka.

0630p petanen npudopa/
KomnnexT nocraBkm
Mpubop
1 TloBOPOTHBIN KPOHLUTENH
2 [ucnnen
3 [loBOpPOTHOE ynpaBnexue
4 CBeToBOW MHANKATOP PaboThl
5 BeHTUNALMOHHbIE 0TBEPCTUS
6 Pobivar Ans onyckanus/nogbema polyara
7 Kopnyc gsuratens
8 Pyuka Yawum ans cMeLunBaHus
9 Hoxku Ans BCacbiBaHMs
10 Yawa ans cmetwmsaHns
11 3anuBHOE OTBEPCTME C KPbILLKOW
12 3awwta ot OpbIar
13 BeHuuk
14 Kptok angs Tecta (2 wr.)
15 Kptok Ans B36MBaHNs
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PYCCKWK

Oucnnei

Dough Hook (aBTomatiyeckas nporpamma
C KpHOKOM [11sl TecTa)

Beater (aBromaTnyeckast nporpamMma ¢
KPIOKOM Ansi B3buBaHms)

Egg Whisk (aBTomatnyeckast nporpamMma
C BEHYMKOM)

KHonka ==/=j= (ycTaHoBKa BpEMEHN 1 CKOPOCTH)
KHonka Time (Bpems)
KHonka Speed (ckopocTb)

KHonka Pulse (»MnynbcHbIi pexum)

MpeaynpexneHus no
MCNONb30BaHMIO YCTPOHCTBA

A NMPEAYNPEXOEHUE: OnacHocTb TpaBMUPOBa-

Hus!

+ [lepen BKNtOYeHWEM YOEAUTECH, YTO MHCTPYMEHT
MpaBuUIbHO YCTaHOBMEH W HAAEXHO 3aKPEMIIEH.

* He npukacaifTech K ABUXYLLMMCS YacTAM.

+ He BmelumBaliTech B paboTy 3alLUTHbIX BbIKIHOYa-
Tenein.

+ Ecnv Bbl XOTUTE 3aMEHUTb UHCTPYMEHT, OTCOEAUHUTE
CETEBYI0 BUIIKY OT PO3ETKY.

+ Bcerpa noxvaaiTech 0CTaHOBKM MHCTpyMeHTal

+ Ecnv Bo Bpems paboTbl HaxaTb Ha pbiyar Ans
MOBOPOTA PYKOSTKY BBEPX, MPEAOXPaHNTEMbHbIN
BbIKIoYaTeNb OTKIHOYNT ABUTATENb.

+ KpaTkoBpeMmeHHas pabota: He pabotaiite ¢ Tsienbim
TecToM fonbLue 10 MuHyT, a 3aTem aaiTe npubopy
0CTbITb B Te4eHmne 10 MuHyT.

anIMe‘-IaHVIﬂ Mo Ncnonb30BaHUA
AneKTpuyeckoe NoAKNYEHNe
lNepen TeM Kak BCTaBUTb CETEBYIO BIAMKY B PO3ETKY, y6e,qm-
TeCb, YTO HaNPsHKEHWE B CETU COOTBETCTBYET HANPSHKEHNIO

npubopa. MHdopmauus 06 3ToM ykasaHa Ha (vpMeHHOM
Tabnuyke. MofHOCTLIO pa3MoTaiiTe CeTeBoi kabernb.

3awuTHble yHKuMM

+ [lpnbop ocHalLeH 3almMTHbIM Bbiknoyatenem. OH
MOXeT ObITb BKIMIOYEH TONMBKO B TOM CIly4ae, €Cnu NoBo-
POTHBIN pblyar 3adMKCUPOBAH B HXXHEM MOMOXEHUMN.

+ OneKTpOHHas peryn1poBka CKOpOCTY NpeaoTBpalLaeT
neperpysky asuratensi. O6opoThl B MUHYTY aBTOMaThYe-
CKV PETYMMPYHOTCS, €CTIM HArpy3ka CIMLLKOM BbICOKa.

+ [lpnbop Tatke OCHaLLEH TaliMepoM BpeMeHU paboTbl.
[No ncreyeHnn 20 MuHyT paboTbl Npubop aBToMaThye-
CKV BbIKIIOYaAETCS.
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Pexum oxmpaHus (CocTosiHMe rOTOBHOCTH)

YCTPOICTBO HAXOAWUTCS B PEXVME OXUAHNS, KOrAa ropuT
TOMLKO KHOMKA 8. YCTPOMCTBO NEPEXOAVT B PEXIM OXUaa-
HUS B CIEAYHOLLIX CUTYaLMsIX:

+ Korpa ceteBas Bunka BCTaBneHa B po3eTky.

+ Ecnv HaxaTb 1 yaepxuBaTh kHOMKy 5. CribilugH KopoT-
Kui1 3BYKOBOW CUrHa.

+ Ecnu He HaxumaTb KHOMKY B TeYeHIe MPUMEPHO
15 MUHyT.

+ Ecnv Bo Bpems paboTbl OTKPbITL NOBOPOTHBIA pblyar,
npnBop aBTOMATUHECK! BbIKMIOYUTCS. ECIIM NOBOPOTHBIN
pblyar CHoBa 3akpblBaeTcs, NpUbop NepexoauT B PexiM
OXvaaHms.

+ [locne OTKNIOYEHNS MUTaHKS.

QyHKLIMOHaHbeIe KnaBuLLIKX

+ KHOMKu Ha yCTPOWCTBE ABNSIOTCS CEHCOPHBIMM. [
BbINONHEHWS (hYHKLIM Crierka KOCHUTECh KIaBuLL
nanblem. Kaxgaoe HaxaTue KnaBuLLM NOATBEpXKaaeTCs
3BYKOBbIM CUrHarOM.

+ Ecrv Bbl yaepxmBaeTe HakaToil knasuy — inn =,
HaumHaeTcs BbICTpbIN Ger.

BxntoueHue/ BbIKINHOYEHUE YCTPOICTBA

+ Yr00bl BKITHOUMTE NPUBOP, ABAXAbI HAXXMUTE KHOMKY
. MosBUTCS AMCTNel, KHOMKa B HauHeT MuraTb, 1
3aropuTCs MHAMKaTop paboTs!.

* HaxmuTe 1 yepxuBaiiTe KHOMKy 3, 4To6bl BLIKMKOUNTH
npuop.

+ [lo ucTeYeHMN BpeMeHM pa3faeTcs HECKOMbKO 3BYKOBbIX

CWUrHanoB., a KHomka B muraer.

YcraHoBka ckopocTu (Speed) u Bpemehu (Time)
CKOpOCTb 1 BpeMsi MOXHO YCTaHOBWTb C MOMOLLbIO CEHCOp-
HbIX KHOMOK MN MOBOPOTHOTO perynstopa.
+ Y106bl yCTAHOBHTBL CKOPOCTb, CHAYana Haxm1Te
kHorky Speed. 3aTem ycTaHoBUTE CKOPOCTb (1-12),
HaXMas KHOMK ==/ = unu noBopaymMBas NoBOPOTHBIN
perynsTop.
+ Y106bl yCTaHOBUTBL BPEMS, CHaYana HaxmuTe KHOMKY
Time. 3atem ycTaHosuTe Bpemsi (30 Sekunden bis
20 Minuten) kxonkamy ==/= vnv BpatiieH1em nosopoT-
HOro perynsiTopa.

ABTOMaTHYECKME NPOrpamMMbl

BbibepuTe HyxHyto aBTOMaTU4ECKyIo nporpammy. [ins
3TOrO HXKMUTE COOTBETCTBYHLLYHO KHOMKY Ha AUCTNEe.
CvMBOI aBTOMATIYECKO! MPOrpaMMbl HaYHET MUraTb.
[ins nporpamm npeaycTaHoBNEeHb CrieAyIoLLMe CKOPOCTH
(Speed) v Bpems (Time).

Mporpammbi CkopocTb
Dough Hook 1-3

Bpems

10 MuHyT

24.11.25



Beater 8 10 MuHyT

Egg Whisk 12 10 MuHyT

+ Bbl He MOXeTe 13MeHsITb 3a/jaHHbIe CKOPOCTY 1 BPEMS
aBTOMATUYECKIX NPOrpaMM.

+ Bo Bpems nporpammbl «Dough Hook» ckopocTs aBTo-
MaTU4eCKV YBENMIMBAETCS B TEYEHUE NEPBON MUHYTHI.
B Teuenme octasLLerocst BpemeHu npubop npogomxaeT
pabotaTb Ha TpeTbeil CKOPOCTH.

MMnynbCHbI pexum

VIMRynbCHbII PEXUM LOCTUraeTcs MyTeM NepyoanIeckoro
HaxaTust kHonki Pulse. Mpy aTom cpasy e BKIKoYaeTcs
CaMblil BbICOKUIA YPOBEHb CKOPOCTU.

C6opka u akcnnyaTauus
TECTOMECUNIbHOM MaLIKHbI

1. OTKpbITUe BpaLyaroLerocs pblyara:
lMoBepHUTE pbiyar B HanpaBneHun CTPemnku 1 yaep-
XVIBaWTe ero B 3TOM nonoxeHuu. Pykoi nepemectute
BpaLLaOLLMICS pblyar B BEPXHEE MOMOKEHNE 1 OTMy-
CTUTE phblyar.

2. Ecnv Bam HyxxeH GpbI3roBK, NPUKPENUTE ero K noBopoT-
HOMYy pblyary cHuay. ObecneybTe NNOTHOE NpUmeraHye.

Ta6nuua BuAoOB TecTta 1 WHCTPYMEHTOB

. BcTaBbTe MHCTPYMEHT:

Ha BepxHeM KOHL|e MHCTPYMEHTOB ecTb yriybneHue
ANsi NPUBOAHOTO Bara M OAHO ANs WNnuHTa. HajeHbTe
VHCTPYMEHT Ha OANH NPUBOAHON Ban. Ecn Bbl ucnons-
3yeTe KpIoKV A5 TecTa, 1cnonbayiite 0ba npuBoaHbIX
Bana. OBHOBPEMEHHO HaXMITE 1 MOBEPHUTE UHCTPY-
MEHT MO YacoBOiA CTPerKe, YToObI LUMMMHT 3adhuKeHpo-
Barcs B MHCTPYMEHTE.

. BctaBbTe Yauwy ans cMewnBaHuaA:

BcrasbTe vaLlly Tak, 4tobbl 3 domkcaTopa BOLLMM B YrITy-
BreHms Ha OCHOBaHWM KyXOHHOrO KombaliHa. 3aTsHuTe
yallly B HaMpaBMeHM, ykasaHHOM Ha Kopryce [OCK .

. 3acbinbTe WHIPEANEHTbI B Yally Ans CMeLmBaHua.

- Ecrv Bbl 3ameLLnBaETe TsxeNoe TeCTo, He Knaaute B
Yallly BCe MHrpeaneHTbl cpasy. HaynuTe npouecc 3a-
MELUMBaHWA TOJIbKO C MyKW, Caxapa v auL. Xugkoctu
pobaBnsiATe NocTeNeHHo B npouecce 3amelLnBaHns.

. Kpenko aepxmre NoBOPOTHBIIA pbiyar. MoBepHITE pblyar

B HanpasneHun, ykasaHHom CTPerKoM, u y,qep)KMBaVlTe
€0 B TakOM MOJIOXKEHNN. Oﬂ,HOBpeMeHHO MEANEeHHO
onycTuTe pblvar pyK017|. OTI'IyCTMTe pbi4ar.

. BcraBbTe ceTeByto BUKY B NOAXOAALLYHO PO3ETKY.
. BbiGepuTe ckopoCTb, UCMoNb3ays TabrinLy Hinke.

Makc. Bpems
Buabl Tecta WHctpymeHTbl | YpoBHu |  KonuyectBo paGorL
Tsxenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe nnm kopxesoe) | Kptok ans Tecta 1-3 makc. 6,5 kr 3-10 mMuHyT
Kptok anst

CpepnHee TecTo (Hanpumep, GrckBUTHOE) BaGUBAHIS 1-12 | makc. 7,5 nutpoB |  2-10 MuHyT
Jlerkvie BUAbI TeCTa (Hanpumep, BachenbHoe i BeHuMK 112 | makc. 85 rupos | 2-10 mkyT
BnMHHOE TECTO, NMyAVHI)

Kpem BeHumk 12 W, 200 3-10 MuHyT

Makc. 5 nTpos
AndHble Genku BeHunk 12 5-30 AWuHbix 3-10 MuHyT
Genkos

MpepbiBaHue paboTbi

Pabota npubopa npepeiaeTcs, korga Bel HaxvmaeTe
KHOMKy 8. ECI BbI XOTUTE BO30BHOBUTL paboTy, HaxMuTe
KHOMKY & elLie pas.

OKoHYaHue paboTbl

1.

BbIkmtoumTe npubop. BoiTallyTe ceTeByto BUMKY U3
PO3ETKN.

5. MoBepHWTE Yally Mo YaCcoBOW CTpenke, 4TobbI CHATH ee.

6. [0TOBOE TECTO MOXHO PA3pbIXNTh JIONATKOV U BbIHYTH
13 YaLum st CMeLLMBaHWA.

7. TOTOBOE TECTO MOXHO Pa3pbIXNNTL MONATKON W BbIHYTb
13 YaLum st CMeLLMBAHMA.

PYCCKWUX

PekomeHpaauum no peuenty

2. [NoBepHWTE pblyar B HanpaBMeHUH, ykazaHHoM CTpert- 3aMe""”Bva"”e TecTa
KOIA, 1 yiepXuBaiiTe ero B 3TOM NOMOXKEHNM. PyKoil (6azoBbIit peuenT) YpoBeHb ckopocTh 6-7
NepemMecTuTe NOBOPOTHbIN pblvar B BepxHee norioxeHne  MHapedueHmel:
1 OTNYCTUTE pblyar. 250T MSrKOro CIMBOYHOrO Macna Unu maprapusa, 2501
3. M3BnekuTe MHCTPYMEHT. caxapa, 1 makeTVK BaHUMbHOTO caxapa unu 1 makeTuk «Cu-
4. Ecnu Bbl Mcronb3oBanu 6pbI3roBiK, CHAMMUTE €ro.
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Tpo-bak», 1 wenotka conu, 4 aiua, 500 r NLEHYHON Myky,
1 naKkeTMK NekapcKoro NopoLLIKa, OKOMo s UTPa MOMokKa.

lpuzomosneHue:

MomecTuTe NLEHNYHYIO MyKY B Yallly ANsi CMELUMBaHWS C
0CTanbHbIMN UHTPEAYEHTaMM, CMELLMBAIATE C NOMOLLbIO
Kproka [Nt Tecta B Tevenme 30 CexyHa Ha ckopocTy 6,
3aTeM OKOJo 3 MUHYT Ha ckopocTy 7. CMaxbTe dopmy
1 3actenute Gymaroi ns BbiNeYky, BbineiiTe TecTo

1 BbinekaiiTe. Mepes TeM kak BbIHYTb TECTO M3 AYXOBKW,
NPOBEPbLTE Er0 Ha FOTOBHOCTH: POTKHUTE LIEHTP TecTa
330CTPEHHOI JepeBAHHOI Nanoukon. Ecnv TecTo He npu-
NMNaeT K Hei, 3HauuT, Npor roToB. MepenoxuTe NUPOr Ha
PELLETKY M OCTaBbTe OCTbIBATb.

TpaduyuoHHas nnuma:
BbicoTa BCTaBkm: 2
Harpes: BepxHuit 1 HUKHMIA HarpeB

anektponnuTbl: 175-200°C,
['a30Bas nnuTa: YpoBeHb CKOPO-
ctm2-3

Bpems Bbineuku: 50-60 MuHyT

Bbl MOXeTe pa3HooBpa3Tb STOT peLienT no cBoemy BKyCY,
Hanpumep, fo6asus 100 nioma, 100 opexos unn 1001
TepToro Lwokonaza. Kpome Toro, HET HUKakix OrpaHuyeHuii
AN BaLueil haHTasnm.

NbHsAHas 6ynoyka
UnepedueHmsi:
500-550T nLeHnyHom Myku, 50T FHAHOTO CEMEHM,

% nutp Bogbl, 1 kybuk apoxokeit (40r), 100 HeXxuUpHOro
KBapKa, XOpoLLO pa3sefeHHoro. 1 4.1, conu. [ins paspas-
HUBAHMS: 2 CT. N. BOfbl.

YpoBeHb ckopocTn 2-3

lpueomoeneHue:

3amouuTe cemeHa nbHa B % nuTpa Tennon Boasl. Hanelre
ocTaBLLytocs Tennyto BoAy (V4 MTPa) B MUKCEPHYHO Yallly,
BCbINbTe APOXCKM, 406ABLTE KBAPK W XOPOLLO nepeme-
LUalTe KPHOKOM [N1S TeCTa Ha CKopocTH 2. [poxoku AOMKHbI
MOHOCTBIO PacTBOPUTLCS. [lo6aBbTe B MUCKY MYKY, pa3mo-

YeHHOe NbHSHOe CeMst 1 Corlb. BbiMelumBaliiTe Ha CKopocTy
2, 3aTeM NepeknoYnTe CKOPOCTb Ha 3 1 NpogomKanTe
BbIMELLMBATb B TeueHne 3—5 MuHyT. Hakpoiite Tecto u
0CTaBbTe MOAHMMATLCS B TENNOM MecTe Ha 45-60 MUHYT.
Eve pa3 BbiMecuTe, BbIHbTE U3 MUCKI 1 CHOPMUPYITE

16 bynoyek. Beictenute npoTiBeHb BriaxxHo! Gymaroi ans
BbiNeyki. BbinoxuTe 6ynoyku Ha NpoTUBEHb, OCTaBbTE
NOAHMMATLCA Ha 15 MUHYT, CMaxbTe TeNnmnoit BOJOM U
BbineKainte.

TpaduyuoHHasi nnuma:
BbicoTa BCTaBkim: 2
Harpes: BepxHuii 1 HKHUIA Harpes anex-

TponnuTbl: 200220 °C (pasorpes B
Tedenmne 5 MuHyT), a3oBas nnwTa:
YpoBeHb ckopocTut 2-3
Bpewms Bbineyki: 30-40 muHyT
LLiokonaaHbI# Kpem
UnepedueHmsi:
200 mn cragkux cnveok, 150 T nonycnagkoi LWoKonagHoi
rnasypw, 3 sanua, 50-60r caxapa, 1 wenotka conu, 1 nake-
TVK BaHUNBHOTO caxapa, 1 CT. 1. KoHbsika 1n poMa, NMNCTbS
Luokonaga.

YpoBeHb ckopocTtn 11-12

lpueomoeneHue:

B3beiiTe BEHUMKOM CRIMBKM B MUKCEPE A0 MYCTOTbI, BbIHbTE
113 MU CKW M OCTaBbTe OCTbIBaTb. PactonuTe LokonaaHyto
rnasypb B COOTBETCTBIM C MHCTPYKLMSIMU Ha yNaKoBKe Wi
pasorpenTe B MAKPOBOSHOBO Neyn npu MoLyHocTv 600 BT
B TeYeHue 3 MuHyT. Tem BpemeHeM B3beiiTe BEHUNKOM B
MUKCepe siliLia, caxap, BaHUINbHbI caxap, KOHbSK Ui poM
1 corb Ha ckopocTi 11 o 06pasoBaHus neHbl. flobasbte
pacTBOPEHHbIiI KyBEPTIOP 1 PABHOMEPHO NepemelLaitTe
Ha ckopocTn 11-12. OcTaBbTe HEMHOTO B3BUTBLIX CIMBOK
[Ansi rapHupa. Boineiite ocTanbHble CIMBKI HA CIIMBOYHYIO
CMeCb W He[I0MTo NepeMmelLLaiiTe Ha Ntoboil CkopocTy.
YkpacbTe LLIOKorNafHbIM KPEMOM U MofaBaiTe OXNaxaeH-
HbIM.

YucTka

/N TIPEQYNPEXOEHME:

* [epen um1cTKoi Bceraa BblknoYanTe Npubop 1 BbIHUMaTe

CETEBYH0 BATKY 113 PO3ETKM.

* He norpyxaite npubop B Boay! IT0 MOXKET NPUBECTM K Nopa-
KEHWIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM WUIM BO3TOPAHMIO.
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/N BHAMAHHME:

+ He vcnonb3yiTe NPOBOMOYHYHO LLETKY 1Nk Apyrve
abpaavBHble NpeameTbl.

+He ncnonb3ayiTe ocTpble unv abpasueHble YMCTSLLME
cpencTBa.

Kopnyc nsurarens
OuncTuTe KOpMyC Crerka BaxHOM, HO He MOKPOIA TKaHbH.

Yawa ans cmewnBanus

OunwiaiiTe yaLuy An1s CMeLLMBAHUS B NOCYAOMOEYHO Ma-
LUMHe 1N B ropsiyelt nocyae ¢ AobaBneHnem HebOonbLLIOro
KOMMYEeCTBa MOIOLLErO CPeaCTBa.

3awumta oT GpbI3r, MHCTPYMEHTbI ANS 3aMeLnBaHNSA
1 nepeMelI1BaHus

/\ BHUMAHME:

3TN KOMMOHEHTbI HE MOAXOAAT NS MbITbS B MOCYA0-
MO€YHOM MalLmHe. Bo3elicTue Tenna 1 arpeccuBHbIX
YUCTALLMX CPEACTB MOXET MPUBECTM K UX AedopmaLu
VNN U3MEHEHMIO LIBETA.

+ KOMNOHeHTbI, KOHTaKTMPOBABLLME C MULLEN, MOXHO
MbITb B ropsiyei nocyae ¢ sobaeneHnem HebombLUoro
KOnn4ecTBa MOIOLLIEro CPeAcTBa.

+ [laitTe petansm TwarenbHO BbICOXHYTb, MPEXAe Yem
YCTaHaBNMBaTb WX Ha Npubop.

XpaHeHue

+ Ounctute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHveM. aiTte
akceccyapam MofHOCTbHO BbICOXHYTb.
+  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHON

YynakoBKe, eCIn Bbl HE coﬁmpaeTer Mcnonb3oBaTb €ro B

TEYEHUe ANUTENbHOTO BPEMEHM.
+ Bcerna xpaHute npubop B HEAOCTYNHOM [Nl AETEN,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTe.

YcTpaHeHue Henonagok

Mpobnema Bo3moxHas npuumHa

YcTtpaHenue

[Mpnbop He BKmto4aeTCs U
pabotaer ¢ nepebosmu.

[Mpnbop He MMeeT aneKTPONUTaHNS.

lpoBepbTe po3eTky ¢ ApyriM nprubopom.

[MpaBurbHO BCTaBbTe CETEeBYH0 BUIIKY.

MpoBepbTe NpefoXpaHnTenb B AOME.

[OBOPOTHbIN pblyar He 3adMKeMpoBaH B
HWXXHEM nonoxeHun. MpeaoxpaHuTenbHbIN
BbIKTKOYaTenb NpensTcTeyeT paboTe.

[MpoBepbTe NOMOXEHNE NOBOPOTHOMO
pbi4ara.

CIIALLKOM FOpSiYmiA.

CpaBoTana 3aluTa ot neperpesa. [lguratenb

Mepen NOBTOPHbIM 3anyckoMm Aaiite
npuBopy OCTbITb B TEYEHHE He MeHee
15 MUHYT.

MpnBop HeucrpaseH.

O6paTuTech B Hallly CepaiCHYto cryxOy
WnK K cneLpanicty.

TexHuyeckme AaHHble

MOLETIB .ot PC-KM 1338
ONEKTPOMUTAHYIE: .....vvvrerererrerreraees 220-240B~, 50-60Ty
MoTpebnsemast MOLLHOCTb:
MoTpebnsemast MOLLHOCTb B PEXUME OXUAaHNS: ...

[epexos B PEXAM OKUGAHNSE: .......vevererrerrerreenns <20 MuHYT
KNACC BALUMTBL: w.vvvvvvveereerereiesiesssessssssessssssssssssssesssesssenenns 1
BEC HETTO! c.oveivee s nsenes npubn. 11kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHNYECKWE W KOHCTPYKLMOHHbIE
V3MEHeHs B pamMKkax npopomkatoLeiics paspaboTku
npogykTa.

[aHHblit nprbop Gb1n NPOTECTUPOBAH B COOTBETCTBUN CO
BCEMM NPUMEHNMbIMM [eiCTBYIOLLMM AnpekTBami CE

PC-KM1338_IM

11 M3TOTOBIEH B COOTBETCTBUM C MOCTEAHUMI NPaBUnamMmi
BesonacHocTy.

Ytunuzauus

3HaueHune cumsona «KOpP3UHa»
3aLLyTa okpysatoLLelt cpebl: He [OnycKaeTcs
YTUNU3aLms aNeKTponprbopoB BMeCTe ¢ BbITo-
BbIMK OTXO0AaMW.
yTI/IJ'IVISaL[I/IFI yCTapEBLLIeﬂ TEXHUKN U Heuc-
NnpaBHbIX 3]'IeKTp0FIpVI60pOB NPOU3BOAUTCA B
rOPOACKUX I'IpVIéMHbIX NyHKTax.
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He gonyckaiite HenpaBUnbHON yTUNN3aLMM OTXOLOB. 3TO
HaHOCHT Bpef OkpyXatoLLiel cpefie M OkasblBaeT HeraTue-
HOE BO3[ECTBIE Ha 300POBbE MIOAEN.

OxasblBaiiTe COAeiiCTB1e NporpamMme yTUN3aLmum 1 apy-
M chopmam nepepaboTK ANEKTPOHHOMN 1 SNEKTPUYECKOIA
TEXHUKM.

VHcbopmaLmio o nyHKTax yTunmsawum ObITOBON TEXHWKN
MOHO NOMy41Tb B MECTHBIX OpraHax BnacTv. Baw aunep
11 NapTHep o A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHTL
cTapbii npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-KM 1338

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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