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DEUTSCH

WICHTIG:

Lesen Sie unbedingt zuerst die separat beiliegenden Sicherheits-

hinweise.

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung und die separat beiliegenden Sicher-
heitshinweise sehr sorgfaltig durch. Bewahren Sie diese
Unterlagen inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Maglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch immer
alle dazugehdrigen Unterlagen mit.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstéande hin.

Inhalt

Ubersicht der Bedienelemente
Auspacken des Gerates
Ubersicht der Bedienelemente/Lieferumfang.....................
Warnhinweise fiir die Benutzung des Gerates.
AnWendungShiNWEISE ............cevvrurrerreieeireenee e
Inbetriebnahme ...
Bedienung
Tabelle Dampfen
Reinigung
Aufbewahrung.
Technische Daten ...
ENISOMQUNG ...t

Auspacken des Geréates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Fo-
lien, Flllmaterial, Kabelbinder und Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder Bescha-
digungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerat nicht in
Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler zurtick.
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5. Am Gerat kdnnen sich noch Staub oder Produktions-
reste befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie
unter ,Reinigung* beschrieben zu sdubern.

Ubersicht der Bedienelemente/
Lieferumfang
Griff
Dampfauslass
Ein-/Ausschalter (O/1)
Funktionsschalter

Ohne Abbildung
1x Reistopf

1x Démpfeinsatz
1x Messbecher
1x Loffel

B o -

Warnhinweise fiir die
Benutzung des Gerétes

/\ ACHTUNG:

+ Das Gerat ist nicht fiir die Zubereitung von Milchreis
geeignet. Die Milch kann Uberkochen oder verbren-
nen.

+Wasser immer nur in den Reistopf flillen, nie in das
Gehéause.

+ Den Innentopf (Reistopf) nur als Einsatz fiir dieses
Gerat verwenden. Er ist nicht fiir andere Kochstellen
geeignet!

+ Wahrend des Betriebes und beim Offnen des Deckels
auf austretenden Dampf achten. Es besteht Verbren-
nungsgefahr!

Anwendungshinweise

Messbecher

+ Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der
Wasserskala (CUP) im Reistopf zur Bestimmung der
Reis- und Wassermenge.

+ Mdchten Sie z.B. 6 CUPs kochen, geben Sie 6 Mess-
becher voll Reis in den Reistopf und fiillen diesen dann
entsprechend (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.
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Reismenge

+ Die Mindestmenge an zu kochendem Reis betragt 2609
(2 CUPs), was je nach Reissorte ca. 700g Reis bei einer
Kochzeit von ca. 25 Minuten ergibt.

+ Sie kdnnen mit diesem Gerét maximal 1,3kg Reis (Roh-
gewicht) kochen. Dafiir benétigen Sie 2,7 Liter Wasser.
Je nach Reissorte erhalten Sie ca. 3kg gekochten Reis
bei einer Kochzeit von ca. 40 Minuten.

+ Die genauen Angaben zum Mengenverhéltnis finden Sie
auf der Verpackung lhrer Reissorte.

+ Faustregel: Geben Sie 2 Teile Wasser auf 1 Teil Reis.

Ein-/Ausschalter

+ In der Position O ist das Geréat ausgeschaltet.

+ Befindet sich der Ein-/Ausschalter in Position 1, ist das
Gerét betriebsbereit. Je nach Stellung des Funktions-
schalters leuchtet die griine Kontrollleuchte (WARM)
oder die rote Kontrollleuchte (COOK).

- Ein Sicherheitsmechanismus verhindert, dass der
Kochvorgang startet, wenn der Reistopf nicht richtig
eingesetzt ist.

Funktionsschalter

+ Ist der Funktionsschalter nach oben gestellt, befindet
sich das Geréat im Betriebszustand ,Warmhalten®. Die
Kontrollleuchte WARM leuchtet griin.

+ Mit dem Funktionsschalter kénnen Sie in den Betriebs-
zustand ,Kochen® umschalten. Dies ist nur méglich,
wenn der Reistopf richtig eingesetzt ist und damit der
Schaltkontakt (in der Mitte der Heizplatte) geschlossen
wurde. Die Kontrollleuchte COOK leuchtet rot.

Kochzeit

Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Gerat automatisch auf die Position ,\Warmhalten*

und beendet somit den Kochvorgang. Die Kontrollleuchte
WARM leuchtet grin.

Betrieb beenden

Beachten Sie folgende Reihenfolge:

1. Priifen Sie, ob die Kontrollleuchte WARM leuchtet. Stel-
len Sie ggf. den Funktionsschalter nach oben.

2. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter in Position O.

3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Inbetriebnahme

1. Stellen Sie sicher, dass der Ein-/Ausschalter in Position
0 und der Funktionsschalter auf ,Warmhalten* steht.

2. Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung zuerst am
Gerét ein.
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Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen
wollen, mit der des Gerétes iibereinstimmt. Die Angaben
hierzu finden Sie auf dem Typenschild am Gerét.

2. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-
lierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Bedienung

Das Gerat ist nicht nur zum Kochen von Reis, sondern auch
zum Dé&mpfen geeignet.

Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Kochen des Reises die Zube-
reitungshinweise des Herstellers, z. B. Reis vorher waschen
oder bei Quellreis einweichen.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. Bestimmen Sie die gewiinschte Reismenge von 2 bis
10 CUPs mit dem Messbecher und fiillen Sie diese
Menge in den Reistopf ein.

4. Fiillen Sie den Reistopf mit Wasser auf, bis der entspre-
chende Teilstrich auf der CUP-Skala erreicht ist.

5. Schlieflen Sie den Deckel.

6. Stellen Sie den elektrischen Anschluss wie unter
LInbetriebnahme* beschrieben, her. Schalten Sie das
Gerat am Ein-/Ausschalter ein (I). Die Kontrollleuchte
WARM leuchtet grin.

7. Driicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die
Kontrollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK
gehtan.

8. Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft,
schaltet das Gerat automatisch in den Betriebszustand
,Warmhalten“ und beendet somit den Kochvorgang. Die
Kontrollleuchte COOK erlischt und die Leuchte WARM
gehtan.

- Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, be-
vor Sie ihn aus dem Topf nehmen.

9. Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

/\ WARNUNG:
HeiRer Dampf tritt aus. Es besteht Verbrennungs-
gefahr!

Déampfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvor-

gang von Lebensmitteln durch heien Wasserdampf. So

bleiben im Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe erhalten als bei

anderen Zubereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den

Démpfeinsatz.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. GieRen Sie die Mindestmenge an Wasser in den Reis-
topf, wie in der folgenden Tabelle angegeben.

4. Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reistopf ein.
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DEUTSCH

. Legen Sie Ihr Gargut in den Dampfeinsatz und schlie-

fBen Sie den Deckel.

9. Je nach Démpfzeit ist es nétig, den Wasserverlust aus-

zugleichen. Fligen Sie dann nach Bedarf wahrend des

6. Stellen Sie den elektrischen Anschluss wie unter Dampfvorgangs etwas Wasser hinzu.
LInbetriebnahme* beschrieben, her. Schalten Sie das .
Geréat am Ein-/Ausschalter ein (I). Die Kontrollleuchte A WARNUNG'
WARM leuchtet griin. Heﬂ&er'Dampf tritt aus. Es besteht Verbrennungs-
7. Driicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die gefahr!
Kontrollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK 10. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb:
gehtan. Driicken Sie den Funktionsschalter nach oben und
8. Priifen Sie gelegentlich den Garzustand. schalten Sie den Ein-/Ausschalter aus (0).
11. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
Tabelle Dampfen
Gargut Beschaffenheit Menge G.arzelt Mindestmenge Wasser
(ca.) (Minuten) (ml)
Artischocken frisch 4 Stick, 40-45 600
mittelgroR}
Blumenkohl frisch, kleine Réschen 5009 20-25 200
Brokkoli frisch, kleine Réschen 5009 15-20 160
Champignons frisch, ganz oder geschnitten 5009 15-25 160
Grline Bohnen frisch, ganz oder geschnitten 5009 25-35 300
Karotten frisch, in Scheiben 5009 20-25 200
Kartoffeln geschnitten 5009 20-25 200
Kartoffeln in der Schale 5009 30-40 400
Kohl frisch, geschnitten 5009 25-30 300
Kohlrabi frisch, gewtirfelt 5009 20-25 200
Rosenkohl frisch 5009 20-25 200
Spargel frisch 5009 30-40 400
Zucchini frisch, in Scheiben 5009 15-20 160
Apfel, Birmen frisch, Stiicke 500g 10-15 100
Forelle frisch 2 Stiick, je 1509 18-25 180
Goldbarschfilet frisch 2 Stiick, je 200g 15-18 160
Seelachsfilet frisch 2 Stiick, je 1409 15-18 160
Garnelen gefroren 4509 15-20 160
Miesmuscheln in der Schale 1000g 18-25 180
Putenschnitzel, . .
Hahnchenschenkel frisch 2 Stiick, je 150g 25-30 300
Kpackwgrstchen, frisch, aus Glas oder Dose 2-8 Stiick . 813 100
Rindswirste (einstechen)
Eier, weich gekocht | in der Schale 210 Stick, 10-13 100
mittlerer GroRe
Eier, hart gekocht | in der Schale 210 Stick, 15-20 160
mittlerer GroRe
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21.08.24




Reinigung

/A WARNUNG:

« Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker aus der
Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flihren.

/N ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+ Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiler.
Die Oberflachen konnten stumpf werden.

Nach dem AbkUhlen den Inhalt des Reistopfes abgiefen.

Deckel, Reistopf, Dampfeinsatz, Loffel und Messhecher

+ Reinigen Sie das Zubehér in warmen Spiilwasser mit
etwas Handspulmittel.

+ Spiilen Sie diese Teile anschliefend griindlich mit klarem
Wasser nach und lassen Sie diese trocknen.

Dampfauslass

Der Dampfauslass kann zur Reinigung von innen entnom-
men werden.

Gehduse

Wischen Sie das Gehaduse von innen und aufien mit einem
feuchten Tuch ab. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben. Lassen Sie das
Zubehdr vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen langeren Zeit-
raum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aullerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut beliifteten und trockenen Ort.
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Technische Daten

PC-RK 1285
220-240V~, 50/60Hz

Nettogewicht: ............

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift und nach den neuesten sicherheits-
technischen Vorschriften gebaut.

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmuill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
geben dort lhre Elektrogeréte ab, die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
Ihr Handler und Vertragspartner ist ebenfalls zur kosten-
freien Ruicknahme des Altgerates verpflichtet.
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DEUTSCH



ENGLISH

IMPORTANT:

Be sure to read the separately enclosed safety instructions first.

Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy

using the appliance.
Read the instruction manual and the separately enclosed

safety instructions very carefully before using this appliance.

Keep these documents, including the warranty certificate,

receipt and, if possible, the box with the inner packaging in

a safe place. If you pass the appliance on to a third party,
always include all the relevant documents.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

Content

Overview of the COMPONENtS ..........ccvereeeeneeerineriiesineie
Unpacking the Appliance ..o

Overview of the Components/Scope of Delivery

Warnings for the Use of the Appliance ...

Notes for Use
Putting into operation ...
Operation
Steaming table ....

Unpacking the Appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as foils, filling
material, cable ties and cardboard packaging.

3. Check the scope of delivery for completeness.

4. Ifthe contents of the packaging are incomplete or if

damage can be detected, do not operate the appliance.

Return it to the dealer immediately.
5. There may still be dust or production residues on the

appliance. We recommend that you clean the appliance

as described under “Cleaning”.
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Overview of the Components/
Scope of Delivery
Handle
Steam outlet

On/off switch (O/1)
Function switch

B w NN -

Without lllustration
1x Rice pot

1x Steaming insert
1x Measuring cup
1x Spoon

Warnings for the Use of the Appliance

/\ CAUTION:

+ The appliance is not suitable for preparing rice pud-
ding. The milk could boil over or burn.

+ Only ever pour water into the rice pot, never into the
housing.

+ Only use the inner pot (rice pot) as an insert for this
appliance. It is not suitable for other hobs!

+ Watch out for escaping steam during operation and
when opening the lid. There is a risk of burns!

Notes for Use

Measuring Cup

+ The measuring cup (CUP) is used with the water scale
(CUP) in the rice pot to determine the amount of rice
and water.

+ If you want to cook 6 CUPs, for example, put 6 meas-
uring cups full of rice in the rice pot and then fill it with
water according to the (CUP) mark, e.g. 6.

Amount of Rice

+ The minimum quantity of rice to be cooked is 2609
(2 CUPs), which, depending on the type of rice, results
in approx. 7009 of rice with a cooking time of approx.
25 minutes.

+You can cook a maximum of 1.3kg of rice (raw weight)
with this appliance. You will need 2.7 litres of water for
this. Depending on the type of rice, you will get approx.
3 kg of cooked rice with a cooking time of approx.
40 minutes.

+ You will find the exact proportions on the packaging of
your type of rice.

+ Thumb rule: Add 2 parts water to 1 part rice.
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On/Off Switch

+ The appliance is switched off in the O position.

« If the on/off switch is in position 1, the appliance is ready
for operation. Depending on the position of the function

switch, the green control lamp (WARM) or the red control

lamp (COOK) will light up.
- Asafety mechanism prevents the cooking process
from starting if the rice pot is not inserted correctly.

Function Switch

+ Ifthe function switch is in the up position, the appliance
is in the “keep warm” operating mode. The control lamp
WARM lights up green.

+You can switch to “cooking” mode with the function

switch. This is only possible if the rice pot is inserted cor-

rectly and the switch contact (in the centre of the heating
plate) is closed. The control lamp COOK lights up red.

Cooking Time

Once the water in the rice pot has completely evaporated,
the appliance automatically switches to the “keep warm”
position and thus ends the cooking process. The control
lamp WARM lights up green.

End Operation
Observe the following steps:

1. Check whether the WARM control lamp is lit. If neces-
sary, move the function switch upwards.

2. Set the on/off switch to position O.

3. Pull the mains plug out of the socket.

Putting into Operation

1. Make sure that the on/off switch is in position O and the
function switch is set to “Keep warm”.

2. Insert the plug of the connecting cable into the appliance
first.

Electrical Connection

1. Check that the mains voltage you wish to use matches
that of the appliance. You will find the relevant informa-
tion on the rating plate on the appliance.

2. Connect the appliance to a properly installed earthed
socket.
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Operation

The appliance is not only suitable for cooking rice, but also
for steaming.

Cooking Rice

Please follow the manufacturer’s preparation instructions
before cooking rice, e.g. wash the rice beforehand or soak it
in the case of spring rice.

1. Open the lid.

2. Place the rice pot in the rice cooker.

3. Determine the desired amount of rice from 2 to 10 CUPs
with the measuring cup and pour this amount into the
rice pot.

4. Fill the rice pot with water until the corresponding gradu-
ation mark on the CUP scale is reached.

5. Close the lid.

6. Establish the electrical connection as described under
“Putting into Operation”. Switch the appliance on using
the on/off switch (I). The control lamp WARM lights up
green.

7. Press the function switch down. The control lamp WARM
goes out and the control lamp COOK comes on.

8. Once the water in the rice pot has completely evapo-
rated, the appliance automatically switches to ‘keep
warm” mode and thus ends the cooking process. The
control lamp COOK goes out and the control lamp
WARM comes on.

- Tip: Leave the rice to cook for a further 5 minutes
before removing it from the pan.

9. Open the lid carefully.

/N WARNING:
Hot steam will escape. There is a risk of burns!

Steaming

Steaming is the gentle cooking of food using hot steam.
This preserves more valuable nutrients in the food than
other cooking methods. Please use the steamer insert for
this purpose.

1. Open the lid.

2. Place the rice pot in the rice cooker.

3. Pour the minimum amount of water into the rice pot
according to the following table.

4. Insert the steamer insert into the rice pot.

. Place your food in the steamer insert and close the lid.

6. Establish the electrical connection as described under
“Putting into Operation”. Switch the appliance on using
the on/off switch (I). The control lamp WARM lights up
green.

7. Press the function switch down. The control lamp
WARM goes out and the control lamp COOK comes on.

8. Check the cooking status occasionally.

()]
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ENGLISH

9. Depending on the steaming time, it may be necessary 10. Once the end of the cooking time has been reached,
to compensate for water loss. If necessary, add a little stop operation: Press the function switch upwards and

water during the steaming process.

/\ WARNING:
Hot steam will escape. There is a risk of burns!

switch off the on/off switch (O).
11. Pull the plug out of the socket.

Steaming Table
Food to be Cooked Condition Quantity (approx.) Co(t:nkiir:li:si;ne Mir;ifn‘;\t;;?el:«;m;mt
Artichokes fresh 4 pieces, medium size 40-45 600
Cauliflower fresh, small roses 5009 20-25 200
Broccoli fresh, small roses 5009 15-20 160
Mushrooms fresh, whole or sliced 5009 15-25 160
Green beans fresh, whole or sliced 5009 25-35 300
Carrots fresh, sliced 5009 20-25 200
Potatoes sliced 5009 20-25 200
Potatoes in the shell 5009 30-40 400
Cabbage fresh, sliced 5009 25-30 300
Kohlrabi fresh, diced 5009 20-25 200
Brussels sprouts fresh 5009 20-25 200
Asparagus fresh 5009 30-40 400
Zucchini fresh, sliced 5009 15-20 160
Apples, pears fresh, pieces 5009 10-15 100
Trout fresh 2 pieces, 1509 each 18-25 180
Goldfish fillet fresh 2 pieces, 200g each 15-18 160
Salmon fresh 2 pieces, 1409 each 15-18 160
Prawns frozen 4509 15-20 160
Mussels in the shell 1000g 18-25 180
Isirckfgnel:‘;asbpe' fresh 2 pieces, 150g each 25-30 300
g::f S:L:Z%zs’ fresh, from a jar or tin 2-8 pieces (;;:ci) 100
Eggs, soft-boiled in the shell 2-10 pieces, medium size 10-13 100
Eggs, hard-boiled in the shell 2-10 pieces, medium size 15-20 160
10
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Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug from the socket before clean-
ing and wait until the appliance has cooled down.

* Do not immerse the appliance in water! It could cause an elec-

tric shock or fire.

/N CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

+ Do not clean the accessories in the dishwasher. The
surfaces could become dull.

Drain the contents of the rice pot after it has cooled down.

Lid, Rice Pot, Steaming Insert,

Spoon and Measuring Cup

+ Clean the accessories in warm dishwater with a little
washing-up liquid.

+ Then rinse these parts thoroughly with clear water and
leave to dry.

Steam Outlet
The steam outlet can be removed from the inside for
cleaning.

Housing
Wipe the inside and outside of the housing with a damp
cloth. Wipe with a dry cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described. Allow the accessories
to dry completely.

+ We recommend storing the appliance in its original
packaging if you do not intend to use it for a longer
period of time.

+ Always store the appliance out of the reach of children in
a well-ventilated and dry place.

PC-RK1285_IM

Technical Data

PC-RK 1285
220-240V~, 50/60Hz

Net weight: ............... approx. 2.4kg

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all applicable,

current CE directives and built according to the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of elec-
trical equipment in the domestic waste.
Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
provided for their disposal.
This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority. Your
dealer and contractual partner is also obliged to take back
the old appliance free of charge.
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NEDERLANDS

BELANGRIJK:

Lees eerst de apart bijgevoegde veiligheidsinstructies.

Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u
het gebruik van het apparaat zult genieten.

Lees de gebruiksaanwijzing en de apart bijgevoegde
veiligheidsinstructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
in gebruik neemt. Bewaar deze documenten, inclusief het
garantiebewijs, de kassabon en, indien mogelijk, de doos
met de binnenverpakking op een veilige plaats. Als u het
apparaat aan een derde doorgeeft, voeg dan altijd alle
relevante documenten bij.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letsel risico’s.

[\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

Inhoud

Overzicht van de bedieningselementen ... 3
Het apparaat UitpakKen.............cccveereneiinerenneieeieeineiis 12
Overzicht van de bedieningselementen/

Omvang van de [eVEriNg..........cc.urrereeneeneesnerissreeeeeeees
Waarschuwingen voor het gebruik van het apparaat.........
Opmerkingen voor het gebruik ............cccouvneeneensierneineens
Ingebruikname....
Bediening ....
Stoomtafel
Reiniging
Bewaren
Technische gegevens
VEIWIJABIING. ... ceeveeeeereeieeeeeie et 15

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals folies, vul-
materiaal, kabelbinders en kartonnen verpakkingen.

3. Controleer de inhoud van de verpakking op volledigheid.

4. Als de inhoud van de verpakking onvolledig is of als er
beschadigingen kunnen worden vastgesteld, mag u het
apparaat niet in gebruik nemen. Breng het onmiddellijk
terug naar de dealer.
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5. Erkunnen zich nog stof- of productieresten op het appa-
raat bevinden. Wij adviseren u het apparaat te reinigen
zoals beschreven onder “Reiniging”.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

1 Handgreep

2 Stoomuitlaat

3 Aan-/uit-schakelaar (O/1)
4 Functieschakelaar
Zonder afbeelding

1x Rijstpot

1x Inzetstuk voor stomen
1x Maatbeker

1x Lepel
Waarschuwingen voor het
gebruik van het apparaat
/\ LETOP:

+ Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van
rijstpudding. De melk kan overkoken of verbranden.

+ Giet alleen water in de rijstpan, nooit in de behuizing.

+ Gebruik de binnenpan (rijstpan) alleen als inzetstuk
voor dit apparaat. Hij is niet geschikt voor andere
kookplaten!

+ Let op voor ontsnappende stoom tijdens de bediening
en bij het openen van het deksel. Er bestaat verbran-
dingsgevaar!

Opmerkingen voor het gebruik

Maatbeker

+ De maatbeker (CUP) wordt samen met de waterweeg-
schaal (CUP) in de rijstpot gebruikt om de hoeveelheid
rijst en water te bepalen.

+ Als u bijvoorbeeld 6 CUPs wilt koken, doe dan 6 maat-
bekers vol rijst in de rijstpot en vul deze vervolgens met
water volgens de (CUP) markering, bijv. 6.

Hoeveelheid rijst

+ De minimale hoeveelheid rijst die gekookt moet worden
is 2609 (2 CUPs), wat, afhankelijk van de rijstsoort,
resulteert in ong. 700 g rijst met een kooktijd van ong.
25 minuten.

+ U kunt maximaal 1,3 kg rijst (rauw gewicht) koken met dit
apparaat. U hebt hiervoor 2,7 liter water nodig. Afhanke-
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lijk van de rijstsoort krijgt u ong. 3kg gekookte rijst met
een kooktijd van ong. 40 minuten.

+ De exacte verhoudingen vindt u op de verpakking van
uw rijstsoort.

+ Vuistregel: Voeg 2 delen water toe aan 1 deel rijst.

Aan-/uit-schakelaar

+ Het apparaat is uitgeschakeld in de positie O.

+ Als de aan/uit-schakelaar in positie | staat, is het
apparaat klaar voor gebruik. Afhankelijk van de positie

van de functieschakelaar gaat het groene controlelampje

(WARM) of het rode controlelampje (COOK) branden.
- Een veiligheidsmechanisme voorkomt dat het kook-
proces start als de rijstpot niet correct geplaatst is.

Functieschakelaar

+ Als de functieschakelaar in de bovenste positie staat,
staat het apparaat in de bedrijfsmodus “warmhouden”.
Het controlelampje WARM brandt groen.

+ U kunt met de functieschakelaar overschakelen naar
de modus “koken”. Dit is alleen mogelijk als de rijstpan
correct geplaatst is en het schakelaarcontact (in het
midden van de verwarmingsplaat) gesloten is. Het con-
trolelampje COOK brandt rood.

Kooktijd

Zodra het water in de rijstpot volledig verdampt is, schakelt
het apparaat automatisch naar de positie “warmhouden”
en beéindigt zo het kookproces. Het controlelampje WARM
brandt groen.

Beéindigen van de werking
Neem de volgende stappen in acht:

1. Controleer of het controlelampje WARM brandt. Ver-
plaats indien nodig de functieschakelaar naar boven.

2. Zet de aanluit-schakelaar in positie O.

3. Trek de netstekker uit het stopcontact.

Ingebruikname

1. Zorg ervoor dat de aan/ uit-schakelaar in positie O staat
en dat de functieschakelaar op “warm houden” staat.

2. Steek de stekker van het aansluitsnoer eerst in het
apparaat.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning die u wilt gebruiken over-
eenkomt met die van het apparaat. U vindt de relevante
informatie op het typeplaatje op het apparaat.

2. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerd
geaard stopcontact.
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Bediening

Het apparaat is niet alleen geschikt voor het koken van rijst,
maar ook voor stomen.

Rijst koken

Volg de bereidingsinstructies van de fabrikant voordat u rijst
kookt, bijv. was de rijst van tevoren of laat deze weken in
het geval van voorjaarsrijst.

1. Open het deksel.

2. Plaats de rijstpot in de rijstkoker.

3. Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 2 tot 10 CUPs
met de maatbeker en giet deze hoeveelheid in de
rijstkoker.

4. Vul de rijstpot met water tot de overeenkomstige maats-
treep op de CUP-schaal bereikt is.

5. Sluit het deksel.

6. Maak de elektrische aansluiting zoals beschreven
onder “Ingebruikname”. Schakel het apparaat in met de
aan/uit-schakelaar (I). Het controlelampje WARM brandt
groen.

7. Druk de functieschakelaar omlaag. Het controlelampje
WARM gaat uit en het lampje COOK gaat branden.

8. Zodra het water in de rijstpot volledig verdampt is,
schakelt het apparaat automatisch over op de modus
“warmhouden” en begéindigt daarmee het kookproces.
Het controlelampje COOK gaat uit en het lampje WARM
gaat branden.

- Tip: Laat de rijst nog 5 minuten doorkoken voordat u
deze uit de pan haalt.

9. Open het deksel voorzichtig.

/N WAARSCHUWING:
Hete stoom zal ontsnappen. Er bestaat verbran-
dingsgevaar!

Stomen

Stomen is het zachtjes koken van voedsel met hete stoom.
Hierdoor blijven meer waardevolle voedingsstoffen in het
voedsel behouden dan bij andere kookmethodes. Gebruik
hiervoor de stoominzet.

1. Open het deksel.

2. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

3. Giet de minimale hoeveelheid water in de rijstkoker
volgens de onderstaande tabel.

4. Plaats het stoominzetstuk in de rijstkoker.

. Plaats uw gerecht in de stoominzet en sluit het deksel.

6. Maak de elektrische aansluiting zoals beschreven
onder “Ingebruikname”. Schakel het apparaat in met
de aan/uit-schakelaar (I). Het controlelampje WARM
brandt groen.

7. Druk de functieschakelaar omlaag. Het controlelampje
WARM gaat uit en het lampje COOK gaat branden.

8. Controleer af en toe de kookstatus.

()]
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9. Afhankelijk van de stoomtijd kan het nodig zijn om wa-
terverlies te compenseren. Voeg indien nodig een beetje

water toe tijdens het stomen.

/N WAARSCHUWING:

Hete stoom zal ontsnappen. Er bestaat verbran-

dingsgevaar!

10. Stop de bediening zodra het einde van de kooktijd is
bereikt: Druk de functieschakelaar omhoog en schakel
de aan/ uit-schakelaar (O) uit.

11. Trek de stekker uit het stopcontact.

Stoomtafel
Voedsel dat gekookt Voorwaarde Hoeveelheid (ong.) Kc?oktijd Minimumhoeveelheid
moet worden (minuten) water (ml)
Artisjokken vers 4 stukken, middelgroot 40-45 600
Bloemkool verse, kleine rozen 5009 20-25 200
Broccoli verse, kleine rozen 5009 15-20 160
Champignons vers, heel of gesneden 5009 15-25 160
Groene bonen vers, heel of gesneden 5009 25-35 300
Wortelen vers, in plakjes 5009 20-25 200
Aardappelen gesneden 5009 20-25 200
Aardappelen in de schelp 5009 30-40 400
Kool vers, in plakjes 5009 25-30 300
Koolrabi vers, in blokjes 5009 20-25 200
Spruities vers 5009 20-25 200
Asperges vers 5009 30-40 400
Courgette vers, in plakjes 5009 15-20 160
Appels, peren vers, in stukken 5009 10-15 100
Forel vers 2 stuks, 1509 elk 18-25 180
Goudvisfilet vers 2 stuks, 2009 elk 15-18 160
Zalm vers 2 stuks, 1409 elk 15-18 160
Garnalen bevroren 4509 15-20 160
Mosselen in de schelp 10009 18-25 180
E;Lt‘gﬁ;;:ﬁabpe' vers 2 stuks, 150 el 25-30 300
ﬁ%?&?é;i’s vers uit een pot of blik 2-8 stuks (S;:c\z) 100
Eieren, zachtgekookt in de schelp 2-10 stuks, middelgroot 10-13 100
Eieren, hardgekookt in de schelp 2-10 stuks, middelgroot 15-20 160

PC-RK1285_IM
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Reiniging

/A WAARSCHUWING:

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaakt en wacht tot het is afgekoeld.

 Dompel het apparaat niet onder in water! Dit kan een elektri-
sche schok of brand veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaak-
middelen.

+ Reinig de accessoires niet in de vaatwasser. De
oppervlakken kunnen dof worden.

Giet de inhoud van de rijstpot af nadat deze is afgekoeld.

Deksel, rijstpot, stoominzet, lepel en maatbeker

+ Reinig de accessoires in warm afwaswater met een
beetje afwasmiddel.

+ Spoel deze onderdelen vervolgens grondig af met helder
water en laat ze drogen.

Stoomuitlaat

De stoomuitlaat kan van binnenuit verwijderd worden om
gereinigd te worden.

Behuizing
Neem de binnen- en buitenkant van de behuizing af met
een vochtige doek. Veeg af met een droge doek.

Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de accessoi-
res volledig drogen.

+Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op
te bergen als u het langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen
op een goed geventileerde en droge plaats.
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Technische gegevens

PC-RK 1285
220-240V~, 50/60Hz

Nettogewicht: ................

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is getest volgens alle van toepassing zijnde,
huidige CE-richtlijnen en gebouwd volgens de meest
recente veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische appara-
ten gebruik van de voorgeschreven verzamel-
punten en geef daar de elekirische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektro-
nische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie. Uw dealer en contractpartner is bovendien
verplicht het oude apparaat gratis terug te nemen.
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IMPORTANT :

Veillez a lire d'abord les instructions de sécurité jointes séparé-

ment.

Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Lisez trés attentivement le mode d’emploi et les consignes
de sécurité jointes séparément avant d'utiliser cet appareil.
Conservez ces documents, y compris le certificat de garan-
tie, le recu et, si possible, la boite avec 'emballage intérieur
dans un endroit sdr. Si vous transmettez I'appareil & un
tiers, joignez toujours tous les documents pertinents.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endom-
magement de 'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

Sommaire

Liste des différents éléments de commande. )
Déballage de I'appareil
Liste des différents éléments de commande/
Contenu de la livraison
Avertissements pour ['utilisation de I'appareil
Notes d'utilisation
Mise en utilisation...
Utilisation................
Table de cuisson a la vapeur.
Nettoyage...
Stockage ....
Données techniques ..
Elimination

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage, tels que les
feuilles, les matériaux de remplissage, les attaches de
cables et les emballages en carton.

3. Vérifiez que le contenu de la livraison est complet.
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4. Sile contenu de I'emballage est incomplet ou si des dom-
mages peuvent étre détectés, n'utilisez pas l'appareil.
Retournez-le immédiatement au revendeur.

5. L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des résidus de production. Nous vous recommandons
de nettoyer 'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison
Poignée
Sortie de vapeur
Interrupteur marche/arrét (O/1)
Interrupteur de fonction

B o -

Sans illustration

1x Potariz

1x Insert de cuisson a la vapeur
1x Gobelet & mesurer

1x Cuillére

Avertissements pour
l'utilisation de I'appareil

/\ ATTENTION :

+ L'appareil ne convient pas & la préparation de riz au
lait. Le lait pourrait déborder ou brler.

+ Ne versez de I'eau que dans le pot a riz, jamais dans
le boitier.

+ Nutilisez le pot intérieur (pot a riz) que comme insert
pour cet appareil. Il ne convient pas a d'autres plaques
de cuisson !

+ Faites attention a la vapeur qui s'échappe pendant
I'utilisation et lorsque vous ouvrez le couvercle. Vous
risquez de vous brdler !

Notes d'utilisation

Gobelet de mesure

+ Le gobelet gradué (CUP) est utilisé avec la graduation
de 'eau (CUP) dans le pot a riz pour déterminer la quan-
tité de riz et d'eau.

+ Sivous voulez cuire 6 CUPs, par exemple, mettez
6 tasses a mesurer remplies de riz dans le pot a riz, puis
remplissez-le d'eau en fonction du repére (CUP), par
exemple 6.

21.08.24



Quantité de riz

+ La quantité minimale de riz & cuire est de 2609
(2 CUPs), ce qui, selon le type de riz, permet d’obtenir
environ 7009 de riz avec un temps de cuisson d'environ
25 minutes.

+ Vous pouvez cuire un maximum de 1,3kg de riz (poids
brut) avec cet appareil. Pour ce faire, vous avez besoin
de 2,7 litres d'eau. Selon le type de riz, vous obtiendrez
environ 3kg de riz cuit avec un temps de cuisson d’envi-
ron 40 minutes.

+ Vous trouverez les proportions exactes sur 'emballage
de votre type de riz.

+ Regle générale : Ajoutez 2 volumes d’eau pour 1 vo-
lume de riz.

Interrupteur marche/arrét

+ L'appareil est éteint en position O.

+ Silinterrupteur marche/arrét est en position I, 'appareil
est prét a étre utilisé. Selon la position du commutateur
de fonction, le témoin de contrdle vert (WARM) ou le
témoin de contréle rouge (COOK) s'allume.

- Un mécanisme de sécurité empéche le processus de
cuisson de démarrer si le pot de riz n'est pas inséré
correctement.

Commutateur de fonction

+ Sile commutateur de fonction est en position haute, I'ap-
pareil est en mode d'utilisation « maintien au chaud ». Le
témoin de contréle WARM s’allume en vert.

+ Vous pouvez passer en mode « cuisson » a 'aide du
commutateur de fonction. Cela n’est possible que si le
pot de riz est correctement inséré et que le contact de
linterrupteur (au centre de la plaque chauffante) est
fermé. Le témoin de contréle COOK s'allume en rouge.

Temps de cuisson

Lorsque I'eau contenue dans le pot de riz s'est complé-
tement évaporée, 'appareil se met automatiquement en
position « maintien au chaud » et met ainsi fin au processus
de cuisson. Le témoin de controle WARM s’allume en vert.

Fin de I'opération

Observez les étapes suivantes :

1. Vérifiez si le témoin de controle WARM est allumé. Si
nécessaire, déplacez le commutateur de fonction vers
le haut.

2. Placez lnterrupteur marche/arrét en position O.

3. Retirez la fiche de la prise de courant.
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Mise en utilisation

1. Assurez-vous que l'interrupteur marche/arrét est en
position O et que le commutateur de fonction est réglé
sur « maintien au chaud ».

2. Insérez d’abord la fiche du cable de raccordement dans
l'appareil.

Branchement électrique

1. Vérifiez que la tension du réseau que vous souhaitez uti-
liser correspond & celle de 'appareil. Vous trouverez les
informations correspondantes sur la plaque signalétique
de l'appareil.

2. Branchez I'appareil sur une prise de courant correcte-
ment installée et reliée a la terre.

Utilisation

L'appareil convient non seulement & la cuisson du riz, mais
aussi a la cuisson a la vapeur.

Cuisson du riz

Veuillez suivre les instructions de préparation du fabricant
avant de faire cuire du riz, par exemple laver le riz au préa-
lable ou le faire tremper s'il s'agit de riz de printemps.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Placez le pot de riz dans le cuiseur a riz.

3. Déterminez la quantité de riz souhaitée (de 2 a
10 CUPs) a l'aide du gobelet gradué et versez cette
quantité dans le pot a riz.

4. Remplissez le pot de riz avec de I'eau jusqu’a ce que
la graduation correspondante sur 'échelle CUP soit
atteinte.

5. Fermez le couvercle.

6. Etablissez le branchement électrique comme décrit au
point « Mise en utilisation ». Mettez I'appareil en marche
a l'aide de l'interrupteur (1). Le témoin de contréle WARM
s'allume en vert.

7. Appuyez sur linterrupteur de fonction vers le bas. Le
témoin de controle WARM s'éteint et le témoin COOK
s'allume.

8. Lorsque I'eau contenue dans le pot de riz s'est comple-
tement évaporée, 'appareil passe automatiquement en
mode « maintien au chaud » et met ainsi fin au proces-
sus de cuisson. Le témoin de controle COOK s'éteint et
le témoin WARM s’allume.

- Conseil : Laissez cuire le riz pendant encore 5 mi-
nutes avant de le retirer de la casserole.

9. Ouvrez le couvercle avec précaution.

/N AVERTISSEMENT :
De la vapeur chaude s'échappe. Vous risquez de
vous briler !
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Cuisson a la vapeur

La cuisson a la vapeur est une cuisson douce des aliments
a la vapeur chaude. Elle permet de préserver davantage
de nutriments précieux dans les aliments que les autres
méthodes de cuisson. Pour ce faire, utilisez I'insert de
cuisson a la vapeur.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Placez le pot de riz dans le cuiseur de riz.

3. Versez la quantité minimale d'eau dans le pot de riz,
conformément au tableau suivant.

4. Insérez l'insert de cuisson a la vapeur dans le pot de riz.

5. Placez vos aliments dans l'insert de cuisson a la vapeur
et fermez le couvercle.

6. Etablissez le branchement électrique comme décrit au
point « Mise en utilisation ». Mettez I'appareil en marche

7. Appuyez sur l'interrupteur de fonction vers le bas. Le

témoin de controle WARM s'éteint et le témoin COOK
s'allume.

. Vérifiez de temps en temps I'état de la cuisson.
. Enfonction de la durée de cuisson a la vapeur, il

peut étre nécessaire de compenser la perte d'eau. Si
nécessaire, ajoutez un peu d'eau pendant la cuisson a
la vapeur.

/N AVERTISSEMENT :
De la vapeur chaude s'échappe. Vous risquez de
vous briler !

10. Une fois la fin du temps de cuisson atteinte, arrétez I'uti-

lisation : Appuyez sur le commutateur de fonction vers le
haut et éteignez I'interrupteur marche/arrét ().

a l'aide de l'interrupteur marche/arrét (I). Le témoin de

11. Retirez la fiche de la prise de courant.

contréle WARM s’allume en vert.

Table de cuisson a la vapeur
Aliments 4 cuire Condition Ay | ENEECCNEE | BT S
(minutes) d’eau (ml)
Artichauts fralches 4 picces, taile 40-45 600
moyenne
Chou-fleur fraiches, petites roses 5009 20-25 200
Brocoli fraiches, petites roses 5009 15-20 160
. frais, entiers ou en
Champignons ranches 5009 15-25 160
Haricots verts frais, entiers ou en 5009 25-35 300
tranches
Carottes frais, en tranches 5009 20-25 200
Pommes de terre en tranches 5009 20-25 200
Pommes de terre dans la coquille 5009 30-40 400
Choux frais, en tranches 5009 25-30 300
Chou-rave frais, en dés 5009 20-25 200
Choux de Bruxelles fraiches 5009 20-25 200
Asperges fraiches 5009 30-40 400
Courgettes frais, en tranches 5009 15-20 160
Pommes, poires frais, en morceaux 5009 10-15 100
Truite fraiches 2 piéces, de 1509 18-25 180
chacune
Filet de poisson rouge fraiches 2 piéces, de 200g 15-18 160
chacune
Saumon fraiches 2 piéces, de 1409 15-18 160
chacune
Crevettes congelés 4509 15-20 160
Moules dans la coquille 1000g 18-25 180
18
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Aliments a cuire Condition Quantité (env.) Teml(’:‘i(:]zfe usl)s son Quazf:::urrm:;'n g
Es_calope de dinde, fraiches 2 pieces, de 1509 2530 300
cuisses de poulet chacune
Sauc_lsses crousillantes, frais en bocal ou en boite 2-8 piéces 8-13 100
saucisses de boeuf (percer)

CEufs a la coque dans la coquille 2-10 pieces, tale 10-13 100
moyenne

CEufs durs dans la coquille 2-10 pieces, tale 15-20 160
moyenne

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

« Débranchez toujours la fiche de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage et attendez que I'appareil ait refroidi.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Cela pourrait provoquer
un choc électrique ou un incendie.

/N ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

+ Ne nettoyez pas les accessoires au lave-vaisselle. Les
surfaces pourraient devenir ternes.

Videz le contenu du pot a riz une fois qu'il a refroidi.

Couvercle, marmite a riz, insert de cuisson a la vapeur,
cuillére et gobelet gradué

+ Nettoyez les accessoires dans de I'eau de vaisselle tiede
additionnée d'un peu de liquide vaisselle.

+ Rincez ensuite soigneusement ces piéces a 'eau claire
et laissez-les sécher.

Sortie de vapeur

La sortie de vapeur peut étre retirée de l'intérieur pour étre
nettoyée.

Boitier

Essuyez I'intérieur et 'extérieur du boitier avec un chiffon
humide. Essuyez avec un chiffon sec.

PC-RK1285_IM

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué. Laissez les acces-
soires sécher complétement.

+ Nous vous recommandons de ranger I'appareil dans
son emballage d'origine si vous n'avez pas l'intention de
['utiliser pendant une période prolongée.

+ Rangez toujours I'appareil hors de portée des enfants,
dans un endroit sec et bien ventilé.

Données techniques
X PC-RK 1285

Classe de protection : ...
Poids net : ......cc.covvvnne.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes les direc-
tives CE applicables et actuelles et a été construit selon les
dernieres réglementations en matiére de sécurité.

21.08.24
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FRANCAIS

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos

appareils électriques avec les ordures ména-
géres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils

I électriques, les bornes de collecte prévues a
cet effet oll vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de l'administration de votre communauté. Votre revendeur
et partenaire contractuel est également tenu de reprendre
gratuitement I'ancien appareil.

A DEPOSER A DEPQSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

se recycle

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

20
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IMPORTANTE:

Asegurese de leer primero las instrucciones de seguridad adjun-

tas por separado.

Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Lea atentamente el manual de instrucciones y las instruc-
ciones de seguridad adjuntas por separado antes de utilizar
este aparato. Guarde estos documentos, incluyendo el
certificado de garantia, el recibo y, si es posible, la caja

con el embalaje interior en un lugar seguro. Si entrega el
aparato a un tercero, incluya siempre todos los documentos
pertinentes.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

Indice
Indicacion de los elementos de manejo ...
Desembalaje del aparato
Indicacion de los elementos de manejo/
Volumen de entrega
Advertencias para el uso del aparato...
Notas de uso
Puesta en manejo..
Manejo ...
Mesa de coccion al vapor ..
Limpieza
Almacenamiento.....
Datos técnicos
Eliminacion

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, como las laminas, el
material de relleno, las bridas para cables y el embalaje
de carton.

3. Compruebe que el volumen de entrega esta completo.

PC-RK1285_IM

B o -

. Si el contenido del embalaje esta incompleto o si se
detectan dafios, no utilice el aparato. Devuélvalo inme-
diatamente al distribuidor.

. Es posible que todavia haya polvo o residuos de pro-
duccion en el aparato. Le recomendamos que limpie el
aparato como se describe en el apartado “Limpieza’.

Indicacion de los elementos de manejo/

Volumen de entrega

Asa

Salida de vapor

Interruptor de encendido/apagado (O/1)
Interruptor de funcion

Sinilustracion

1x Olla arrocera
1x Inserto para cocer al vapor
1x Taza medidora

ESPANOL

1x Cuchara

Advertencias para el uso del aparato

/\ ATENCION:

+ El aparato no es adecuado para preparar arroz con

leche. La leche podria hervir o quemarse.

Vierta agua Unicamente en la olla arrocera, nunca en
la carcasa.

Utilice la olla interior (olla arrocera) sélo como acce-
sorio para este aparato. No es apta para otras placas
de coccion.

Tenga cuidado con el vapor que sale durante el ma-
nejo y al abrir la tapa. jExiste riesgo de quemaduras!

Notas de uso

Taza medidora
+ Lataza medidor (CUP) se utiliza con la escala de agua

(CUP) de la olla arrocera para determinar la cantidad de
arroz y agua.

+ Sidesea cocinar 6 CUPs, por ejemplo, ponga 6 tazas

medidoras llenas de arroz en la olla arrocera y luego
llénela de agua segun la marca (CUP), por ejemplo 6.

21
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ESPANOL

Cantidad de arroz

+ La cantidad minima de arroz a cocer es de 2609
(2 CUPs), lo que, dependiendo del tipo de arroz, da
como resultado aprox. 7009 de arroz con un tiempo de
coccion de aprox. 25 minutos.

+ Puede cocer un maximo de 1,3 kg de arroz (peso crudo)
con este aparato. Para ello necesitara 2,7 litros de agua.
Dependiendo del tipo de arroz, obtendra aprox. 3kg
de arroz cocido con un tiempo de coccidn de aprox.

40 minutos.

+ Encontraré las proporciones exactas en el envase de su

tipo de arroz.

+ Regla empirica: Afiada 2 partes de agua por 1 de arroz.

Interruptor de encendido/apagado

+ El aparato se apaga en la posicion O.

+ Siel interruptor de encendido/apagado esta en la posi-
cion 1, el aparato esta listo para funcionar. Dependiendo
de la posicion del interruptor de funcion, se encendera
la ldmpara de control verde (WARM) o la lampara de
control roja (COOK).

- Un mecanismo de seguridad impide que se inicie el
proceso de coccion si la olla arrocera no esta inser-
tada correctamente.

Interruptor de funcion

+ Si el interruptor de funcién esta en la posicion hacia
arriba, el aparato se encuentra en el modo de funcio-
namiento “mantener caliente”. La lampara de control
WARM se ilumina en verde.

+ Puede cambiar al modo “cocinar’ con el interruptor de
funcién. Esto sélo es posible si la olla arrocera esta in-
sertada correctamente y el contacto del interruptor (en el
centro de la placa calefactora) esta cerrado. La lampara
de control COOK se enciende en rojo.

Tiempo de coccion

Una vez que el agua de la olla arrocera se haya evaporado
por completo, el aparato pasa automaticamente a la
posicion “mantener caliente” y finaliza asi el proceso de
coccion. La lampara de control WARM se ilumina en verde.

Finalizacion del funcionamiento

Observe los siguientes pasos:

1. Compruebe si la [ampara de control WARM esta encen-
dida. Si es necesario, mueva el interruptor de funcion
hacia arriba.

2. Ponga el interruptor de encendido/apagado en la
posicion O.

3. Extraiga el enchufe de la toma de corriente.

22
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Puesta en manejo

1. Asegurese de que el interruptor de encendido/apagado
esta en la posicion O y el interruptor de funcién en
“‘mantener caliente”.

2. Inserte primero la clavija del cable de conexion en el
aparato.

Conexion eléctrica

1. Compruebe que la tension de red que desea utilizar
coincide con la del aparato. Encontraré la informacion
pertinente en la placa de caracteristicas del aparato.

2. Conecte el aparato a una toma de corriente con toma de
tierra correctamente instalada.

Manejo

El aparato no sélo es adecuado para cocinar arroz, sino
también para cocer al vapor.

Coccidn del arroz

Siga las instrucciones de preparacion del fabricante antes
de cocinar el arroz, por ejemplo, lave el arroz previamente o
déjelo en remojo en el caso del arroz primavera.

1. Abrala tapa.

2. Coloque la olla arrocera en la olla arrocera.

3. Determine la cantidad deseada de arroz de 2 a 10 CUPs
con la taza medidora y vierta esta cantidad en la olla
arrocera.

4. Llene la olla arrocera con agua hasta alcanzar la marca
de graduacion correspondiente en la escala CUP.

5. Cierre la tapa.

6. Establezca la conexion eléctrica tal y como se describe
en el apartado “Puesta en manejo”. Encienda el aparato
con el interruptor de encendido/apagado (l). La lampara
de control WARM se ilumina en verde.

7. Pulse el interruptor de funcion hacia abajo. El piloto de
control WARM se apaga y se enciende el piloto COOK.

8. Cuando el agua del recipiente de arroz se haya evapo-
rado por completo, el aparato pasara automaticamente
al modo “mantener caliente” y finalizara asi el proceso
de coccion. El piloto de control COOK se apaga y el
piloto WARM se enciende.

- Consejo: Deje cocer el arroz durante 5 minutos mas
antes de sacarlo de la olla.

9. Abra la tapa con cuidado.

A\ AvISo:
Saldra vapor caliente. jExiste riesgo de quemadu-
ras!

Coccion al vapor

La coccion al vapor es la coccidn suave de los alimentos
mediante vapor caliente. De este modo se conservan mas
nutrientes valiosos en los alimentos que con otros métodos
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de coccion. Utilice para ello el accesorio para cocinar al
vapor.

1. Abra la tapa.

2. Coloque la olla arrocera en la arrocera.

3. Vierta la cantidad minima de agua en la olla arrocera
segun la tabla siguiente.

4. Introduzca el accesorio de coccion al vapor en la olla
arrocera.

5. Coloque los alimentos en el inserto para cocinar al
vapor y cierre la tapa.

6. Establezca la conexion eléctrica tal y como se describe
en el apartado “Puesta en manejo”. Encienda el aparato
con el interruptor de encendido/apagado (l). La lampara
de control WARM se enciende en verde.

. Pulse el interruptor de funcion hacia abajo. El piloto de

control WARM se apaga y se enciende el piloto COOK.

. Compruebe de vez en cuando el estado de la coccion.
. Dependiendo del tiempo de coccion al vapor, puede ser

necesario compensar la pérdida de agua. Si es necesa-
rio, afiada un poco de agua durante la coccion al vapor.

I\ AVISO:
Saldra vapor caliente. jExiste riesgo de quemadu-
ras!

10. Una vez alcanzado el final del tiempo de coccion,

detenga el manejo: Pulse el interruptor de funcion hacia
arriba y desconecte el interruptor de encendido/apa-
gado (O).

11. Saque el enchufe de la toma de corriente.

Mesa de coccion al vapor

" . Cantidad Tiempo de coccion | Cantidad minima
Alimentos a cocinar Estado .
(aprox.) (minutos) de agua (ml)
Alcachofas fresco 4 piezas, tamafio 40-45 600
mediano
Coliflor rosas frescas, pequefias 5009 20-25 200 g'
Brocoli rosas frescas, pequefias 5009 15-20 160 é
w
Setas fresqas, enteras o en 500g 15-25 160
rodajas
Judias verdes frescas, enferas o en 500 25-35 300
rodajas
Zanahorias fresco, en rodajas 5009 20-25 200
Patatas en rodajas 5009 20-25 200
Patatas con cascara 5009 30-40 400
Coles fresco, en rodajas 5009 25-30 300
Colirrabanos fresco, cortado en dados 5009 20-25 200
Coles de Bruselas fresco 5009 20-25 200
Esparragos fresco 5009 30-40 400
Calabacines fresco, en rodajas 5009 15-20 160
Manzanas, peras fresco, troceado 5009 10-15 100
Trucha fresco 2 plezas, 150 18-25 180
cada una
Filete de pez dorado fresco 2 piezas, 200g 15-18 160
cada una
Salmén fresco 2 plezas, 140g 15-18 160
cada una
Gambas congelado 4509 15-20 160
Mejillones con cascara 10009 18-25 180
Escalope de pavo, fresco 2 piezas, 1509 2530 300
muslos de pollo cada una
23
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ESPANOL

. . Cantidad Tiempo de coccion | Cantidad minima
Alimentos a cocinar Estado .
(aprox.) (minutos) de agua (ml)
Salchichas crujentes, fresco de bote o lata 2-8 piezas 8-13 100
salchichas de ternera (perforar)
Huevos, pasados por agua | con cascara 2_1~0 piezas, 10-13 100
tamafio mediano
Huevos duros con cascara 2_1.0 plezas, 15-20 160
tamafio mediano

Limpieza

A\ AVISO:

* Desconecte siempre el enchufe de la toma de corriente antes
de proceder a la limpieza y espere a que el aparato se haya
enfriado.

* jNo sumerija el aparato en agua! Podria provocar una descarga

eléctrica o un incendio.

/N ATENCION:
+ No utilice cepillos de alambre ni otros objetos abra-
sivos.
+ No utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos.
+ No limpie los accesorios en el lavavajillas. Las superfi-
cies podrian embotarse.
Escurra el contenido de la olla arrocera después de que se
haya enfriado.

Tapa, olla arrocera, accesorio para cocer al vapor,

cuchara y vaso medidor

+ Limpie los accesorios en agua de fregar tibia con un
poco de detergente liquido.

+ Acontinuacion, aclare bien estas piezas con agua clara
y déjelas secar.

Salida de vapor

La salida de vapor puede extraerse desde el interior para
su limpieza.

Carcasa
Limpie el interior y el exterior de la carcasa con un pafio
hiimedo. Limpiela con un pafio seco.
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Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se describe. Deje que los acce-
sorios se sequen completamente.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en su emba-
laje original si no va a utilizarlo durante un periodo de
tiempo prolongado.

+ Guarde siempre el aparato fuera del alcance de los
nifios, en un lugar seco y bien ventilado.

Datos técnicos

MOGEIO: ..o PC-RK 1285
Alimentacion.......... 220-240V~, 50/60Hz
CoNSUMO A€ ENETGIA: .....vouuverirrrrereriieeieeieieeens 700W

Consumo de energia en modo apagado:..

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato ha sido probado de acuerdo con todas las
directivas CE vigentes y construido de acuerdo con las
(ltimas normas de seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléc-
tricos no forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos
para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electrénicos.

La informacion cdmo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administracion municipal.
Su distribuidor y socio contractual también esté obligado a
recuperar el aparato antiguo sin coste alguno.

PC-RK1285_IM
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ITALIANO

IMPORTANTE:

Assicuratevi di leggere prima le istruzioni di sicurezza allegate

separatamente.

Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere attentamente

le istruzioni per I'uso e le istruzioni di sicurezza allegate
separatamente. Conservare questi documenti, compreso il
certificato di garanzia, la ricevuta e, se possibile, la scatola
con l'imballaggio interno in un luogo sicuro. Se si cede
I'apparecchio a terzi, includere sempre tutti i documenti
pertinenti.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni all'apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

Indice

Elementi di comando .....
Disimballaggio dell'apparecchio
Elementi di comando/Nella fornitura
Avvertenze per 'uso dellapparecchio ...
Note per 'uso
Messa in funzione...
Utilizzo
Tavolo per la cottura a vapore ...

Conservazione....
Dati tecnici
SMAIIMENTO ... 29

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Togliere 'apparecchio dal suo imballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale d'imballaggio, come pelli-
cole, materiale di riempimento, fascette e imballaggi di
cartone.

3. Controllare la completezza del contenuto dellimballaggio.

4. Se il contenuto dellimballaggio & incompleto o se si
rilevano danni, non mettere in funzione 'apparecchio.
Restituirlo immediatamente al rivenditore.
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5. Sullapparecchio potrebbero esserci ancora polvere o
residui di produzione. Si consiglia di pulire 'apparecchio
come descritto al punto “Pulizia”.

Elementi di comando/Nella fornitura
1 Maniglia
2 Uscita del vapore
3 Interruttore acceso/spento (O/1)
4 Interruttore di funzione

Senza illustrazione

1x Pentola per il riso

1x Inserto per la cottura a vapore
1x Tazza di misurazione

1x Cucchiaio

Avvertenze per I'uso dell’apparecchio

/\ ATTENZIONE:

+ L'apparecchio non & adatto alla preparazione del
budino di riso. Il latte potrebbe bollire o bruciare.

+ Versare sempre e solo 'acqua nella pentola per il riso,
mai nell'alloggiamento.

+ Utilizzi la pentola interna (pentola per il riso) solo come
inserto per questo apparecchio. Non ¢ adatta ad altri
piani di cottura!

+ Faccia attenzione alla fuoriuscita di vapore durante
il funzionamento e quando apre il coperchio. C'¢ il
rischio di ustioni!

Note per 'uso

Tazza di misurazione

+ La tazza di misurazione (CUP) viene utilizzata con la
scala dell'acqua (CUP) nella pentola del riso per determi-
nare la quantita di riso e acqua.

+ Se desidera cucinare 6 CUPs, ad esempio, metta
6 tazze di misurazione piene di riso nella pentola del
riso e poi la riempia d'acqua in base al segno (CUP),
ades. 6.

Quantita di riso

+ La quantita minima di riso da cuocere ¢ di 2609
(2 CUPs), che, a seconda del tipo di riso, si traduce
in circa 7004 di riso con un tempo di cottura di circa
25 minuti.
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+Con questo apparecchio puo cucinare un massimo di
1,3kg di riso (peso grezzo). A tal fine, sono necessari
2,7 litri d'acqua. A seconda del tipo di riso, otterra
circa 3kg di riso cotto con un tempo di cottura di circa
40 minuti.

+ Trovera le proporzioni esatte sulla confezione del suo
tipo di riso.

+ Regola empirica: Aggiungere 2 parti di acqua a 1 parte
diriso.

Interruttore acceso/spento
+ L'apparecchio € spento nella posizione O.
+ Se linterruttore di acceso/spento & in posizione I,

I'apparecchio € pronto per I'utilizzo. A seconda della posi-

zione dellinterruttore di funzione, si accende la lampada

di controllo verde (WARM) o quella rossa (COOK).

- Un meccanismo di sicurezza impedisce I'avvio del
processo di cottura se la pentola per il riso non &
inserita correttamente.

Interruttore di funzione

+ Se linterruttore di funzione si trova in posizione alta,
I'apparecchio si trova nella modalita di funzionamento
“mantenere caldo”. La lampada di controllo WARM si
accende in verde.

+ Puo passare alla modalita “cottura” con l'interruttore di
funzione. Questo & possibile solo se la pentola per il riso
€ inserita correttamente e il contatto dell'interruttore (al
centro della piastra riscaldante) & chiuso. La lampada di
controllo COOK si accende in rosso.

Tempo di cottura

Una volta che 'acqua nella pentola del riso € completa-
mente evaporata, I'apparecchio passa automaticamente
alla posizione “mantenere caldo” e termina cosi il processo
di cottura. La lampada di controllo WARM si accende in
verde.

Fine del funzionamento

Si attenga ai seguenti passaggi:

1. Verifichi se la lampada di controllo WARM ¢ accesa. Se
necessario, sposti l'interruttore di funzione verso I'alto.

2. Posizioni l'nterruttore acceso/spento in posizione O.

3. Estragga la spina di rete dalla presa.

Messa in funzione

1. Siassicuri che l'interruttore acceso/spento sia in posi-
zione O e che l'interruttore di funzione sia impostato su
“mantenere caldo”.

2. Inserisca prima la spina del cavo di collegamento
nell'apparecchio.
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Collegamento elettrico

1,

2.

Verifichi che la tensione di rete che desidera utilizzare
corrisponda a quella dell'apparecchio. Trovera le infor-
mazioni pertinenti sulla targhetta dell'apparecchio.
Collegare 'apparecchio a una presa di corrente corretta-
mente installata con messa a terra.

Utilizzo

L'apparecchio & adatto non solo alla cottura del riso, ma
anche alla cottura a vapore.

Cottura del riso

Prima di cuocere il riso, segua le istruzioni di preparazione
del produttore, ad esempio lavando il riso in anticipo 0 met-
tendolo in ammollo nel caso di riso primaverile.

1.
2.
3.

Apra il coperchio.

Collochi la pentola del riso nel cuociriso.

Determinare la quantita di riso desiderata da 2 a

10 CUPs con il misurino e versare questa quantita nella
pentola del riso.

. Riempia la pentola di riso con acqua fino a raggiungere il

segno di graduazione corrispondente sulla scala CUP.

. Chiuda il coperchio.
. Stabilisca il collegamento elettrico come descritto in

“Messa in funzione”. Accenda I'apparecchio utilizzando
linterruttore acceso/spento (I). La lampada di controllo
WARM si accende in verde.

. Prema l'interruttore di funzione verso il basso. La

lampada di controllo WARM si spegne e si accende la
spia COOK.

. Una volta che 'acqua nella pentola del riso & completa-

mente evaporata, 'apparecchio passa automaticamente

alla modalita “mantenimento in caldo” e termina cosi il

processo di cottura. La lampada di controllo COOK si

spegne e si accende la spia WARM.

- Suggerimento: Lasci cuocere il riso per altri 5 minuti
prima di toglierlo dalla pentola.

. Apra il coperchio con attenzione.

I\ AWISO:
Il vapore caldo fuoriesce. C'¢ il rischio di ustioni!

Cottura a vapore

La cottura a vapore & una cottura delicata degli alimenti che
utilizza il vapore caldo. In questo modo si conservano piu
sostanze nutritive preziose negli alimenti rispetto ad altri
metodi di cottura. A tale scopo, utilizzi 'inserto per la cottura
a vapore.

1.
2.
3.

Apra il coperchio.

Collochi la pentola per il riso nel cuociriso.

Versare la quantita minima di acqua nella pentola del
riso, secondo la tabella seguente.

. Inserisca l'inserto per la cottura a vapore nella pentola

del riso.
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5. Collochi il cibo nellinserto per la cottura a vapore e

chiuda il coperchio.

6. Stabilisca il collegamento elettrico come descritto nella

sezione “Messa in funzione”. Accenda I'apparecchio
utilizzando l'interruttore acceso/spento (1). La lampada
di controllo WARM si accende in verde.

7. Prema linterruttore di funzione verso il basso. La

lampada di controllo WARM si spegne e si accende la
spia COOK.

8. Controlli di tanto in tanto lo stato di cottura.

. Aseconda del tempo di cottura, potrebbe essere neces-

sario compensare la perdita d'acqua. Se necessario,
aggiunga un po’ d'acqua durante il processo di cottura
a vapore.

I\ AWISO:
Il vapore caldo fuoriesce. C'¢ il rischio di ustioni!

10. Al termine del tempo di cottura, interrompa I'utilizzo:

Premere l'interruttore di funzione verso I'alto e spegnere
linterruttore acceso/spento(0).

11. Estragga la spina dalla presa di corrente.

Tavolo per la cottura a vapore

Tempo di Quantita minima di
Cibo da cucinare Condizione Quantita (ca.) cottura
- acqua (ml)
(minuti)

Carciofi fresco 4pezzi dlmen3|one 40-45 600

media
Cavolfiore rose fresche, piccole 5009 20-25 200
Broccoli rose fresche, piccole 5009 15-20 160
Funghi fresche, intere o a fette 5009 15-25 160
Fagioli verdi fresche, intere 0 a fette 5009 25-35 300
Carote fresco, a fette 5009 20-25 200
Patate afette 5009 20-25 200
Patate nel guscio 5009 30-40 400
Cavolo fresco, affettato 5009 25-30 300
Cavolo crudo fresco, a cubetti 5009 20-25 200
Cavoletti di Bruxelles fresco 5009 20-25 200
Asparagi fresco 5009 30-40 400
Zucchine fresco, a fette 5009 15-20 160
Mele, pere fresco, a pezzi 5009 10-15 100
Trota fresco 2 pezzi, 1509 ciascuno 18-25 180
Filetto di pesce rosso fresco 2 pezzi, 2009 ciascuno 15-18 160
Salmone fresco 2 pezzi, 1409 ciascuno 15-18 160
Gamberi congelato 4509 15-20 160
Cozze nel guscio 1000g 18-25 180
Scalopplne di tacchino, fresco 2 pezzi, 1509 ciascuno 25-30 300
cosce di pollo
Salsicce croccanti, fresco in barattolo o in ) 8-13

; . . 2-8 pezzi 100

salsicce di manzo |attina (perforare)
Uove, morbide nel guscio 2-10 pezzl, dmensione. | g3 100

media
Uove, sode nel guscio 2-10pezz, dllmensmne 15-20 160

media
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Pulizia

/A AWISO:

* Prima della pulizia, scolleghi sempre la spina dalla presa di cor-
rente e attenda che I'apparecchio si sia raffreddato.

* Non immergere 'apparecchio in acqua! Potrebbe causare

scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzi spazzole metalliche o altri oggetti abrasivi.

+ Non utilizzi detergenti aggressivi o abrasivi.

+Non pulisca gli accessori in lavastoviglie. Le superfici
potrebbero diventare opache.

Scoli il contenuto della pentola per il riso dopo che si &
raffreddata.

Coperchio, pentola per il riso, inserto per la cottura a

vapore, cucchiaio e misurino

+ Pulisca gli accessori in acqua tiepida con un po’ di
detersivo per piatti.

+ Quindi sciacqui accuratamente queste parti con acqua
pulita e lasci asciugare.

Uscita del vapore

L'uscita del vapore pud essere rimossa dall'interno per la
pulizia.

Alloggiamento

Pulisca l'nterno e I'esterno dell'alloggiamento con un panno
umido. Pulisca con un panno asciutto.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciare asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di riporre I'apparecchio nell'imballaggio
originale se non si intende utilizzarlo per un periodo di
tempo prolungato.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini, in un luogo ben ventilato e asciutto.

PC-RK1285_IM

Dati tecnici

PC-RK 1285
220-240V~, 50/60Hz
Consumo di energia in modalita spenta: ...
Classe di protezione: ....

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato testato secondo tutte le
direttive CE in vigore e costruito secondo le ultime norme
di sicurezza.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I . e quegli eletirodomestici che non sono
pill in uso.

ITALIANO

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
II'vostro rivenditore e partner contrattuale & anche obbligato
a riprendere gratuitamente il vecchio apparecchio.
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WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu rados¢.

Przed rozpoczgciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zataczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowu;j te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dotgcz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika
sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

[\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Spis tresci

Przeglad elementdw 0bStUGI..........ccvrererncrinereinricineieeens
Rozpakowanie Urzgdzenia ..........cccoueeeeenerenseenneeneerneeinnes

Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy. .
Ostrzezenia dotyczace uzytkowania urzadzenia ............... 30
Uwagi dotyczace uzytkowania
Wprowadzenie do obstugi....
Obstuga
Stét do gotowania na parze
Czyszczenie
Przechowywanie
Dane techniczne
Warunki gwarancji
Usuwanie

Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.

3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.
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4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwrd¢ je do sprzedawcy.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sig kurz lub
pozostatosci po produkcji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie’.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy
Uchwyt
Wylot pary
Wiacznik/wytacznik (O/1)
Przetacznik funkgii

B o -

Bez ilustracji

1x gamnek na ryz

1x wktadka do gotowania na parze
1x kubek z miarkg

1x tyzka

Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/\ UWAGA:

+ Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania
puddingu ryzowego. Mleko moze si¢ zagotowac lub
przypalic.

+ Wode nalezy wlewac wytacznie do pojemnika na ryz,
nigdy do obudowy.

+ Prosze uzywac garnka wewnetrznego (garnka do
ryzu) wytacznie jako wktadki do tego urzadzenia. Nie
nadaje sie on do innych ptyt grzewczych!

+ Prosze uwaza¢ na ulatniajaca sie pare podczas ob-
stugi i otwierania pokrywy. Istnieje ryzyko poparzenia!

Uwagi dotyczace uzytkowania
Kubek z miarka
+ Miarka (CUP) jest uzywana wraz ze skalg wody (CUP)
w pojemniku na ryz w celu okre$lenia ilosci ryzu i wody.
+ Jesli na przyktad chcg Panstwo ugotowaé 6 CUPs ryzu,
nalezy wsypa¢ do pojemnika na ryz 6 miarek ryzu,
a nastepnie napeti¢ go woda zgodnie z oznaczeniem
(CUP), np. 6.
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llo$¢ ryzu

+ Minimalna ilo$¢ ryzu do ugotowania wynosi 2609
(2 CUPs), co w zaleznosci od rodzaju ryzu daje ok. 7009
ryzu przy czasie gotowania wynoszacym ok. 25 minut.

+ Zapomoca tego urzadzenia mozna ugotowa¢ mak-
symalnie 1,3kg ryzu (waga surowa). Bedzie do tego
potrzebne 2,7 litra wody. W zalezno$ci od rodzaju ryzu,
otrzymajq Panstwo ok. 3 kg ugotowanego ryzu przy
czasie gotowania wynoszacym ok. 40 minut.

+ Doktadne proporcje znajda Paristwo na opakowaniu
danego rodzaju ryzu.

+ Praktyczna zasada: Prosze dodac 2 cze$ci wody do
1 czesci ryzu.

Wiacznik/wytacznik

+ Urzadzenie jest wytaczone w pozycji O.

+ Jesli wigcznik /wytacznik znajduje sie w pozyciji l,
urzadzenie jest gotowe do obstugi. W zaleznosci od po-
tozenia przetacznika funkcji zaswieci si¢ zielona lampka
kontrolna (WARM) lub czerwona lampka kontrolna
(COOK).

- Mechanizm bezpieczenstwa zapobiega rozpoczeciu
procesu gotowania, jesli garnek do gotowania ryzu nie
jest prawidtowo wiozony.

Przefacznik funkcii

+ Jedli przetacznik funkcji znajduje sie w pozycji gére;j,
urzadzenie znajduje sie w trybie obstugi ,utrzymywanie
ciepfa”. Lampka kontrolna WARM $wieci sig na zielono.

+ Za pomocg przetacznika funkcji mozna przejs¢ do trybu
,gotowanie”. Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy garnek
na ryz jest prawidtowo wiozony, a styk przetacznika (na
$Srodku ptyty grzejnej) jest zamkniety. Lampka kontrolna
COOK za$wieci sie na czerwono.

Czas gotowania

Gdy woda w pojemniku na ryz catkowicie wyparuije,
urzadzenie automatycznie przetaczy sig do pozycji ,utrzy-
mywanie ciepta“ i tym samym zakoriczy proces gotowania.
Lampka kontrolna WARM zas$wieci sig na zielono.

Zakonczenie operacji

Prosze przestrzegac nastepujacych krokdw:

1. Prosze sprawdzi¢, czy lampka kontrolna WARM $wieci
sie. W razie potrzeby przesuna¢ przetacznik funkcii
w gore.

2. Ustawi¢ wiacznik/wytacznik w pozycji O.

3. Prosze wyciagna¢ wtyczke sieciowq z gniazdka.

PC-RK1285_IM

Wprowadzenie do obstugi
1. Upewnic sie, ze wigcznik/wytacznik znajduje sie
w pozycji O, a przetacznik funkcji jest ustawiony na
Lutrzymywanie ciepta”.
2. Prosze najpierw wiozy¢ wtyczke kabla potaczeniowego
do urzadzenia.

Podtaczenie elektryczne

1. Prosze sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, ktére ma by¢
uzywane, odpowiada napigciu urzadzenia. Odpowiednie
informacje znajdg Panstwo na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

2. Podtacz urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
gniazda z uziemieniem.

Obstuga

Urzadzenie nadaje sie nie tylko do gotowania ryzu, ale
takze do gotowania na parze.

Gotowanie ryzu

Przed gotowaniem ryzu prosze postepowac zgodnie

z instrukcjami producenta dotyczacymi przygotowania, np.

wczesniej umy¢ ryz lub namoczy¢ go w przypadku ryzu

jarego.

1. Prosze otworzy¢ pokrywe.

2. Prosze umiesci¢ gamek z ryzem w urzadzeniu do
gotowania ryzu.

3. Za pomoca kubka z miarkg odmierzy¢ zadang ilos¢
ryzu od 2 do 10 CUPs iwsypac te ilo$¢ do garnka do
gotowania ryzu.

4. Napetni¢ garmek woda do momentu osiggnigcia odpo-
wiedniej podziatki na skali CUP.

5. Zamknag¢ pokrywe.

6. Wykona¢ podiaczenie elekiryczne zgodnie z opisem
w czesci ,Wprowadzenie do obstugi”. Prosze wiaczy¢
urzadzenie za pomocg wigcznika/wytacznika ().
Lampka kontrolna WARM za$wieci si¢ na zielono.

7. Nacisna¢ przetacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna
WARM zgasnie i zapali si¢ lampka COOK.

8. Gdy woda w pojemniku na ryz catkowicie wyparuje,
urzadzenie automatycznie przetaczy sie w tryb ,utrzymy-
wanie ciepta”, konczac tym samym proces gotowania.
Lampka kontrolna COOK zgasnie i zapali si¢ lampka
WARM.

- Wskazowka: Prosze pozostawi¢ ryz do ugotowania na
kolejne 5 minut przed wyjeciem go z garnka.

9. Proszg ostroznie otworzy¢ pokrywke.

/\ OSTRZEZENIE:
Wydostanie sig goraca para. Istnieje ryzyko popa-
rzenia!

JEZYK POLSKI
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Gotowanie na parze

Gotowanie na parze to delikatne gotowanie zywnosci przy
uzyciu goracej pary. Pozwala to zachowac wigcej cennych
sktadnikéw odzywczych w zywnosci niz inne metody go-
towania. Prosze uzywa¢ w tym celu wktadki do gotowania
na parze.

1. Prosze otworzy¢ pokrywe.

2. Prosze umiesci¢ garnek do gotowania ryzu w urzadze-
niu do gotowania ryzu.

3. Prosze wla¢ do pojemnika na ryz minimalng ilo$¢ wody
zgodnie z ponizsza tabela.

4. Prosze whozy¢ wkiad do gotowania na parze do garnka
do gotowania ryzu.

5. Umiesci¢ potrawe we wkfadzie do gotowania na parze
i zamkna¢ pokrywe.

6. Wykona¢ podtaczenie elektryczne zgodnie z opisem
wezesci ,Wprowadzenie do obstugi”. Prosze wiaczy¢

urzadzenie za pomoca wiacznika/wytacznika (I).
Lampka kontrolna WARM za$wieci sie na zielono.

7. Nacisna¢ przetacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna
WARM zga$nie i zadwieci si¢ lampka COOK.

8. Prosze od czasu do czasu sprawdza¢ stan gotowania.
9. W zaleznosci od czasu gotowania na parze moze by¢

konieczne wyréwnanie strat wody. W razie potrzeby
prosze dodac¢ troche wody podczas gotowania na parze.

/N OSTRZEZENIE:
Wydostanie si¢ goraca para. Istnieje ryzyko popa-
rzenia!

10. Po osiagnieciu kofca czasu gotowania prosze przerwac¢
obstuge: Prosze nacisna¢ przetacznik funkcji do gory
i wylaczy¢ wiacznik/wytacznik (O).

11. Prosze wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

Stot do gotowania na parze

; Czas gotowania Minand
Zywnos¢ do gotowania Stan llosé (ok.) (n?inuty) ilos¢ wody
(ml)
Karczochy Swiezy 4 sztgk, ST (?nlej 40-45 600
wielkosci
Kalafior Swieze, mate roze 5009 20-25 200
Brokuty Swieze, mate roze 5009 15-20 160
Swieze, cate lub
Grzyby w plasteriach 5009 15-25 160
Swieze, cate lub
Fasolka szparagowa w plasterkach 5009 25-35 300
Marchew Swieze, w plasterkach 5009 20-25 200
Ziemniaki w plasterkach 5009 20-25 200
Ziemniaki w skorupce 5009 30-40 400
Kapusta $wieze, w plasterkach 5009 25-30 300
Kalarepa Swiezy, pokrojony w kostke 5009 20-25 200
Brukselka Swiezy 5009 20-25 200
Szparagi Swiezy 5009 30-40 400
Cukinia Swieze, w plasterkach 5009 15-20 160
Jabtka, gruszki Swieze, kawatki 5009 10-15 100
Pstrag Swiezy 2 sztuki po 1509 18-25 180
Filet ze ztotej rybki Swiezy 2 sztuki po 200g 15-18 160
Loso$ Swiezy 2 sztuki po 140g 15-18 160
Krewetki mrozone 4509 15-20 160
Matze w skorupce 1000g 18-25 180
Eskalopki z indyka, o .
udka z kurczaka Swiezy 2 sztuki po 1509 25-30 300
32
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; Czas gotowania e
Zywnos$¢ do gotowania Stan llosé (ok.) g ilos¢ wody
(minuty)
(ml)
EZ;;‘;’&?%‘E&ZSK' $wieze ze stoika lub puszki 2-8 sztuk 8-13 (przekluwanie) 100
Jajka na miekko w skorupce 210 5?‘”“' > rgdmej 10-13 100
wielkosci
Jajka na twardo w skorupce 10 SZtUK’ S rgdme; 15-20 160
wielkosci

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zawsze odtgczy¢
wtyczke sieciowg od gniazdka i poczekac, az urzadzenie osty-

gnie.

* Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie! Moze to spowodo-
wac porazenie pragdem lub pozar.

[\ UWAGA:
+ Nie uzywac drucianej szczotki ani innych przedmiotow
Sciernych.
+ Nie uzywac ostrych lub ciernych srodkéw czyszcza-
cych.
+ Nie czysci¢ akcesoriow w zmywarce. Powierzchnie
moga zmatowiec.
Zawarto$¢ pojemnika na ryz nalezy opréznic po jego
ostygnieciu.

Pokrywka, garnek do gotowania ryzu, wkfad do gotowa-

nia na parze, tyzka i kubek z miarka

+ Prosze umyc¢ akcesoria w cieptej wodzie z niewielkg
iloscig ptynu do mycia naczyn.

+ Nastepnie doktadnie wyptukac te czesci czystg wodg
i pozostawi¢ do wyschniecia.

Wylot pary
Wylot pary mozna wyja¢ od wewnafrz w celu wyczyszcze-
nia.

Obudowa
Przetrze¢ wewnetrzng i zewnetrzng czgs¢ obudowy wil-
gotng szmatka. Przetrze¢ suchg szmatka,

PC-RK1285_IM

Przechowywanie

+ Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Pozostaw akce-
soria do catkowitego wyschniecia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecamy przechowywanie go w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w dobrze
wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

Dane techniczne

s PC-RK 1285
..220-240V~, 50/60Hz

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowiagzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, bateri,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia migjsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na cze$ci lub
cate urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
s wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie s uwzgledniane
przez tg gwarancje.
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Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
i prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta drogq przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twdj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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FONTOS:

El6szor feltétlendl olvassa el a kulon mellékelt biztonsagi utasita-

sokat.

Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

Akeészilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen olvassa
el a hasznalati utmutatét és a kulén mellékelt biztonsagi
utasitasokat. Tartsa ezeket a dokumentumokat, beleértve
a jotallasi jegyet, a blokkot és lehet6ség szerint a belsé
csomagolassal ellatott dobozt is, biztonségos helyen. Ha a
késziiléket harmadik félnek adja tovabb, mindig mellékelje
az 6sszes vonatkozd dokumentumot.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az 6n biztonsagara vonatkozd utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérilési lehetdségekre.

/N VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

Tartalom

Akezelbelemek Attekintese .........ccovvrvverineriiinerisrireniene
Akészilék kicSomagolasa..........c.vereeenrereerneererieeieeenne

A kezeldelemek attekintése /A csomag tartalma .
Akésziilék hasznalatara vonatkozd figyelmeztetések.......35
Hasznalati megjegyzések
Uzembe helyezés ....

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a kész(iléket a csomagolasabol.

2. Tavolitson el minden csomagol6anyagot, példaul
foliakat, toltdanyagot, kabelkdtegeldket és kartoncso-
magolast.

3. Ellendrizze a szallitasi terjedelem teljességét.

PC-RK1285_IM

4. Ha a csomagolés tartalma hianyos, vagy ha sériilések
észlelheték, ne milkddtesse a késziléket. Azonnal
juttassa vissza a kereskeddhoz.

5. Akésziiléken még lehetnek por- vagy gyartasi marad-
vanyok. Javasoljuk, hogy tisztitsa meg a készliléket a
,Tisztitas” pontban leirtak szerint.

A kezel6elemek attekintése/
A csomag tartalma
Fogantyu
Gozkivezetés
Be-/kikapcsolé (O/1)
Funkcidkapcsold

Abra nélkiil

1x Rizstarté edény
1x Parolobetét
1x Mérépohar

1x Kanal

B o -

A késziilék hasznalatara
vonatkoz6 figyelmeztetések

/\ VIGYAZAT:

+ Akésziilék nem alkalmas rizspuding készitésére. A tej
felforrhat vagy megéghet.

+ Mindig csak a rizsf6z6 edénybe Ontson vizet, soha ne
a hazba.

+ Akésziilékhez csak a belso edényt (rizsfazék) hasz-
nalja betétként. Mas f6z6lapokhoz nem alkalmas!

+ Ugyelien a mitkddés kdzben és a fedél kinyitasakor
a kiszabadul6 gézre. Fennall az égési sériilések
veszélye!

MAGYARUL

Hasznalati megjegyzések

Mérépohar

+ Amér8poharat (CUP) a rizsfazékban 1évd vizmérleggel
(CUP) egyiitt hasznaljak a rizs és a viz mennyiségének
meghatarozasara.

* Ha példaul 6 CUP-ot szeretne f6zni, akkor tegyen
Bmérépoharnyi rizst a rizsfazékba, majd toltse fel vizzel
a (CUP) jelzésnek megfeleléen, pl. 6-ot.
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Rizs mennyisége

Af6zend6 rizs miniméalis mennyisége 2609 (2 CUP), ami
a rizs fajtajatol fliggden kb. 700 g rizst eredményez kb.
25 perces fozési id6vel.

Ezzel a készillékkel maximum 1,3kg rizs (nyers suly)
f6zheté meg. Ehhez 2,7 liter vizre lesz szilksége. Arizs
fajtajatol fliggéen kb. 3kg f6tt rizst kap kb. 40 perc f6zési
idével.

A pontos aranyokat a rizs fajtajanak csomagolasan
talélja.

Okolszabaly: Adjon 2 rész vizet 1 rész rizshez.

Be/kikapcsolo

Akészilék az O allasban ki van kapcsolva.

Ha a be-/kikapcsold | allasban van, a késziilék

tizemkész. A funkcidkapcsolo allasatdl fiiggden a zéld

(WARM) vagy a piros (COOK) ellen6rzd lampa vilgit.

- Egy biztonsagi mechanizmus megakadalyozza a
fézési folyamat elindulésat, ha a rizsfazék nincs meg-
feleléen behelyezve.

Funkciékapcsol6

Ha a funkcidkapcsolo felfelé all, a készilék a ,melegen
tartas” tzemmaodban van. A WARM vezéridlampa zold
szinnel vilagit.

A funkciokapcsoléval ,f6zés” izemmodba kapcsolhat. Ez
csak akkor lehetséges, ha a rizsfazék megfeleléen van
behelyezve, és a kapcsolo érintkezje (a fiit6lap koze-
pén) zarva van. A COOK vezérl6lampa pirosan vilagit.

Fézési id6

Elektromos csatlakozas

1. Ellenérizze, hogy a hasznalni kivant haldzati fesziiltség
megfelel-e a kész(ilék fesziltségének. A vonatkozd infor-
maciokat a késziiléken talalhato cimtablan talalja.

2. Csatlakoztassa a készliléket egy megfeleléen beszerelt
foldelt aljzathoz.

Miikodés
Akészilék nemcsak rizs f6zésére, hanem parolasra is
alkalmas.

Rizs f6zése

Keérjik, a rizs fézése elétt kdvesse a rizs gyartéjanak eléké-
szitési utasitasait, pl. a rizst elézetesen mossa meg, vagy
tavaszi rizs esetén aztassa be.

1. Nyissa ki a fedelet.

2. Helyezze a rizstartd edényt a rizsfé6z6be.

3. Hatarozza meg a kivant rizsmennyiséget 2 és 10 CUP
kozott a mérépoharral, és Ontse ezt a mennyiséget a
rizsf6z6 edénybe.

4. Toltse fel a rizsf6z6 edényt vizzel, amig a CUP skalan a
megfelelé beosztasi jelet el nem éri.

5. Zarja le a fedelet.

6. Allitsa el6 az elektromos csatlakozast az ,Uzembe helye-
zés” pontban leirtak szerint. Kapcsolja be a készuléket
a be-/kikapcsoléval (I). AWARM ellenérzé lampa zold
szinnel vilagit.

7. Nyomija le a funkcidkapcsolot. AWARM ellenérzd lampa
kialszik, és a COOK lampa kigyullad.

8. Amint a rizsfazékban lévé viz teljesen elparolgott, a
készulék automatikusan ,melegen tartas” izemmodba

Amint a rizsféz6 edényben lévé viz teljesen elparolgott, a
készulék automatikusan ,melegen tartés” allasba kapcsol,
és ezzel befejezi a fozési folyamatot. A WARM vezérl6-

kapcsol, és ezzel befejezi a f6zési folyamatot. ACOOK
ellendrzé lampa kialszik, és a WARM lampa kigyullad.

MAGYARUL

ldmpa z06ld szinnel vilagit.

A miivelet befejezése
Tartsa be a kovetkez0 lépéseket:

- Tipp: Hagyja a rizst tovabbi 5 percig féni, miel6tt
kivenné az edénybdl.
9. Ovatosan nyissa ki a fedelet.

/N FIGYELMEZTETES:

1 E!Ienonzge, hogy a WARM ve_z’erlolampf’a V|Iag|T-e. Szik- Aforré goz ki fog tavozni. Fennall az égési sériilések
ség esetén mozgassa a funkciokapcsolot felfelé. veszélye!
2. Allitsa a be-/kikapcsolét az O allasba.
3. Huzza ki a halozati dugét a konnektorbdl. —
Gézolés
” . A g6z0lés az ételek kiméletes fézése forrd gbzzel. Ezaltal
Uzembe helyezes t6bb értékes tApanyag marad meg az ételben, mint mas
1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a be-/kikapcsol6 O allasban fézési modoknal. Enhez hasznalja a parolobetétet.
van, és a funkcidkapcsolo ,melegen tartas” allasban van. 1. Nyissa ki a fedelet.
2. Elészér dugja be a csatlakozokabel dugdjat a keszi- 2. Helyezze a rizstarto edényt a rizsfézébe.
lekbe. 3. Ontse a minimalis vizmennyiséget a rizsfazékba a
kévetkezd tablazat szerint.
4. Helyezze be a g6z0l6betétet a rizsf6z6 edénybe.
5. Helyezze az ételt a paroldbetétbe, és zarja le a fedelet.
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z0ld szinnel vilagit.
7.

. Allitsa el az elektromos csatlakozast az ,Uzembe
helyezés” pontban leirtak szerint. Kapcsolja be a készu-
Iéket a be-/kikapcsoloval (1). AWARM ellendrzd lampa

Nyomja le a funkcidkapcsolot. AWARM vezérldlampa

kialszik, és a COOK lampa kigyullad.
8. ldénként ellendrizze a fézési allapotot.

9. Agbzolési idétdl fiiggben sziikség lehet a vizveszteség
potlasara. Ha szlikséges, adjon hozza egy kevés vizet a
g6z0lési folyamat soran.

/N FIGYELMEZTETES:
Aforré g6z ki fog tavozni. Fennall az égeési sériilések
veszélye!

10. A fézési id6 végét elérve allitsa le a miikddést: Nyomja
felfelé a funkciokapcsoldt, és kapcsolja ki a be-/kikap-
csolét (0).

11. Huzza ki a dugét a konnektorbol.

Gézoldasztal
Fézends ételek Feltétel Mennyiség (kb.) e e
(perc) nyiség (ml)
Articsoka friss 4 darab, kdzepes méret(i 40-45 600
Karfiol friss, apré rozsak 5009 20-25 200
Brokkoli friss, apré rozsak 5009 15-20 160
Gomba fiss, sgészben vagy 500 15-25 160
Z6ldbab fs”zzsléfjfsmen vagy 500g 25-35 300
Sérgarépa friss, szeletelt 5009 20-25 200
Burgonya szeletelt 5009 20-25 200
Burgonya héjaban 5009 30-40 400
Képoszta frissen, szeletelve 5009 25-30 300
Kohlrabi frissen, kockara vagva 5009 20-25 200
Kelbimbo friss 5009 20-25 200
Sparga friss 5009 30-40 400
Cukkini friss, szeletelt 5009 15-20 160
Alma, korte friss, darabolt 5009 10-15 100
Pisztrang friss 2 darab, egyenként 150g 18-25 180
Aranyhal filé friss 2 darab, egyenként 2009 15-18 160
Lazac friss 2 darab, egyenként 140g 15-18 160
Garnélarak fagyasztott 4509 15-20 160
Kagylo héjaban 1000g 18-25 180
Pulykastilt, csirkecomb | friss 2 darab, egyenként 1509 25-30 300
ot | peaw | B0
Tojas, lagytojas héjaban 2-10 darab, kbzepes méreti 10-13 100
Tojas, keményre 6t héjaban 2-10 darab, kdzepes méretii 15-20 160
37
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

« Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halozati csatlakozot a konnek-
torbal, és varja meg, amig a készlék lehl.
* Ne meritse a készUléket vizbe! Ez aramitést vagy tlzet okoz-

hat.

[\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas koptato targyakat.

+ Ne hasznaljon durva vagy koptaté hatasu tisztitosze-
reket.

+ Ne tisztitsa a tartozékokat mosogatogépben. A felile-
tek tompava valhatnak.

Huilés utan (ritse ki a rizsfazék tartalmat.

Fedél, rizsfazék, g6z6l6betét, kanal és mérépohar

+ Tisztitsa a tartozékokat meleg mosogatoévizben, kevés
mosogatoszerrel.

+ Ezutan dblitse le ezeket a részeket alaposan tiszta
vizzel, és hagyja megszaradni.

Gézkimenet
A gbzkifolyo beliilrél eltavolithato a tisztitashoz.

Haz
Tordlje at a haz belsejét és kiilsejét nedves ruhaval. Tordlje
at széraz ruhaval.

Tarolas
+ Tisztitsa meg a készliléket a leirtak szerint. Hagyja a
tartozékokat teljesen megszaradni.
+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti csomagolasban
tarolja, ha hosszabb ideig nem kivanja hasznalni.
+  Akészliléket mindig gyermekek el6l elzarva, jol szell6z6
és szaraz helyen tarolja.

Muiszaki adatok

PC-RK 1285
..220-240V~, 50/60Hz

Tapegység: .....
Energiafogyaszta
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaédban
Védelmi osztaly:
Nettd sdly: ...........

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.
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Ezt a késziiléket az dsszes vonatkozd, hatélyos CE-irany-
elvnek megfelelden tesztelték, és a legujabb biztonsagi
eléirasoknak megfeleléen gyartottak.

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdmyezettinket, az elektromos késziilé-
kek nem a haztartasi szemétbe valok.

Hasznalja az elektromos készllékek artalmat-
lanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le
azokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nyUjt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket. Az On kereskeddje és szerzédéses partnere
koteles a régi készuléket is ingyenesen visszavenni.
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BAXHO:

Obsi3aTenbHO CHavarna npoumMTanTe OTAENbHO Npunaraemble
WHCTPYKLMM NO TEXHWKE 6€30MacHOCTL.

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauuun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykta. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCS.

lepeq ucnonb3oBaH1eM AaHHOrO an60pa BH/MATENbHO
npoyuTaiTe MHCTPYKLMKO NO 3KCnnyaTtauun n otaensHo
npunaraemble UHCTPYKLUMK N0 TEXHUKE 6esonacHocTy.
XpaHuTe 3T [OOKYMEHTbI, BKNtoYas rapaHTUiHbI TaroH,
YeK 1, N0 BO3MOXHOCTH, K0p06Ky C BHyTpeHHeVI yI'IaKOBKOIZ
B HafleXHOM MecTe. Ecnu Bbl nepefaeTe an60p TpeTbemy
iy, Bcerga npuKnagblsanTe K HeMy BCe COOTBETCTBY!IO-
Lne OOKYMEHTbI.

CuMBOnbI NpUMEHsiEMbIE B

[AHHOM PYKOBO/CTBE NMoNb3oBaTens

BaxHble pekomengaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
0onacHocT 0603HaueHb! Mo 0cobeHHomy. ObsizaTensHo
crepyiTe 3TUM pekoMeHaaLusM, 4tobbl npesoTBpaTUTL
HECYaCTHbIN Cyyan Uy NoNOMKy U3genust:

/N MPENYNPEXOEHVE:
lpepynpexaaet 06 onacHOCTY AN 300POBbS 1 BO3MOX-
HOM pYCKe Momy4eHs TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
YkasblBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb As14 n3aenua n
APYruX OKPYaMLLX NPEAMETOB.

Copgepxanue

0630p getaneit npubopa....
Pacnakoska ycTpoiictea .
0630p getaneit npubopa/ KOMNnekT NoCTaBKMy................ 39
lMpemynpexaeHns No MCMomnb30BaHMK YCTPOCTBa
MpuMeyaHus No 1Cnonb3oBaHs
BBog B akcnnyataumio...... .40
Okennyataups...
Cron ans Bapku Ha napy .
Yuerka....
XpaHeHue...
TeXHU4YECKME JaHHbIE...
YTUIMBALME ..o

PacnakoBka yctpoicTea

1. 3BnekuTe yCTPONCTBO M3 YNaKOBKM.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takue kak
honbra, HanonHUTEb, kabenbHble CTSKKW U KAPTOHHas
ynakoBka.

PC-RK1285_IM

BN -

. [poBepbTe KOMNMEKT NOCTaBKM Ha KOMMIEKTHOCT.

. Ecrn copepxvmoe ynakoBki HEMOMHOE UK €CIN MOXHO
0bHapyXTb NOBPEXAEHNS, He 3KCTyaTUpyiiTe YCTPONt-
CcTBO. HemepneHHo BEpHUTE ero aunepy.

. Ha ycrpoiictBe MoXeT ocTaBaThCs Mbinb Ui OCTaTKN

npou3soACTBa. Mbl pekomMeHayem 04MLLaTh YCTPOICTBO,
kak onucaHo B pasgene «4uctkay.

0630p pgetanen npubopa/
KomnnekT noctaBku
Pyuka
Bbixog napa
Mepeknioyatens BKMO4eHNs / Bbikntoderns (0/1)
OyHKUMOHAMBHBINA NepeknodaTerns

Be3 unnioctpauum

1x Kactptons ans puca

1x BcTaBka 4ns npuroToBNeHUs Ha napy
1x MepHas vaLlka

1x Jloxka

MpeaynpexaeHus no
MCNoNb30BaHMIO YCTPOHCTBA

/\ BHUMAHME:
+ [pubop He NOAXOANT ANS NPUTOTOBEHIS PUCOBOTO

MepHbIi cTakaHumK

nyauHra. MonoKo MOXET BbIKUMETb WMk MPUTOPETb.
HanvBalite Bogy TOMbKO B KacTpionio Ans puca,
HUKOrAa B KOpryc.

Vicnonb3yiiTe BHYTPEHHIOK KacTpromio (KacTptonio Ans
puca) Tonbko Kak BCTaBKy Ans aToro npubopa. OHa He
MOAXOAMT N5 ApYriX BapoyHbIX naHenen!

CrieauTe 3a BbIXOASLMM NApoOM BO Bpemsi paboTs! 1
Mpy OTKPbIBaHWW KpbiLLk. CyLLECTBYET pUCK nony-
YeHus oxoros!

PYCCKWK

MpumeyaHus no ncnonb3oBaHus

* MepHblit crakarumk (CUP) ncnonb3ayetcs BmecTe co

wkanon oAbl (CUP) B kacTptone Ans puca Ans onpeae-
TIeHs KONM4YECTBA prca W BOfbI.

Ecnu Bbl xotute npurotosuts, Hanpumep, 6 CUP, no-
IOXKUTE B KacTPIONIO ANst pyca 6 MepHbIX CTakaHUMKOB,
HamomnHeHHbIX PUCOM, a 3aTeM HanoHUTE ee BOAON B
cooTBeTcTBIM ¢ 0TMeTKoi (CUP), Hanpumep, 6.
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PYCCKWK

KonunyectBo puca

* MuHMManbHoe KonM4eCTBO prca Anst NMPUroTOBMEHNS!
coctaensiet 260t (2 CUPs), yto, B 3aB1CMMOCTM OT
TUNa puca, No3BonsieT nony4uts okorno 700T puca npy
BPEMEHM NPUTOTOBIEHNS OKONO 25 MUHYT.

+ C nomoLwbto aToro npubopa Bbl MoxeTe NpurotoBuTh
MakcuMym 1,3 kr puca (HeouMLLEHHbIi Bec). [ins aToro
Bawm noHapobutes 2,7 nutpa Bodbl. B 3aBucumocTy ot
copra puca, Bbl nonyuute okono 3kr rotosoro puca npu
BPEMEHM NPUrOTOBEHNS OKOrO 40 MUHYT.

+ TouHble nponopumn Bel HailaeTe Ha ynakoske Baluero
copra puca.

+ [pumepHoe npaeuno: [Jo6asbTe 2 YacTy BOAbI K
1 vacTu puca.

Mepeknioyatenb BKMNOYEHUS | BbIKITHOYEHUSA

+ B nonoxernn O npubop BbIKITKOYEH.

+  Ecnm nepekmnioyatenb BKMIOYEHWS / BbIKITHOYEHUS
HaxoauTcs B nonoxerun |, npubop rotos k pabote. B
3aBVCYMOCTM OT MONOXKEHWS NepekoyaTens yHKLmi
3aropaetcs 3eneHas KoHTponbHas namna (WARM) nnn
kpacHas koHTporbHas namna (COOK).

- Mexanuam 6e3onacHoCTi NpegoTBpaLLaeT Havano
npoLiecca NpUroTOBIIEHMS,, ECIN KACTPHOMS s puca
BCTaBINEHA HEMPaBUIbHO.

®yHKUMOHaNbHBIN NepeknoyaTenb

+ Ecnm yHKUMOHaNbHbIN NepekoyaTesnb HaxoanuTest
B BEPXHEM MONOKEHUHN, MPBOP HAXOANTCS B peXIME
paboTbl «nopaepxvBaTh Tenmoy. KoHTponbHas namna
WARM ropuT 3eneHbIM.

+ C nomoLLbto hyHKLMOHAMNBHOrO nepekstoyatens Bol
MOXETE NEPEKIIOUUTLCS B PEXUM «MPUTOTOBEHNE.
370 BO3MOXHO TOMBKO B TOM Crly4ae, eCIv KacTprons
QNS pyca BCTaBNEHa NPaBUITbHO 1 KOHTaKT Mepekriioya-
Tens (B LIEHTPe HarpeBaTesbHOM NNACTUHBI) 3aMKHYT.
KonTponbHas namna COOK ropuT kpacHbIM.

Bpems npurotoBnexus

Korga Boga B kacTptone ¢ pucoM NOMHOCTbHO UcnapuTcs,
npubop aBTOMaTU4ECKI MEPEKITKOYNTCS B MONOXEHUE
«MOAEPKVBATH TENMO» U TEM CaMbIM 3aBEpLUMT NPOLieCe
npuroToBneHus. KontponsHas namna WARM 3aropaetcs
3eMneHbIM.

3aBepuueHue paboThb!

BbinonHuTe cregytoLume aeicTans:

1. TpoBepbTe, ropuT N KoHTposnbHas namna WARM. Ecnin
HeoOX0AMMO, NePeMECTUTE (hYHKLIMOHANbHBIV NEPEKIo-
yaternb BBEPX.

2. YcTaHoBMTE NepekmniodaTerb BKITKOUYEHNS / BbIKIHOYEHMS
B nornoxexue 0.

3. BobiTaluTe ceTeByto BAMKY 13 PO3ETKM.
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Beog B aKcnnyartauuio

1. YBenuTech, 4To NepekyaTeslb BKIKOYEHNS / BbIKIIo-
YeHNst HaxXoAKTCS B NonoxeHn O, a PYHKLMOHANbHBIN
niepekmnioyaTenb YCTaHOBINEH B NONOXEHNE «MOAAEPKH-
BaTb TENMo».

2. CHavana BCTaBbTe BUMKY COEAMHUTENBHOO kabens B
npuop.

AnekTpuyeckoe noaknoyeHne

1. YbepnuTech, 4To HanpsikeHue B CeTH, KOTopoe Bbl xo-
TUTE UCNOMb30BaTh, COOTBETCTBYET HANPSKEHMIO MPK-
Bopa. CooTBeTCTBYIOLLYIO MHChOPMaLMiO Bbl Halipéte Ha
Tabnnuke ¢ TEXHUYECKUMI AaHHBIMM Ha npubope.

2. TNopakntounTe NpUbOp K NpaBUIbHO YCTaHOBIEHHON
3a3eMITEHHON PO3ETKe.

Akcnnyarauus

[Mpubop NOAXOAMT He TOMBKO [ MPUrOTOBNEHNS PUCa, HO
11 ANst NPUrOTOBMEHMS Ha napy.

MpuroToBnexue puca

lepes NpUroTOBMNEHUEM puca CrIEyITe UHCTPYKLMSM Mpo-
13BOAMTENS, HaNPUMep, NPeaBapUTENBHO NPOMOIATE PUC
WK 3aMOYUTE €r0, ECTIM PeYb UAET O PA3BECHOM PHCE.

1. OTKPOWATE KPbILLKY.

2. TNomecTiTe KacTpioITio C PUCOM B PUCOBAPKY.

3. OTMepbTe MEpHbIM CTaKaHOM XenaeMoe Konn4ecTo
puca ot 2 go 10 CUPs 1 3acbinbTe ero B kacTptomio Ans
puca.

4. HanonHuTe KacTpionio Ansi puca BOLOW, Noka He ByneT
BOCTUTHyTa COOTBETCTBYIOLLAS OTMETKA Ha Lukane CUP.

5. 3aKpoiiTe KPbILLKY.

6. lMogkniounTe MPUBOP K ANEKTPOCETH, Kak OMMCAHO B
paspene «Bsop B akcnnyarauyton. BkntouuTe npubop
¢ nomoLupto Boikmtosatens (I). KontponsHas namna
WARM 3aroputcs 3eneHbim.

7. HaxmuTe dyHKLMOHaNbHbIV NepekmoyaTent BHUS.
KoHTponbHas namna WARM noracHeT, 1 3aroputcst
namna COOK.

8. Korza Bofia B kacTptone ¢ pycoM NOMHOCTBIO MCnapuTCs,
npuBop aBTOMATUYECKI NEPEKITIOYNTCS B PEXIM «MOA-
AepkaHue Tenna» n TeM CambIM 3aBEPLUMT MPOLIECC
npurotoBnenus. KontponbHas namna COOK racHer, u
3aropaetcsa namna WARM.

- CoBeT: OcTaBbTe pUC rOTOBUTLCA €LUE HA 5 MUHYT,
npexae YeM BbIHUMATb €ro U3 KacTpioIu.

9. OCTOPOXHO OTKPOWTE KPbILLIKY.

/N NPEOYNPEXOEHVE:
l'opsunit nap GyaeT BbIxoaUTb Hapyy. CyliecTeyeT
puck oxoros!
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MapoBapka

MpuroToBneHue Ha napy - 310 6epexHoe NPUroToBNEHME
MALLM C NOMOLLbHO ropsiYero napa. 370 No3BONISIeT coxpa-
HUTb B NPoayKTax GorbLue LIeHHbIX NMUTaTemNbHbIX BELLECTB,
YeMm npu Apyrux cnocobax npuroToBnexust. Moxanyiicta,
1CIoMb3yiATe AMs 3TOr0 BCTABKY-NapoBapkKy.

1. OTKpOITE KpbILLKY.

2. TlomecTuTe KacTpHonio C PUCOM B PUCOBAPKY.

3. Haneiite B kacTptomnio Ans puca MUHUMAnNbHOE Kornye-
CTBO BOAbI B COOTBETCTBUM CO CrieaytoLLel Tabnuuei.

4. BcraBbTe BCTaBKy-MapoBapKy B kacTpiorio nst puca.

. MowmecTuTe NpogyKTbI B NapoBapky 1 3aKPOITE KPbILLIKY.

6. BbinonHuTE aneKTpu4eckoe NOAKIOYEHIE, Kak OnMcaHo
B pasgene «Bsop B akcnnyatauuton. Brntounte npubop
C NomoLLbto nepekmniodatens Bk /Bbikn (I). KoHTpons-
Has namna WARM 3aroputcs 3efeHbIM.

[$)]

7. HaxmuTe (yHKUMOHaNbHbIN NepekrioyaTenb BHU3.

KoHTponbHas namna WARM noracHeT 1 3aroputcs
namna COOK.

8. Tleproaunyeckn NpoBepsTe COCTOSHIE MPUTOTOBMEHNS.
. B 3aBucumocCT OT BpeMeHM NPUroTOBNEHs Ha napy

MOXET NOTpeBOoBaTHCS KOMMEHCMPOBATL NOTEPIO BOAbI.
Mpu HeobxoAMMOCTH f0BaBLTE HEMHOTO BOAbI B MPO-
Liecce MpUroTOBMEHNS Ha napy.

/N\ MPENYNPEXOEHVE:
Topsumi nap byaeT BbIXoANTb Hapyxy. CyLuecTByeT
puck oxoroB!

10. Mo oKoHYaHWK BPEMEHN NPUroTOBNEHNA OCTaHOBUTE

paboTy: HaxmuTe thyHKLMOHANBHBIN NepekmoyaTenb
BBEPX 1 BbIKIIOYMTE NMEPEKITHoYaTENb BKMOYEHNS / Bbl-
kntoyerms (O).

11. BbiTaLyuTe BUNKY 13 PO3ETKN.

CTon gnsa Bapku Ha napy

MooaykTe! ans Bpewms MunumansHoe
E CocrosHue Konuyectgo (npu6n.) MPUroTOBNIEHNA | KONUYECTBO
NpUroToBneHUs
(MUHYTBI) BoAbI (Mn)
ApTuLLOKN CBEXUN 4 \TyK, CpenHero pa3mepa 40-45 600
LiBeTHas kanycTa CBENUE, ManeHbkie 500r 20-25 200
po3bl
Bpokkony CBExHe, ManeHbkne 5007 15-20 160
po3bl
T puGbi CEONIS, HETbIE M 5007 15-25 160
HapesaHHble
3enenas (acons GBS, HETIbIE M 5001 25-35 300
HapesaHHble
MopkoBb CBEXMIA, HApe3aHHbIN 500r 20-25 200
Kaptodens Hape3aHHbIi 5001 20-25 200
Kaptodbens B CKopnyne 500r 30-40 400
Kanycra CBEXMIA, HAPEe3aHHbIN 500r 25-30 300
Konbpatu GBI, HAPESAHHLIM 5001 20-25 200
kybukamm
Bptoccenbckas kanycta | ceexui 500 20-25 200
Cnapxa CBEXUN 5001 30-40 400
LlyKkuHm CBEXMIA, HApE3aHHbIN 500r 15-20 160
FAbnoku, rpywm CBEXMIA, KyCOYKM 500r 10-15 100
®openb CBEXUN 2 kycka, no 1501 kaxabii 18-25 180
®une 30m0TON poIbKA | CBEXMIA 2 kycka, no 200T kaxabli 15-18 160
TNococs CBEXUN 2 kycka, no 140r kaxabii 15-18 160
KpeseTku 3aMOpPOXEHHbII 450r 15-20 160
Mugum B CKopnyne 10001 18-25 180
41
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MooavkTs! ans Bpems MuHumansHoe
0 IJVII'?J¥OBJ1:}I::IH CocrosiHue KonuyectBo (npu6n.) NPUroTOBNEHUA | KONMYECTBO
P (MUHYTBI) BOAbI (M)
Gekanon U3 UHAElKA, CBEXMIA 2 kycka, no 1501 kaxabin 25-30 300
KyPWHbIE HOXKM
XpycTsiLupe cocuckm, CBEXMe U3 vﬁaHKM unu 2-8 wmyK 8-13 (y¥on) 100
TOBSIKbY Konbacku KOHCEPBHOI BaHKu
fiua, cBapeHHble B cropnye 2-10 wryk, 10-13 100
BCMSATKY CpefHero pasMepa
; 2-10 wwTyK,
Ay, TBepaasi Bapka | B ckopnyne GpeqHero pasMepa 15-20 160

Yucrtka

/N TIPERYNPEXOEHME:

* [lepen 4MCTKOM BCeraa BbIHUMAaNTe CETEBYHO BUKY 13 PO3ETKM
W DOXOMTECH, MOKa NPMOOP OCTbIHET.

* He norpyxa¥te npubop B Bogy! 310 MOXET NPUBECTY K Nopa-
KEHWIO SNEKTPUYECKAM TOKOM WS BOSTOPaHWH.

/\ BHUMAHME:

+ He vcnonb3yiiTe NPoBOMOYHYHO LWETKY N Apyrie
abpaavBHbIe NpeaMeTbl.

*He ucnonb3ayiTe xecTkvie unu abpasuBHble YMCTSLLME
cpencTBea.

+ He moliTe akceccyapbl B MOCYLOMOEYHOM MaLLMHE.
[ToBEPXHOCTI MOTYT CTaTb TYCKIbIMA.

Crneite coaepXvMOe KacTpionu s prca nocne Toro, kak
OHa OCTbIHET.

KpbIwka, kacTpions ans puca,
BCTaBKa Ansi NPUroTOBNEHNs Ha napy,
NOXKA N MePHbIN CTaKaH4UK

+ [louncTute akceccyaps! B TENOM NOCYAHON BOAE C
HeBOMbLLUMM KONMYECTBOM MOIOLLIETO CPEACTBa.

+ 3aTeMm TLaTenbHO NPOMONTE 3TH AeTanu YMCTON BOLOM
11 OCTaBbTE CyLUMTBCS.

BbInyckHoe oTBepCTHe Ans napa
MapooTBOL, MOKHO BbIHYTb U3HYTPY [ OYUCTKU.

Kopnyc
MpoTpuTE BHYTPEHHIOK 11 BHELLIHIOK MOBEPXHOCTM Kopryca
BMAXXHON TKaHbHO. [TpOTpUTE CyXOit TKaHbIO.
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XpaHeHue

+ Ouunctute npubop B COOTBETCTBUM C OnucaHneM. aiTe
aKceccyapam MoHOCTbIO BbICOXHYTb.

+  PexomenpyeTcs xpaHuTb nprbop B OpUriHansHoM
ynaKoBKe, eCnv Bbl He COBUpaeTeCh UCMONb30BaTh €0 B
TEYEHUe ANUTENBHOTO BPEMEHM.

+ Bcerna xpaHuTe npubop B HEAOCTYNHOM [Nl AETEN,
XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM 1 CyXOM MECTE.

TexHuueckne AaHHble
MOLEMb: ..o PC-RK 1285
OneKTponuTaHKeE: ......... 220-240B~, 50/60T
MOTPEBNAEMAS MOLLHOCTB: «...vveeversereeseesrcnseseesrcnnes 700BT

MoTpebnsiemMas MOLLHOCTb B
BbIKITIOYEHHOM COCTOSIHUM: ....v.vevvvoccrrseeernns
KNace 3aLUMTBI ...cveecercriceerineeeserneees

CoxpaHeHo npaBo Ha TEXHN4ECKNE W KOHCTPYKLIMOHHbIE
M3MEHeHMs B pamkax NpofomKatoLLencs paspaboTku
NpoAyKTa.

[anHbIi npubop 6bin NPOTECTPOBAH B COOTBETCTBIN CO
BCEMY NPUMEHVMbIMU [eicTBYOLLMMM aupekTuBamu CE
11 M3rOTOBMNEH B COOTBETCTBUM C NOCMEAHUMM NPaBUnamm
BesonacHocTy.

21.08.24



Ytunusauus
3HaueHune cumsona «KOpP3UHa»
3aLLuTa okpykatoLLelt cpefbl: He [JONyCKkaeTcs
yTURM3aLus anekTponpubopos BMeCTe ¢ BbiTo-
BbIMW OTXO4aMW.

YTUnuaauns ycTapesLuei TEXHWKY W Heuc-
MPaBHbIX ANEKTPONPUBOPOB MPON3BOAMTCS B
TOPOACKMX MPUEMHBIX MyHKTaX.

He ponyckaiite HenpaBumbHOI yTUNM3aLM OTXOA0B. JTO
HaHOCHT BPe/] OKPYXatoLLel Cpefe U OkasblBaeT HeraTme-
HOe BO3EICTBIE Ha 300POBLE NOAEN.

OkasbiBaiiTe COfeiCTBUE NPOrpaMme YTUAM3aLMN 1 Apy-
M hopmam nepepaboTky ANEKTPOHHON 1 ANEKTPUYECKOI
TEXHVKM.

VHchopmaLmto o nyHKTax yTunnsawum GbITOBON TEXHUKN
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax Bnacti. Baw aunep
11 NapTHEP Mo A0roBopy Takke 06s13aH becnnaTHo NpuHsTL
cTapblit npubop.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie - scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - fapaHLUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
e dillay

PC-RK 1285

24 Monate Garantie gemafB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie - 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracdo de garantia «+ 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie o$wiadczenia
gwarancyjnego « zaruka 24 mésict podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Meceua rapaHuWA B CbOTBETCTBME C rapaHUWOHHaTa AeKnapauws « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zaruke - 24-mese¢na garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « [apaHTMA 24 MmecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM » Chaall ol s 1562 24 32 o

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening - date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis »
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnétura - [lata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpogasaya, Mognuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis - vésarlas datuma, kereskeds bélyegzsje,
alirés + faa npuaGakHA, nevatka npofaeu, nignvc « Jlara npuoGpeTenws, LiTamn npogasua, Moanmce »
b lly VIS g o) B 5
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